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Geratebeschreibung
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Ihr Beitrag zum Umweltschutz

Entsorgung der Transport-
verpackung

Die Verpackung schutzt das Gerat vor
Transportsch&den. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertrag-
lichen und entsorgungstechnischen
Gesichtspunkten ausgewahlt und des-
halb recycelbar.

Das Ruckfuhren der Verpackung in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Ihr
Fachh&ndler nimmt die Verpackung
zurdck.

Entsorgung des Altgerates

Elektrische und elektronische Altgerate
enthalten vielfach noch wertvolle Mate-
rialien. Sie enthalten aber auch schadli-
che Stoffe, die fur inre Funktion und Si-
cherheit notwendig waren. Im Restmull
oder bei falscher Behandlung kénnen
diese der menschlichen Gesundheit
und der Umwelt schaden. Geben Sie
lhr Altgerat deshalb auf keinen Fall in
den Restmull.

Nutzen Sie stattdessen die von Ihrer
Kommune eingerichtete Sammelstelle
zur Ruckgabe und Verwertung elektri-
scher und elektronischer Altgeréte.

Achten Sie darauf, dass die Rohr-
leitungen lhres Kaltegerates bis zum
Abtransport zu einer sachgerechten,
umweltfreundlichen Entsorgung nicht
beschadigt werden.

So ist sichergestellt, dass das im Kalte-
kreislauf enthaltene Kaltemittel und das
im Kompressor befindliche Ol nicht in
die Umwelt entweichen kann.

Bitte sorgen Sie daflr, dass lhr Altgerat
bis zum Abtransport kindersicher auf-
bewahrt wird. Hierlber informiert Sie
diese Gebrauchsanweisung im Kapitel
"Sicherheitshinweise und Warnungen".



Sicherheitshinweise und Warnungen

Dieses Gerat entspricht den vorge-
schriebenen Sicherheitsbestimmun-
gen. Ein unsachgemaBer Gebrauch
kann jedoch zu Schaden an Perso-
nen und Sachen fuhren.

Lesen Sie die Gebrauchsanweisung
aufmerksam durch, bevor Sie das
Gerat in Betrieb nehmen. Sie enthalt
wichtige Hinweise fur den Einbau,
die Sicherheit, den Gebrauch und
die Wartung des Gerates. Dadurch
schitzen Sie sich und verhindern
Schaden am Gerat.

Bewahren Sie die Gebrauchsanwei-
sung auf, und geben Sie sie einem
eventuellen Nachbesitzer weiter!

Bestimmungsgemale Verwen-
dung

Benutzen Sie das Gerat aus-

schlieBlich im Haushalt zum Kuhlen
und Lagern von Lebensmitteln sowie
zum Lagern von Tiefkuhlkost, zum Ge-
frieren frischer Lebensmittel und zum
Bereiten von Eis.
Alle anderen Anwendungsarten sind
unzuldssig und moglicherweise gefahr-
lich. Der Hersteller haftet nicht fur Scha-
den, die durch bestimmungswidrigen
Gebrauch oder falsche Bedienung ver-
ursacht werden.

Technische Sicherheit

Dieses Gerat enthalt das Kaltemit-
tel Isobutan (R600a), ein Naturgas
mit hoher Umweltvertraglichkeit, aber
brennbar. Es schadigt nicht die Ozon-
schicht und erhéht nicht den Treibhaus-
effekt. Die Verwendung dieses umwelt-
freundlichen Kaltemittels hat teilweise
zu einer Erhdhung der Betriebsgerau-
sche geflhrt. Es kbnnen neben den
Laufgerduschen des Kompressors Stro-
mungsgerédusche im gesamten Kélte-
kreislauf auftreten. Diese Effekte sind
leider nicht vermeidbar, haben aber auf
die Leistungsfahigkeit des Geréates
keinen Einfluss.
Achten Sie beim Transportieren und
beim Aufstellen des Gerates darauf,
dass keine Teile des Kéaltekreislaufes
beschadigt werden. Herausspritzendes
Kéltemittel kann zu Augenverletzungen
fUhren!
Bei Beschadigungen:
- Vermeiden Sie offenes Feuer oder
Zandquellen,
- ziehen Sie den Netzstecker,
- durchluften Sie den Raum, in dem das
Gerét steht, fur einige Minuten, und
- benachrichtigen Sie den Kunden-
dienst.

Je mehr Kaltemittel in einem Geréat

ist, umso groéBer muss der Raum
sein, in dem das Geréat aufgestellt wird.
Bei einem eventuellen Leck kann sich
in zu kleinen Raumen ein brennbares
Gas-Luft-Gemisch bilden.
Pro 8 g Kaltemittel muss der Raum min-
destens 1 m? groB sein. Die Menge des
Kéltemittels steht auf dem Typenschild
im Inneren des Gerates.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Vergleichen Sie vor dem Anschlie-

Ben des Gerates unbedingt die
Anschlussdaten (Spannung und Fre-
quenz) auf dem Typenschild mit denen
des Elektronetzes.
Diese Daten mussen unbedingt Uber-
einstimmen, damit keine Schaden am
Gerat auftreten. Im Zweifelsfall fragen
Sie Ihren Elektroinstallateur.

Die elektrische Sicherheit des Ge-

réates ist nur dann gewabhrleistet,
wenn es an ein vorschriftsmaBig instal-
liertes Schutzleitersystem angeschlos-
sen wird. Es ist sehr wichtig, dass diese
grundlegende Sicherheitsvorausset-
zung vorhanden ist. Lassen Sie im
Zweifelsfall die Hausinstallation durch
einen Fachmann UberprUfen.
Der Hersteller kann nicht fur Schaden
verantwortlich gemacht werden, die
durch einen fehlenden oder unterbro-
chenen Schutzleiter verursacht werden
(z. B. elektrischer Schlag).

Ein sicherer Betrieb des Gerates ist

nur dann gewéhrleistet, wenn das
Gerat nach der Gebrauchsanweisung
montiert und angeschlossen wird.

Der Einbau und die Montage die-

ses Gerates an nichtstationaren
Aufstellungsorten (z. B. Schiffe) durfen
nur von Fachbetrieben / Fachleuten
durchgefuhrt werden, wenn sie die
Voraussetzungen fur den sicherheits-
gerechten Gebrauch dieses Gerates
sicherstellen.

Installations- und Wartungsarbeiten

sowie Reparaturen durfen nur
qualifizierte Fachleute durchfdhren.
Durch unsachgeméaBe Installations- und
Wartungsarbeiten oder Reparaturen
kénnen erhebliche Gefahren fur den
Benutzer entstehen, fur die der Herstel-
ler nicht haftet.

Das Gerat ist nur dann elektrisch
vom Netz getrennt, wenn eine der
folgenden Bedingungen erfullt ist:

— der Netzstecker des Gerates gezo-
gen ist.
Ziehen Sie nicht an der Anschluss-
leitung, sondern am Netzstecker, um
das Gerat vom Netz zu trennen.

— die Sicherung der Hausinstallation
ausgeschaltet ist.

— die Schraubsicherung der Hausin-
stallation ganz herausgeschraubt ist.

Der Anschluss des Geréates an das
Elektronetz darf nicht tber ein Ver-
langerungskabel erfolgen.
Verlangerungskabel gewéahren nicht die
nétige Sicherheit des Geréates
(z. B. Uberhitzungsgefahr).

Gebrauch

Beruhren Sie Gefriergut nicht mit
nassen Handen. Die Hande kon-
nen festfrieren. Verletzungsgefahr!

Nehmen Sie niemals Eiswurfel und
Eis am Stiel, insbesondere Wasser-
eis, direkt nach dem Entnehmen aus
dem Gefrierfach in den Mund.
Durch die sehr tiefe Temperatur des
Gefriergutes konnten Lippen oder
Zunge festfrieren. Verletzungsgefahr!



Sicherheitshinweise und Warnungen

Frieren Sie angetaute oder aufge-

taute Lebensmittel nicht wieder ein.

Verbrauchen Sie sie so schnell wie
maoglich, weil die Lebensmittel an Nahr-
wert verlieren und verderben. Gekocht
oder gebraten kénnen Sie aufgetaute
Lebensmittel erneut einfrieren.

Lagern Sie keine explosiven Stoffe

im Gerét. Beim Einschalten des
Thermostaten kénnen Funken entste-
hen. Sie kdnnen zundféhige Gemische
zur Explosion bringen.

Betreiben Sie keine elektrischen

Gerate im Gerét (z. B. zum Herstel-
len von Softeis). Es kann zur Funkenbil-
dung kommen. Explosionsgefahr!

Stellen Sie hochprozentigen Alko-

hol nur aufrecht und absolut dicht
verschlossen in die Kihlzone.
Explosionsgefahr!

Lagern Sie keine Dosen und

Flaschen mit kohlens&urehaltigen
Getranken oder mit Flussigkeiten, die
gefrieren kdnnen, im Gefrierfach. Die
Dosen oder Flaschen kénnen platzen.
Verletzungs- und Beschadigungsge-
fahr!

Nehmen Sie Flaschen, die Sie zum

Schnellkthlen in das Gefrierfach
legen, spatestens nach einer Stunde
wieder heraus. Die Flaschen kbnnen
platzen.Verletzungs- und Beschadi-
gungsgefahr!

Beim Essen Uberlagerter Lebens-
mittel besteht die Gefahr einer
Lebensmittelvergiftung.
Die Lagerdauer hangt von vielen
Faktoren ab, wie vom Frischegrad, der
Qualitat der Lebensmittel und von der
Lagertemperatur. Beachten Sie die
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Lagerhinweise und Aufbrauchfristen
der Lebensmittelhersteller!

Verwenden Sie keine spitzen oder
scharfkantigen Gegenstande, um

— Reif- und Eisschichten zu entfernen,

— angefrorene Eiswdlrfelschalen und
Lebensmittel abzuheben.

Sie beschéadigen die Kalteerzeuger,
und das Gerat wird funktionsunttchtig.

Stellen Sie zum Abtauen niemals
elektrische Heizgerate oder Kerzen
in das Gerét.
Der Kunststoff wird beschéadigt.

Verwenden Sie keine Abtausprays
oder Enteiser.
Diese kénnen explosive Gase bilden,
kunststoffschadigende Ldsungs- oder
Treibmittel enthalten oder gesundheits-
schéadlich sein.

Behandeln Sie die Turdichtung

nicht mit Olen oder Fetten.
Dadurch wird die Turdichtung im Laufe
der Zeit poros.

Falls Sie im Gerat oder in der Gera-

tetur fett- bzw. ¢lhaltige Lebensmit-
tel lagern, achten Sie darauf, dass
eventuell auslaufendes Fett bzw. Ol
nicht die Kunststoffteile des Gerates
beruhrt.
Es kdnnen Spannungsrisse im Kunst-
stoff entstehen, so dass der Kunststoff
bricht oder reift.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Verdecken Sie nicht die Luftein-

tritts6ffnung im Sockel und die
Luftaustritts6ffnung oben im Schrank-
umbau.
Eine einwandfreie Luftflhrung ist dann
nicht mehr gewahrleistet. Der Strom-
verbrauch steigt, und Schaden an Bau-
teilen sind nicht auszuschlieBen.

Das Gerét ist fr eine bestimmte

Klimaklasse (Raumtemperatur-
bereich) ausgelegt, deren Grenzen
eingehalten werden mussen. Die Klima-
klasse steht auf dem Typenschild im
Innenraum des Gerates.
Eine niedrigere Raumtemperatur flhrt
zu einer langeren Stillstandzeit der
Kaltemaschine, so dass das Gerat die
erforderliche Temperatur nicht halten
kann.

Verwenden Sie zum Abtauen und
Reinigen des Gerates auf keinen
Fall ein Dampf-Reinigungsgerat.
Der Dampf kann an spannungsfuhren-
de Teile des Geréates gelangen und
einen Kurzschluss verursachen.

Entsorgung des Altgerates

Zerstoren Sie das Schnapp- oder

Riegelschloss Ihres alten Kahl-/
Gefriergerétes, wenn Sie es entsorgen.
Sie verhindern damit, dass sich
spielende Kinder einsperren und in
Lebensgefahr kommen.

Ausgediente Gerate unbrauchbar

machen. Dazu den Netzstecker
ziehen, und die Anschlussleitung
durchtrennen.

Beschadigen Sie keine Teile des
Kaltekreislaufes, z. B. durch

— Aufstechen der Kaltemittelkanale des
Verdampfers.

— Abknicken von Rohrleitungen.

— Abkratzen von Oberflachenbe-
schichtungen.

Herausspritzendes Kéltemittel kann zu
Augenverletzungen fuhren.

Der Hersteller kann nicht fur Sché-
den verantwortlich gemacht werden,
die infolge von Nichtbeachtung der
Sicherheitshinweise und Warnungen
verursacht werden.



Wie kénnen Sie Energie sparen?

normaler Energiever-
brauch

erhdhter Energiever-
brauch

Aufstellen

In belUftbaren Raumen

In geschlossenen, nicht beltftba-
ren Raumen.

Geschutzt vor direkter Sonnenbe-
strahlung

Bei direkter Sonnenbestrahlung.

Nicht neben einer Warmequelle
(Heizkorper, Herd)

Wenn Standort neben einer War-
mequelle (Heizkorper, Herd) ist.

Bei idealer Raumtemperatur um
20 °C

Bei hoher Umgebungstemperatur.

Temperatur-Einstellung
Thermostat " Cirka-Zahlen"
(Stufenregelung)

Bei mittlerer Reglereinstellung von
2 bis 3.

Bei hoher Reglereinstellung: Je
tiefer die Fach-Temperatur, umso
hoéher der Energieverbrauch!

Temperatur-Einstellung
Thermostat "gradgenau”
(Digitalanzeige)

Kellerfach 8 bis 12 °C

Kuhlfach 4 bis 5 °C

PerfectFresh-Zone nahe 0 °C

Gefrierfach -18 °C

Bei Geraten mit Winterschaltung
darauf achten, dass bei Umge-
bungstemperaturen warmer als
16 °C der Schalter ausgeschaltet
ist!

Gebrauch Tar nur bei Bedarf so kurz wie Haufiges und langes Turéffnen
moglich 6ffnen. = Kalteverlust
Lebensmittel gut sortiert einord- Unordnung bedeutet durch Su-
nen. chen lange Turéffnungszeiten.
Warme Speisen und Getranke erst | Warme Speisen im Gerat verursa-
auBerhalb des Gerates abkuhlen | chen lange Kompressorlaufzeiten
lassen. (Gerat versucht herunter zu kuh-
len)
Lebensmittel gut verpackt oder Das Verdunsten und Kondensie-
gut abgedeckt einordnen. ren von Flussigkeiten in der Kuhl-
zone verursacht Kélteleistungsver-
luste.
Gefrierwaren zum Abtauen in die
Kuhlzone legen.
Facher nicht tberfullen, damit die
Luft zirkulieren kann
Abtauen Gefrierfach bei zentimeterdicker Eine Eisschicht verschlechtert die
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Eisschicht abtauen.

Kalteabgabe an das Gefriergut
und lasst den Stromverbrauch
steigen.



Gerét ein- und ausschalten

Vor dem ersten Benutzen

m Reinigen Sie das Schrankinnere und
das Zubehor. Verwenden Sie dazu
lauwarmes Wasser, anschlieBend al-
les mit einem Tuch trocknen.

Lassen Sie das Gerat nach dem
Transport ca. 1/2 bis 1 Stunde
stehen, bevor Sie es anschlieBen.
Das ist fur die spatere Funktion sehr
wichtig!

Gerét einschalten

 gd
&\

©
3
m Drehen Sie den Ein-/Aus-Regler mit

S—"
einer Miinze nach rechts aus der
Stellung "0" heraus.

r\)m_;

Den Ein-/Aus-Regler nicht weiter als
bis zum Anschlag drehen, sonst
wird er beschéadigt.

In der Temperaturanzeige blinkt kurz &,
dann leuchtet ein Strich. Das Geréat be-
ginnt zu kuhlen, und die Innenbeleuch-
tung geht bei gedffneter Tur an.

Gerat ausschalten

m Drehen Sie den Ein-/Aus-Regler mit
einer Munze nach links auf die Ein-
stellung "0".

Die Temperaturanzeige erlischt. Die
Kihlung und die Innenbeleuchtung
sind ausgeschaltet.

Bei langerer Abwesenheit

Wenn Sie das Gerét langere Zeit nicht
benutzen, dann

m schalten Sie das Gerét aus,
m ziehen Sie den Netzstecker,
m tauen Sie das Gefrierfach ab,
m reinigen Sie das Gerat, und

m lassen Sie die GerétetUren etwas
geoffnet, um Geruchsbildung zu
vermeiden.

Wird das Gerét bei langerer Abwe-
senheit ausgeschaltet, aber nicht
gereinigt, besteht bei geschlossener
Tur Gefahr von Schimmelbildung.
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Die richtige Temperatur

Die richtige Temperatureinstellung ist
fur die Lagerung der Lebensmittel sehr
wichtig. Durch Mikroorganismen
verderben die Lebensmittel schnell,
was durch die richtige Lagertemperatur
verhindert bzw. verzégert werden kann.
Die Temperatur beeinflusst die Wachs-
tumsgeschwindigkeit der Mikroorganis-
men. Mit sinkender Temperatur verlang-
samen sich diese Vorgange.

Die Temperatur im Gerat erhoht sich,

— je haufiger und langer die Geratetur
geotffnet wird,

— je mehr Lebensmittel gelagert
werden,

— je warmer die frisch eingelagerten
Lebensmittel sind,

— je héher die Umgebungstemperatur
des Geréates ist.
Das Gerét ist fur eine bestimmte Kli-
maklasse (Raumtemperaturbereich)
ausgelegt, deren Grenzen eingehal-
ten werden mussen.

...in der Kuhlzone

Wir empfehlen eine Kuhltemperatur in
der Mitte des Geréates von 5 °C.
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...im Gefrierfach

Um frische Lebensmittel einzufrieren
und Lebensmittel langfristig zu lagern,
ist eine Temperatur von -18 °C erforder-
lich. Bei dieser Temperatur ist das
Wachstum der Mikroorganismen weit-
gehend eingestellt. Sobald die Tempe-
ratur Uber -10 °C steigt, beginnt die
Zersetzung durch die Mikroorganismen,
die Lebensmittel sind weniger lang halt-
bar. Aus diesem Grund durfen an- oder
aufgetaute Lebensmittel erst wieder
eingefroren werden, wenn sie verarbei-
tet wurden (kochen oder braten). Durch
die hohen Temperaturen werden die
meisten Mikroorganismen abgetdtet.



Die richtige Temperatur

Temperatur einstellen

Die Temperatur kénnen Sie am Tempe-
raturregler einstellen.

.
=\

©)
3v
m Drehen Sie den Temperaturregler mit
einer MUinze nach rechts auf eine
Einstellung.

i

N,

Den Temperaturregler nicht weiter
als bis zum Anschlag drehen, sonst
wird er beschadigt.

Je hoher die Einstellung, desto niedri-
ger ist die Temperatur im Gerat.

Bei normaler Nutzung des Gerétes und
kurzfristiger Lagerung von Lebens-
mitteln im Gefrierfach reicht eine Ein-
stellung zwischen 2 und 3.

Bei normaler Nutzung und langfristiger
Lagerung von Lebensmitteln im Ge-
frierfach empfehlen wir eine Einstellung
zwischen 3 und 4.

Temperaturanzeige

Die Temperaturanzeige auf der Bedien-
blende zeigt im Normalbetrieb die mitt-
lere Temperatur im Gerat an.

Liegt die Temperatur im Gerat nicht im
maoglichen Temperaturanzeigebereich,
d. h. zwischen 0 und 9 °C, leuchtet in
der Temperaturanzeige nur ein Strich.

Durch die naturliche Luftzirkulation gibt
es im Geréat Stellen, die warmer oder
kélter als die angezeigte Temperatur
sind. Dies ist keine Stérung, sondern
normal!

Nutzen Sie diese unterschiedlichen
Temperaturbereiche zum richtigen Ein-
ordnen der Lebensmittel.
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Superkuhlen verwenden

Funktion Superkihlen

Mit der Funktion Superkuhlen wird die
Kuhlzone sehr schnell auf den kéltesten
Wert abgekuhlt (abh&ngig von der
Raumtemperatur).

Superkihlen einschalten

Das SuperkUhlen einzuschalten
empfiehlt sich besonders, wenn Sie
groBe Mengen frisch eingelagerter
Lebensmittel oder Getranke schnell
abkudhlen méchten.

@)
SUPER

—2

m Drlcken Sie die Superkuhl-Taste, so
dass die Superkuhl-Kontrollleuchte
leuchtet.

Die Temperatur im Gerét sinkt, da

das Gerat mit héchstmaglicher Kalte-
leistung arbeitet.
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Superkihlen ausschalten

Die Funktion Superkuhlen schaltet sich
automatisch nach ca. 6 Stunden aus.
Die Kontrollleuchte erlischt, und das
Gerat arbeitet wieder mit normaler
Kuahlleistung.

Um Energie zu sparen, kénnen Sie die
Funktion Superkihlen selber ausschal-
ten, sobald die Lebensmittel oder Ge-
tranke kuhl genug sind.

m Dricken Sie die Superkuhl-Taste, so
dass die Superkuhl-Kontrollleuchte
erlischt.

Die Kuhlung des Gerates arbeitet wie-
der mit normaler Leistung.



Kuhlzone gut nutzen

Verschiedene Kiihlbereiche

Wegen der naturlichen Luftzirkulation
stellen sich in der Kdhlzone unter-
schiedliche Temperaturbereiche ein.
Die kalte, schwere Luft sinkt in den un-
teren Bereich des Gerétes. Nutzen Sie
die unterschiedlichen Kaltezonen beim
Einlagern der Lebensmittel!

Kaltester Bereich in der Kiihlzone

Der kalteste Bereich in der Kihlzone ist
direkt Uber den Gemuiseschalen.

Verwenden Sie diesen Bereich fir alle
empfindlichen und leicht verderblichen
Lebensmittel, wie z. B.:

— Fisch, Fleisch, Geflugel,
— Wurstwaren, Fertiggerichte,
— Eier- oder Sahnespeisen / -geback

— frischer Teig, Kuchen-, Pizza-,
Quicheteig,

— Rohmilchkase und andere Rohmilch-
produkte,

— folienverpacktes FertiggemuUse und
allgemein alle frischen Lebensmittel,
deren Mindesthaltbarkeitsdatum sich
auf eine Aufbewahrungstemperatur
von mindestens 4 °C bezieht.

Warmster Bereich in der Kiithlzone

Der warmste Bereich in der Kuhlzone
ist ganz oben an der Tur. Verwenden
Sie diesen Bereich z. B. zur Lagerung
von Butter, damit sie streichfahig bleibt
und fur Kase, damit er sein Aroma be-
halt.

Keine explosiven Stoffe und keine
Produkte mit brennbaren Treibgasen
(z. B. Spraydosen) lagern. Explo-
sionsgefahr!

Hochprozentigen Alkohol nur auf-
recht und absolut dicht verschlossen
in das Geréat stellen.

Falls Sie im Gerat oder in der Gera-
tetur fett- bzw. ¢lhaltige Lebensmittel
lagern, achten Sie darauf, dass
eventuell auslaufendes Fett bzw. Ol
nicht die Kunststoffteile des Gerates
berthrt.

Es kdnnen Spannungsrisse im
Kunststoff entstehen, so dass der
Kunststoff bricht oder reift.

Die Lebensmittel durfen die Rick-
wand nicht bertihren. Sie kénnten
sonst an der Rickwand anfrieren.

Zum Kihlen ungeeignete
Lebensmittel
Nicht alle Lebensmittel eignen sich far

das Lagern in der Kuhlzone. Hierzu ge-
héren unter anderem:

— Kalteempfindliches Obst und
Gemuse, wie Bananen, Avocados,
Papayas, Passionsfrichte, Aubergi-
nen, Paprika, Tomaten und Gurken

— QObst, das Nachreifen soll

— Kartoffeln

Hartkase (Parmesan)
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Kuhlzone gut nutzen

Lebensmittel richtig lagern

Lebensmittel nur verpackt oder gut zu-
gedeckt aufbewahren. So wird die An-
nahme von FremdgerUtchen, ein Aus-
trocknen der Lebensmittel und die
Ubertragung eventuell vorhandener
Bakterien vermieden. Bei korrekter
Einstellung der Temperatur und einer
entsprechenden Hygiene wird die Ver-
mehrung von Bakterien, wie z. B. Sal-
monellen, verzdgert.

Obst und Gemiise

Obst und Gemuse kénnen jedoch un-
verpackt in den GemuUseschalen aufbe-
wahrt werden, allerdings ist dabei zu
beachten, dass manche Gemusesorten
ein Naturgas ausscheiden, das Alte-
rungsprozesse beschleunigt. Einige
Obst- und GemUusesorten reagieren auf
dieses Naturgas besonders empfind-
lich. Deshalb sollten nicht alle Obst-
und GemuUsesorten zusammen in einer
Schale aufbewahrt werden.

Beispiele fur Frichte, die viel Natur-
gas ausscheiden:

Apfel, Aprikosen, Birnen, Nektarinen,
Pfirsiche, Pflaumen, Avocados und Fei-
gen.

Beispiele fur Obst und Gemuse, das
sehr empfindlich auf das Naturgas
anderer Obst- und Gemusesorten
reagiert:

Kiwis, Broccoli, Blumenkohl, Rosenkohl,
Mangos, Honigmelone, Apfel, Apriko-
sen, Gurken, Tomaten, Birnen, Nektari-
nen und Pfirsiche.
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Innenraum gestalten

Abstellflachen versetzen

Die Abstellflachen kénnen Sie je nach
Hohe des Kuhlgutes versetzen.

m Die Abstellflache bis zum Anschlag
nach vorn ziehen und zum Heraus-
nehmen vorne anheben.

m Die Abstellflache mit der hinteren
Kante nach oben an gewlnschter
Stelle neu einsetzen.

Die hintere Kante muss nach oben
zeigen, damit die Lebensmittel die
Ruckwand nicht berthren und anfrie-
ren.

Geteilte Abstellflache

Um hohes Kuhlgut, wie z. B. hohe Fla-
schen oder GefaBe, stellen zu kénnen,
gibt es eine geteilte Abstellflache, bei
der das vordere Teil vorsichtig unter
das hintere Teil geschoben werden
kann.

m Heben Sie die vordere halbe Glas-
platte vorne leicht an, und schieben
Sie sie vorsichtig unter die hintere
Halfte.

Abstellborde / Flaschenborde
versetzen

m Schieben Sie die Abstellborde /
Flaschenborde nach oben, und
nehmen Sie sie nach vorne heraus.

m Setzen Sie die Abstellborde /
Flaschenborde an beliebiger Stelle
wieder ein. Achten Sie dabei darauf,
dass sie richtig und fest auf die
Erhebungen gedrickt sind.

Flaschenhalter verschieben
(je nach Modell)

Den Flaschenhalter kbnnen Sie nach
rechts oder links verschieben. Dadurch
haben die Flaschen beim Offnen und
SchlieBen der Tur besseren Halt.
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Gefrieren und Lagern

Das Gefrierfach verwenden
Verwenden Sie das Gefrierfach zum
— Lagern von TiefkUhlkost,

— Herstellen von Eiswurfeln,

— Einfrieren kleiner Mengen Lebens-
mittel.

Fertige Tiefkihlkost einlagern

Mochten Sie fertige Tiekuhlkost einla-
gern, Uberprifen Sie bereits beim Kauf
im Geschéft

— die Verpackung auf Beschadigung,
— das Haltbarkeitsdatum und

— die Kuhlzonentemperatur der Ver-
kaufstruhe. Ist die Kihlzonentempe-
ratur warmer als -18 °C, so verkUrzt
sich die Haltbarkeit der Tiefkuhlkost.

m Kaufen Sie die Tiefkihlkost ganz zum
Schluss ein, und transportieren Sie
sie in Zeitungspapier oder in einer
Kudhltasche.

m Legen Sie die TiefkUhlkost sofort in
das Gefrierfach.

Auf- oder angetaute Ware nicht
wieder einfrieren. Erst wenn Sie das
Lebensmittel verarbeitet haben (ko-
chen oder braten), konnen Sie es
erneut einfrieren.
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Lebensmittel selbst einfrieren

Verwenden Sie zum Einfrieren nur fri-
sche und einwandfreie Lebensmittel!

Vor dem Einfrieren beachten

— Zum Gefrieren geeignet sind:
Frischfleisch, Geflugel, Wild, Fisch,
Gemuse, Krauter, rohes Obst, Molke-
reiprodukte, Backwaren, Speisereste,
Eigelb, Eiweil3 und viele Fertiggerich-
te.

— Zum Gefrieren nicht geeignet sind:
Weintrauben, Blattsalate, Radies-
chen, Rettich, Sauerrahm, Mayonnai-
se, ganze Eier in Schale, Zwiebel,
ganze rohe Apfel und Birnen.

— Damit Farbe, Geschmack, Aroma
und Vitamin C erhalten bleiben, sollte
Gemuse vor dem Einfrieren blan-
chiert werden. Geben Sie dazu das
Gemuse portionsweise fur 2 - 3 Mi-
nuten in kochendes Wasser. Danach
das Gemuse herausnehmen und
schnell in kaltem Wasser abkUhlen.
Das Gemuse abtropfen lassen.

— Mageres Fleisch eignet sich besser
zum Einfrieren als fettes und kann
wesentlich langer gelagert werden.

— Legen Sie zwischen Koteletts,
Steaks, Schnitzel usw. jeweils eine
Folie aus Kunststoff. So vermeiden
Sie das Zusammenfrieren zu einem
Block.

— Rohe Lebensmittel und blanchiertes
Gemuse vor dem Einfrieren nicht
wUrzen und salzen, Speisen nur
leicht wirzen und salzen. Manche
GewdUrze verandern beim Einfrieren
ihre Geschmacksintensitét.



Gefrieren und Lagern

— Warme Speisen oder Getranke erst
auBerhalb des Gerates abkuhlen
lassen, um ein Antauen der bereits
gefrorenen Lebensmittel zu verhin-
dern und den Stromverbrauch nicht
zu erhdhen.

Verpacken

m Frieren Sie portionsweise ein.

Geeignete Verpackung

- Kunststoff-Folien

- Schlauch-Folien aus Polyethylen
- Alu-Folien

- Gefrierdosen

Ungeeignete Verpackung
- Packpapier

- Pergamentpapier

- Cellophan

- Mullbeutel

- gebrauchte Einkaufstuten

m Drucken Sie die Luft aus der Verpa-
ckung heraus.

m VerschlieBen Sie die Packung dicht
mit
- Gummiringen
- Kunststoff-Klipsen
- Bindfaden oder
- kaltebestandigen Klebebandern.

Beutel und Schlauchfolien aus Poly-
ethylen kénnen Sie auch mit einem
Folien-Schweil3gerat verschweien.

m Beschriften Sie die Verpackung mit
Inhalt und Einfrier-Datum.

Einlegen

m | egen Sie das Gefriergut breitflachig
auf den Boden des Gefrierfaches,
damit es méglichst schnell bis zum
Kern gefriert.

m Legen Sie die Packungen trocken
ein, um ein Zusammen- oder Anfrie-
ren zu vermeiden.

Einzufrierende Lebensmittel dirfen
keine bereits gefrorenen Lebens-
mittel bertUhren, damit sie nicht
antauen.

Auftauen von Gefriergut

Gefriergut kbnnen Sie auftauen

im Mikrowellengerat,

— im Backofen bei der Beheizungsart
"HeiBluft" oder bei "Auftauen’,

— bei Raumtemperatur,
— im Kuhlschrank,
— im Dampfgarer.

Flache Fleisch- und Fischstiicke kdn-
nen angetaut in die heiBe Pfanne gege-
ben werden.

Obst kann bei Raumtemperatur sowohl
in der Packung als auch in einer zuge-
deckten Schussel auftauen.

Gemise kann im allgemeinen in gefro-
renem Zustand in das siedende Wasser
gegeben oder in heiBem Fett gedinstet
werden. Die Garzeit ist etwas kirzer als
bei FrischgemuUse.
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Gefrieren und Lagern

Auf- oder angetaute Ware nicht
wieder einfrieren. Erst wenn Sie das
Lebensmittel verarbeitet haben (ko-
chen oder braten), konnen Sie es
erneut einfrieren.

Eiswurfel bereiten

(je nach Modell mit Verschlussbolzen)

m Drilcken Sie den Verschlussbolzen

nach unten, und fullen Sie die Eiswr-

felschale mit Wasser. Uberflissiges
Wasser flieBt durch die Abflussoff-
nung ab.

m DrUcken Sie den Verschlussbolzen
nach oben, um die Eiswurfelschale
zu verschlieBen, und stellen Sie sie
auf den Boden des Gefrierfaches.

m Verwenden Sie zum Ldsen der fest-
gefrorenen Eiswdlrfelschale einen
stumpfen Gegenstand, z. B. einen
Loffelstiel.

m Die Eiswurfel I6sen sich leicht aus
der Schale, wenn Sie sie kurz unter
flieBendes Wasser halten.
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Schnellkihlen von Getranken

Zum Schnellkthlen von Getranken
schalten Sie das SuperkUhlen ein, und
legen Sie die Getranke in die Kuhlzone.

Sollten Sie Flaschen in das Gefrierfach
legen, nehmen Sie die Flaschen spéa-
testens nach einer Stunde heraus, da
die Flaschen sonst platzen!



Abtauen

Kihlzone

Wahrend die Kaltemaschine lauft,
kénnen sich funktionsbedingt an der
Ruckwand der Kihlzone Reif und
Wasserperlen bilden. Diese brauchen
Sie nicht zu entfernen, da die Kihlzone
automatisch abtaut.

Das Tauwasser lauft Uber eine Tauwas-
ser-Rinne und durch ein Tauwasser-Ab-
laufrohr in ein Verdunstungssystem an
der Ruckseite des Gerates.

Achten Sie darauf, dass das Tau-
wasser immer ungehindert abflieBen
kann, dazu Tauwasser-Rinne und
Tauwasser-Ablaufloch sauber halten.

Gefrierfach

Das Gefrierfach taut nicht automatisch
ab, da die gefrorenen Lebensmittel
nicht auftauen durfen.

Durch den normalen Betrieb bilden sich
auf der Verdampferflache im Laufe der
Zeit Reif und Eis. Dadurch verschlech-
tert sich die Kélteabgabe; der Strom-
verbrauch erhoht sich.

Schaben Sie die Reif- oder Eis-
schichten nicht ab, da die Verdamp-
ferflache beschadigt werden kann.
Das Geréat wird funktionsunttchtig.

Tauen Sie das Gefrierfach von Zeit zu
Zeit ab, jedoch spatestens, wenn sich
eine ca. 5 mm dicke Eisschicht gebildet
hat. Nutzen Sie die Zeit, wenn wenig
oder kein Gefriergut im Gerat lagert.

Vor dem Abtauen

m Nehmen Sie das Gefriergut heraus,
und wickeln Sie es in mehrere Lagen
Zeitungspapier oder in Decken ein.

m Bewahren Sie das Gefriergut an
einem kuhlen Ort auf, bis das Gefrier-
fach wieder betriebsbereit ist.
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Abtauen

Zum Abtauen

Fuhren Sie das Abtauen rasch
durch. Je langer das Gefriergut bei
Raumtemperatur lagert, umso mehr
verkUrzt sich die Haltbarkeit des
Gefriergutes.

m Schalten Sie das Geréat aus, und
ziehen Sie den Netzstecker.

m Lassen Sie die Tur des Gefrierfaches
offen.

m Saugen Sie das Tauwasser mit einem
Schwamm auf.

Das Abtauen kénnen Sie beschleuni-
gen, indem Sie einen Topf auf einem
Topfuntersetzer mit heiBem (nicht ko-
chendem) Wasser in das Gefrierfach
stellen. In diesem Fall die Tur beim
Abtauen geschlossen lassen, damit die
Warme nicht entweichen kann.

Stellen Sie zum Abtauen niemals
elektrische Heizgerate sowie Kerzen
in das Gerét, sonst wird der Kunst-
stoff beschadigt.

Verwenden Sie keine Abtausprays
oder Enteiser, denn diese kénnen

explosive Gase bilden, kunststoff-
schédigende Losungs- oder Treib-
mittel enthalten oder gesundheits-
schédlich sein.

22

Nach dem Abtauen

m Reinigen Sie das Gerat und trocknen
Sie es.
Es darf kein Reinigungswasser durch
das Tauwasser-Ablaufloch gelangen.

m Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose, und schalten Sie das
Gerét ein.

m Legen Sie das Gefriergut wieder in
das Gefrierfach.



Reinigen

Verwenden Sie niemals sand-,
scheuermittel-, soda- oder saure-
haltige Putzmittel oder chemische
Lésungsmittel.

Ungeeignet sind auch sogenannte
"scheuermittelfreie" Scheuermittel,
da sie matte Stellen verursachen.

Achten Sie darauf, dass kein Wasser
in die Elektronik oder in die Beleuch-
tung gelangt.

Durch das Tauwasser-Ablaufloch
darf kein Reinigungswasser laufen.

Verwenden Sie kein Dampf-Reini-
gungsgerat. Der Dampf kann an
spannungsfihrende Teile des Gera-
tes gelangen und einen Kurzschluss
auslosen.

Das Typenschild im Innenraum des
Gerates darf nicht entfernt werden.
Es wird im Fall einer Stérung bend-
tigt!

Vor dem Reinigen

m Schalten Sie das Gerat aus, und zie-
hen Sie den Netzstecker.

m Nehmen Sie das Kuhlgut aus dem
Gerat, und lagern Sie es an einem
kuhlen Ort.

m Tauen Sie das Gefrierfach ab.

m Nehmen Sie alle Teile, die herausge-
nommen werden kdnnen, zur Reini-
gung heraus.

Innenraum, Zubehor

m Reinigen Sie die Kuhlzone mindes-
tens einmal im Monat und das Ge-
frierfach nach jedem Abtauen mit lau-
warmen Wasser mit etwas Spulmittel.

m Spulen Sie alle Teile von Hand. Die
Butterdose ist spulmaschinengeeig-
net.

m Reinigen Sie die Tauwasser-Rinne
und das -Ablaufrohr haufiger mit ei-
nem Stabchen oder dhnlichem, damit
das Tauwasser immer ungehindert
ablaufen kann.

m Wischen Sie die Innenrdume und das
Zubehor nach der Reinigung mit kla-
rem Wasser nach, und trocknen Sie
alles mit einem Tuch. Lassen Sie fur
kurze Zeit die Turen des Gerates ge-
offnet.

Be- und
EntlGaftungsquerschnitte

m Reinigen Sie die Be- und Entluftungs-
qguerschnitte regelmaBig mit einem
Pinsel oder Staubsauger. Staubabla-
gerungen erhéhen den Energiever-
brauch.

Tardichtung

Behandeln Sie die Turdichtung nicht
mit Olen oder Fetten. Sie wird sonst
mit der Zeit poroés.

Reinigen Sie die Turdichtung regelméa-
Big nur mit klarem Wasser, und trocknen
Sie sie anschlieBend grundlich mit ei-
nem Tuch.
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Reinigen

Nach dem Reinigen
m Setzen Sie alle Teile in das Gerat.

m Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose, und schalten Sie das Ge-
rat ein.

m Legen Sie die Lebensmittel in das
Geréat, und schlieBen Sie die Gerate-
tar.
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Was tun,wenn ...?

Reparaturen an Elektrogeraten dur-
fen nur von Fachkraften durchge-
flhrt werden. Durch unsachgemaBe
Reparaturen kénnen erhebliche Ge-
fahren fur den Benutzer entstehen.

Folgende Stérungen kénnen Sie jedoch
selbst beheben:

Was ist zu tun, wenn . ..

...das Gerat nicht kthlt?

m Prifen Sie, ob der Temperaturregler
auf einer anderen Einstellung als "0"
steht.

m Prifen Sie, ob der Netzstecker des
Gerates fest in der Steckdose steckt.

m Prifen Sie, ob die Sicherung der
Hausinstallation ausgeschaltet ist.
Sollte dies der Fall sein, rufen Sie den
Kundendienst an.

...die Temperatur in der Kiihlzone
zu kalt ist?

m Stellen Sie den Temperaturregler auf
eine kleinere Einstellung.

m Prifen Sie, ob die Gefrierfachtur rich-
tig geschlossen ist.

m Wurde eine gréBere Menge Lebens-
mittel auf einmal eingefroren?
Da die Kéaltemaschine dadurch sehr
lange lauft, sinkt die Temperatur in
der Kuhlzone automatisch. Deshalb
sollen nie mehr als 2 kg Lebensmittel
eingefroren werden.

m Die Funktion Superkihlen wurde ver-
gessen auszuschalten. Die Kontroll-
leuchte ist an.

... die Einschalthaufigkeit und
Einschaltdauer der Kaltemaschine
zunehmen?

m Prifen Sie, ob die Lufteintritts6ffnung
unten im Schranksockel und die Luft-
austritts6ffnung oben im Schrankum-
bau zugestellt oder staubig sind.

m Die Geratetlr und Gefrierfachttr wur-
den haufig getffnet, oder es wurden
groBe Mengen Lebensmittel frisch
eingefroren.

m PrUfen Sie, ob sich die Geratetlren
richtig schlieBen lassen.

m Sehen Sie nach, ob das Gefrierfach
eine starkere Reifschicht hat. Trifft
dies zu, tauen Sie das Gefrierfach
ab.

... das Gefriergut taut auf, weil es im
Gefrierfach zu warm ist?

m Wurde die Raumtemperatur, fur die
Ihr Geréat ausgelegt wurde, unter-
schritten?

Erhéhen Sie die Raumtemperatur.

Die Kaltemaschine spingt seltener an,
wenn die Raumtemperatur zu niedrig
ist. Deshalb kann es im Gefrierfach zu
warm werden.
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Was tun, wenn ...?

...in der Temperaturanzeige nichts
oder nur ein Strich leuchtet / blinkt?

m Steht der Temperaturregler auf einer
Einstellung zwischen "1" und "4"?

m Kontrollieren Sie ca. 6 Stunden nach
dem Einschalten des Gerétes die
Temperaturanzeige. Es wird nur dann
eine Temperatur angezeigt, wenn die
Kuhlzonentemperatur zwischen 0 °C
und 9 °C liegt.

... das Gefriergut festgefroren ist?

m Das Gefriergut mit einem stumpfen
Gegenstand, z. B. mit einem Loffel-
stiel 16sen.

...das Gefrierfach eine dickere Eis-
schicht hat?

m Prifen Sie, ob sich die Tdr des Ge-
frierfaches richtig schlieBen lasst.

m Tauen Sie das Gefrierfach ab, und
reinigen Sie es.

Eine dicke Eisschicht verringert die
Kuhlleistung, wodurch der Stromver-
brauch steigt.

...die Innenbeleuchtung in der Kihl-
zone nicht mehr funktioniert?
m Klemmt der Lichtkontakt-Schalter?

Wenn nicht, dann ist die Gluhlampe
defekt:

m Ziehen Sie den Netzstecker oder
schalten Sie die entsprechende
Sicherung der Hausinstallation aus.

26

m Die Lampenabdeckung seitlich
zusammendrlcken, ausrasten und
hinten aushangen.

m Drehen Sie die Gluhlampe heraus,
und wechseln Sie sie aus.

Anschlussdaten der Gluhlampe:
220 - 240 V, max. 25 W, Sockel E 14

(3)

B

m Drehen Sie die neue Gluhlampe in
die Fassung. Beim Eindrehen auf
sauberen Sitz der Dichtung achten.

m Die Lampenabdeckung hinten wieder
einh&ngen und an den Seiten einras-
ten lassen.



Was tun, wenn . ..

...der Boden der Kuihlzone nass ist?
Das Tauwasser-Ablaufloch ist verstopft.

m Reinigen Sie die Tauwasser-Rinne
und das Tauwasser-Ablaufloch.

Koénnen Sie die Stérung anhand der
aufgefuhrten Hinweise nicht behe-
ben, dann rufen Sie den Kunden-
dienst an.

Offnen Sie bis zum Beheben der
Stérung moglichst nicht die Turen
des Gerétes, um den Kélteverlust so
gering wie moglich zu halten.
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Ursachen von Gerauschen

Ganz normale Gerausche

Wodurch entstehen sie?

Brrrrr...

Das Brummen kommt vom Motor (Kompressor). Es kann kurzfris-
tig etwas lauter werden, wenn sich der Motor einschaltet.

Blubb, blubb.... Das Blubbern, Gurgeln oder Surren kommt vom Kéaltemittel, das
durch die Rohre flieBt.

Click.... Das Klicken ist immer dann zu héren, wenn das Thermostat den
Motor ein- oder ausschaltet.

Sssrrrrr.... Bei einem Mehrzonen- oder No-Frost-Gerat kann ein leises Rau-

schen von der Luftstromung im Gerate-Innenraum herrthren.

Bedenken Sie, dass Motor- und Strémungsgerdusche im Kéltekreislauf nicht zu

vermeiden sind!

Gerausche, die sich leicht
beheben lassen

Wodurch entstehen sie, und was kénnen Sie
dagegen tun?

Klappern, Rappeln, Klirren
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Das Gerat steht uneben: Richten Sie das Gerat mit Hilfe einer
Wasserwaage eben aus. Verwenden Sie dazu die SchraubfuBe
unter dem Gerat oder legen Sie etwas unter.

Das Gerat beriihrt andere Mobel oder Geréte: Ricken Sie das
Geréat von den Mobeln oder Geraten ab.

Schubladen, Kérbe oder Abstellflachen wackeln oder klem-
men: Prufen Sie die herausnehmbaren Teile und setzen Sie sie
eventuell neu ein.

Flaschen oder Gefalle bertihren sich: Rucken Sie die Flaschen
oder GefaBe leicht auseinander.

Transportkabelhalter hangt noch an der Gerateriickwand:
Entfernen Sie den Kabelhalter.



Kundendienst

Bei Stérungen, die nicht selbst beseitigt
werden kénnen, benachrichtigen Sie

— |hren Miele Fachhandler
oder
— den Miele Werkkundendienst.

(D) Deutschland
0800 — 22 44 666

(A Osterreich
050 800 300~
(* 6sterreichweit zum Ortstarif)

(L Luxemburg
(00352) 497 11-20/22

Der Kundendienst benétigt Modell und
Nummer lhres Geréates. Beide Angaben
finden Sie auf dem Typenschild im
Innenraum des Gerates.
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Elektroanschluss

Das Geréat wird anschlussfertig fur
Wechselstrom 50 Hz 220 — 240 V
geliefert und darf nur an eine ordnungs-
gemal angelegte Schutzkontakt-Steck-
dose angeschlossen werden.

Der Anschluss darf nur an eine nach
VDE 0100 angelegte Elektroanlage
erfolgen.

Zur Erhéhung der Sicherheit empfiehlt
der VDE in seiner Leitlinie DIN

VDE 0100 Teil 739 dem Gerét einen
FI-Schutzschalter mit einem Auslése-
strom von 30 mA (DIN VDE 0664) vor-
zuschalten.

Die Absicherung muss mit mindestens
10 A erfolgen.

Die Steckdose sollte sich nach Mog-
lichkeit neben dem Gerat befinden und
leicht zuganglich sein. Der Anschluss
Uber ein Verlangerungskabel ist nicht
erlaubt, da Verlangerungskabel nicht
die notige Sicherheit des Gerates ge-
wahrleisten (z. B. Uberhitzungsgefahr).

Das Gerat darf nicht an Inselwechsel-
richtern angeschlossen werden, die bei
einer autonomen Stromversorgung wie
z. B. Solarstromversorgung einge-
setzt werden. Beim Einschalten des
Gerates kann es sonst durch Span-
nungsspitzen zu einer Sicherheits-
abschaltung kommen. Die Elektronik
kann beschadigt werden!

Ebenso darf das Gerat nicht in Verbin-
dung mit sogenannten Energiespar-
steckern betrieben werden, da hierbei
die Energiezufuhr zum Geréat reduziert
und das Gerét zu warm wird.
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Ist ein Austausch der Netzanschluss-
leitung erforderlich, darf dieser nur von
einem qualifizierten Elektro-Fachmann
erfolgen.

Zusatzlich fir Osterreich

Qer Anschluss darf nur an eine nach
OVE-EN 1 ausgefihrte Elektroanlage
erfolgen.

Zur Erhéhung der Sicherheit empfiehit
der OVE dem Geréat einen FI-Schutz-
schalter mit einem Auslésestrom von
30 mA (OVE-SN 50) vorzuschalten.



Montagehinweise

Ein nicht eingebautes Gerat kann
kippen!

Aufstellort

Keinen Platz direkt neben einem Herd,
einer Heizung oder im Bereich eines
Fensters mit direkter Sonneneinstrah-
lung wahlen. Je hoher die Umgebungs-
temperatur, desto l&anger lauft die Kélte-
maschine, und desto héher ist der
Stromverbrauch.

Geeignet ist ein trockener belUftbarer
Raum.

Klimaklasse

Das Gerét ist fur eine bestimmte Klima-
klasse (Raumtemperaturbereich)
ausgelegt, deren Grenzen eingehalten
werden mussen. Die Klimaklasse steht
auf dem Typenschild im Innenraum des
Gerates.

Klimaklasse Raumtemperatur
SN +10 °C bis +32 °C
N +16 °C bis +32 °C
ST +18 °C bis +38 °C
T +18 °C bis +43 °C

Eine niedrigere Raumtemperatur fuhrt
zu einer langeren Stillstandzeit der
Kéaltemaschine. Das kann zu héheren
Temperaturen im Gerét fuhren, so dass
das Gefriergut eventuell sogar antauen
kann!

Be- und Entliftung

Die Luft an der Ruckwand des Gerates
erwarmt sich. Deshalb muss der Mébel-
umbau so beschaffen sein, dass eine
einwandfreie Be- und Entluftung ge-
wahrleistet ist. Bei Miele Klichenmobeln
ist dies automatisch gegeben.

Fur die Be- und EntlUftung ist an der
Ruckseite des Gerates ein Abluftkanal
von mindestens 50 mm Tiefe vorzuse-
hen.

Die LuftzufUhrung erfolgt Gber den
Sockel des Kuchenschranks.

Der BelUftungsquerschnitt muss min-
destens 200 cm? betragen, damit die
erwarmte Luft ungehindert abziehen
kann. Die Kaltemaschine muss sonst
mehr leisten, was den Stromverbrauch
erhoht.

Die Be- und Entluftungsoéffnungen

durfen nicht zugedeckt oder zuge-
stellt werden.

AuBerdem mussen sie regelmaBig

von Staub gereinigt werden.

Vor dem Gerateeinbau

m Nehmen Sie vor dem Einbau das
Kederband und anderes Zubehor
aus dem Gerat bzw. von der auBeren
Geraterlckwand.

m Entfernen Sie den Kabelhalter von
der Geréterlickseite.

m Prifen Sie, ob alle Teile an der Ge-
raterlckwand frei schwingen kénnen.
Biegen Sie eventuell anliegende Teile
vorsichtig weg.
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Montagehinweise

Einbau in einen Raumteiler

Bei Einbau des Gerates in einen Raum-
teiler muss die Ruckseite der Einbauni-
sche im Geratebereich verblendet wer-
den.

Altes Gerat hatte eine andere
Scharniertechnik?

Sollte lhr altes Gerat eine andere
Scharniertechnik gehabt haben, kon-
nen Sie trotzdem die Mébeltlr verwen-
den. Montieren Sie in diesem Fall die
alten Beschlage vom Einbauschrank;
sie werden nicht mehr bendétigt, da jetzt
die Mdbeltlr auf die Geréatetlr montiert
wird. Alle erforderlichen Teile liegen bei
oder kénnen im Kundendienst angefor-
dert werden.

Hat die Mébeltar Locher fur Topf-
scharniere, verschlieBen Sie die Locher
mit den beiliegenden selbstklebenden
Folien, da diese Locher nicht mehr
bendtigt werden.
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Einbaumalie

Geréatehdhe [mm]

Nischenhdhe [mm]

a b
K 826 i-1 870 874 - 885
K 836i-1 1020 1024 - 1040
K 846 i-1 1216 1220 - 1235
K 856 i-1 1393 1397 - 1410
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Tldranschlag wechseln

Bevor Sie das Gerat einbauen, mussen
Sie festlegen, zu welcher Seite die Ge-
ratetlr gedffnet werden soll. Ist ein
Linksanschlag erforderlich, muss der
Turanschlag gewechselt werden.

Geratetur

m Offnen Sie die Geratetur.

N

m Heben Sie die Abdeckteile @ von
Hand und @ mit Hilfe eines Schlitz-
Schraubendrehers ab.

m L 6sen Sie die Befestigungsschrau-

ben 3.

m Schieben Sie die GerétetUr nach au-
Ben, und hangen Sie sie aus @.

m Drehen Sie die Befestigungsschrau-
ben ® ganz heraus, und schrauben
Sie sie locker in die Gegenseite ein

®.
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® @

m Drehen Sie die Schrauben @) heraus.

Die Scharniere nicht zusammen-
klappen. Verletzungsgefahr!

m Setzen Sie die Scharniere diagonal

um @.

m VerschlieBen Sie die freigewordenen
Lécher mit den beiliegenden Stopfen

®.



Tdranschlag wechseln

m Schieben Sie die Geréatetlr auf die
vormontierten Schrauben @, und zie-
hen Sie die Schrauben fest an.

m Rasten Sie die Abdeckteile @ auf.

Gefrierfachtur

=l

(o)
\ 1

ﬁ/

m Schrauben Sie den Lagerbock @ ab,
und nehmen Sie die Gefrierfachtir @
zusammen mit dem Lagerbock ab.

m Setzen Sie den Lagerbock auf den
oberen Stift der Gefrierfachtir (),
und drehen Sie die Gefrierfachtr, so
dass der Lagerbock unten ist.

m Schrauben Sie den SchlieBhaken @
ab.

m Drehen Sie den SchlieBhaken um
180°, und schrauben Sie ihn in der
Gegenseite ein (3.

m Setzen Sie die Gefrierfachtlr oben
ein (®, und schrauben Sie den Lager-
bock fest @.

m VerschlieBen Sie die freigewordenen
Loécher mit den Stopfen (®.
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Gerat einbauen

Geréat vorbereiten
Alle Montageschritte werden an

einem Gerat mit rechtem Tir-
anschlag gezeigt. Sollten Sie den
Turanschlag nach links gewechselt
haben, beachten Sie diese
Anderung bei den einzelnen
Montageschritten.

Einbaunische ausrichten

\ l[: T Z e
1J\ o e =

m Schieben Sie die Ausgleichsblende
@ in die Aufnahme und schrauben
Sie sie mit Ansatzschrauben @) fest.

m Nur bei 16 mm dicken Mdbel-
wanden:
Kirzen Sie das Kederband ® auf
Nischenhohe.

A=200cm?! Kleben Sie das Kederband auf die
Gerateseite, auf der die Tur geoffnet
Vor Einbau des Gerates den Einbau- wird.
schrank sorgféltig mit einer Wasser- Klipsen Sie die Distanzteile @ auf die
waage ausrichten. Die Schrankecken Scharniere.

mussen im 90° Winkel zueinander
stehen, da sonst die Mobeltur nicht an
allen 4 Ecken des Schrankes anliegen
wird.
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Gerat einbauen

Geréat einbauen

m Schieben Sie das Gerat in die
Einbaunische.
Achten Sie beim Einschieben darauf,
dass das Netzanschlusskabel nicht
eingeklemmt wird!

m Je nach Moébelwandstérke schieben
Sie das Gerat soweit ein, bis
— die Distanzteile an die Mébelwand
anschlagen @ (16 mm Wandstéarke),
— oder die Vorderkanten der Schar-
niere bundig mit der Mobelseiten-
wand sind @ (19 mm Wandstarke).

Die Ausgleichsblende darf nicht vor
die Moébelkante stoBBen, sie muss
vollstandig in der Nische verschwin-
den.

m Driicken Sie das Gerat scharnier-
seitig an die Wand.

m Richten Sie das Gerat Uber die
StellfuBe mit dem beiliegenden
Gabelschltssel gerade aus ®.

m Schrauben Sie den Kunststoffwinkel
(® mit den Schrauben ®
(M5 x 22) an die Turéffnungsseite.

m Schieben Sie das Geréat soweit ein,
dass der Kunststoffwinkel bundig mit
der Vorderkante des Mobelbodens ist

®.
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m Um das Gerét oben und unten mit
dem Moébelschrank zu verbinden,

— schrauben Sie die langen Spanplat-
tenschrauben @ (4 x 19 mm) locker
durch die Scharnierlaschen,
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Gerat einbauen

— drehen Sie zwei lange Spanplatten-
schrauben @ (4 x 19 mm) leicht
durch die Langlochmitte im
Kunststoffwinkel, und klappen Sie
den Kunststoffwinkel nach unten,

— richten Sie die Ausgleichsblende @
parallel zur Mébeldecke aus. Die
Ausgleichsblende darf nicht hervor-
stehen!

— schrauben Sie die Schrauben ®

oben durch die Ausgleichsblende @.

m SchlieBen Sie die GeratetUr.

Mobeltir montieren

m Schrauben Sie die Muttern @ ab,

und nehmen Sie die Befestigung-
straverse (3 zusammen mit den
Montagehilfen ab.

\

x\(

s

I

m Stellen Sie den Abstand zwischen
Geratetur und Befestigungstraverse
auf 8 mm ein .

m Schieben Sie die Montagehilfen @
auf Mobeltirhéhe: Die untere An-
schlagkante X der Montagehilfen
muss auf gleicher Hohe mit der
Oberkante der zu montierenden
Maobeltlr sein, Zeichen A.
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m Zeichnen Sie dinn mit einem Bleistift

eine Mittellinie auf die Innenseite der
Maobeltdr.

Hangen Sie die Befestigungstraverse
mit den Montagehilfen (@ auf die
Innenseite der Mobeltlr. Richten Sie
die Befestigungstraverse mittig aus.

Schrauben Sie die Befestigungs-
traverse mit mindestens 6 kurzen
Spanplattenschrauben @

(4 x 14 mm) fest. (Bei Kassettenturen
nur 4 Schrauben am Rand verwen-
den).

Ziehen Sie die Montagehilfen nach
oben heraus .

Drehen Sie die Montagehilfen, und
stecken Sie sie ganz in die mittleren
Schlitze der Befestigungstraverse @.




Gerat einbauen

m Hangen Sie die Mobeltur auf die
Justagebolzen @.

m Drehen Sie die Muttern @ locker auf
die Justagebolzen.

m SchlieBen Sie die Tur, und kontrollie-
ren Sie den TUrabstand zu den um-
liegenden Mdébelttren.

m Richten Sie die Mébeltdr zu den
umliegenden Mdbeltlren aus:
Den Seitenausgleich X erreichen Sie
durch Verschieben der Mébeltur, und
den Hdéhenausgleich Y durch Drehen
der Justagebolzen @ mit einem
Schlitz-Schraubendreher.

m Ziehen Sie die Muttern @ an der Ge-
ratetUr fest, dabei den Justagebolzen
(@ mit einem Schlitz-Schrauben-
dreher gegenhalten.

39



Gerat einbauen

m GeréatetUr mit der Mobeltlr ver-
schrauben:

— Befestigungswinkel 1) mit Sechs-
kantschraube @ auf die vorgebohr-
ten Locher in der GeratetUr schrau-
ben.

— Achten Sie auf die Bundigkeit der
beiden Metallkanten & (Symbol //).

— Bohren Sie die Befestigungslécher
@ vor, und drehen Sie die kurzen
Spanplattenschrauben ®
(4 x 14 mm) ein.

— Richten Sie die Mobeltlr in der Tiefe
Z aus:
Ldsen Sie die Schrauben oben an
der Geratetlr (8, und die Schraube
unten am Befestigungswinkel @.
Stellen Sie durch Verschieben der
Maobeltlr einen Luftspalt von 2 mm
zwischen Mébelttr und Nischenvor-
derkante ein. SchlieBen Sie dazu die
Tar, und richten Sie sich nach den
nebenstehenden Moébeltlren.

40

(Bei groBen oder geteilten Mobelttren
ein zweites Paar Befestigungswinkel (D
im Griffoereich der Tur festschrauben.
Dazu die vorgebohrten Loécher der
Geréatetdr verwenden.)

m Setzen Sie die Abdeckteile auf.



41



42



43



Deutschland:

Miele & Cie. KG

D-33325 Gutersloh

Telefon (0 52 41) 89-0

Telefax (0 52 41) 89-20 90
Miele im Internet: www.miele.de

Osterreich:

Miele Gesellschaft m.b.H.
Mielestr. 1

A-5071 Wals bei Salzburg
Telefon 050 800 810

Telefax 050 800 81219

Miele im Internet: www.miele.at
e-mail: info@miele.at

Luxemburg:

Miele s.ar.l.

20, rue Christophe Plantin
Boilte Postale 1011

L-1010 Luxembourg/Gasperich
Téléphone 49711-29

Téléfax 49711-39

Internet: www.miele.lu

@ Bei Produktfragen zu

2_/ unseren Haushaltsgeraten:

\

(D) Deutschland
0180-5252100*

Mo-Fr 8 - 20 Uhr  +*€ 0,12 pro Minute

(A Osterreich
050 800 800**

**osterreichweit

Mo-Fr 8 - 18 Uhr zum Ortstarif

(L Luxemburg
00352-497 11-28/29

Mo-Do 8.30 - 12.30, 13-17 Uhr
Fr 8.30 - 12.30, 13-16 Uhr

J/

Anderungen vorbehalten / 1505

K826 i-1, K836 i-1, K 846 i-1, K 856 i-1

M.-Nr. 06 156 510/ 02
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