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Vor dem Gebrauch lhres Weinklimaschranks

|. Das Gerdit ist fur die Verwendung in einem normalen Haushalt und fiir dhnliche Verwendungszwecke
bestimmt wie
- Kiichen fiir Mitarbeiter in Laden, Biiros und anderen Arbeitsumgebungen;
- landwirtschaftlichen Betrieben und durch Kunden in Hotels, Motels und anderen
Unterbringungsmdglichkeiten fiir Personen;
- Pensionen oder Ferienwohnungen.

Lesen Sie bitte fiir die optimale Nutzung lhres Gerites die vorliegende Gebrauchsanleitung sorgfaltig
durch, in der die Beschreibung des Produkts und hilfreiche Hinweise zur besten Lagerung lhrer
Weine enthalten sind.

Heben Sie diese Anleitung bitte als Nachschlagwerk gut auf.

|. Bitte priifen Sie gleich nach dem Auspacken, ob die Tiiren korrekt schlieBen. Eventuelle Transportschaden
mussen dem Handler gemeldet werden, und zwar binnen 24 Stunden.

2. Warten Sie vor der Inbetriebnahme des Gerites mindestens zwei Stunden, damit der Kiihlkreislauf seine
volle Funktionstiichtigkeit erreichen kann.

3. Die Installation und der elektrische Anschluss miissen von einer Fachkraft gemaB den Herstelleranweisungen
und den giiltigen ortlichen Sicherheitsbestimmungen ausgefiihrt werden.

Informationen zum Umweltschutz

I. Verpackung

Das Verpackungsmaterial ist zu 100% wieder verwertbar und gekennzeichnet durch das Recyclingsymbol Oy
Entsorgen Sie das Verpackungsmaterial bitte verantwortungsbewusst und richtig. Bewahren Sie das
Verpackungsmaterial (Plastikbeutel, Styroporteile usw.) auBerhalb der Reichweite von Kindern auf, da es eine
mogliche Gefahrenquelle darstellt.

2. Entsorgung

Die Gerite bestehen aus recyclingfihigem Material.

Dieses Gerit ist gemaB der Europiischen Richtlinie 2002/96/EC fiir Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE)
gekennzeichnet. Indem Sie sicherstellen, dass dieses Gerit korrekt entsorgt wird, helfen Sie mit, potentiellen
negativen Folgen fir Umwelt und menschliche Gesundheit vorzubeugen.

Das Symbol E auf dem Produkt oder der beiliegenden Produktdokumentation weist darauf hin, dass dieses
Gerit nicht als normaler Hausmiill entsorgt werden darf. Die Entsorgung dieses Gerats muss gemaB den
ortlichen Bestimmungen zur Abfallbeseitigung an den dafiir ausgewiesenen Sammelstellen erfolgen.

Schneiden Sie vor dem Verschrotten des Gerats den Netzstecker ab, um es unbrauchbar zu machen, und
entfernen Sie die Tiiren und Ablagen, damit sich Kinder beim Spielen nicht versehentlich darin einschlieBen
konnen.

Das Gerdt muss den értlichen Bestimmungen entsprechend entsorgt und bei einer offiziellen Sammelstelle
abgegeben werden. Lassen Sie das Gerit auch nicht fiir wenige Tage unbeaufsichtigt, da es eine Gefahrenquelle
fur Kinder darstellt.

Fur genauere Information zu den offiziellen Sammelstellen wenden Sie sich bitte an lhre 6rtliche
Verwaltungsstelle.

Zu lhrer Information:

Dieses Gerit ist FCKW-frei. Der Kéltekreislauf enthdlt R134a (HFC) oder R600a (HC) (siehe Typenschild im
Geriteinneren).

Betrifft Gerate mit Isobutan (R600a): Isobutan ist ein Naturgas ohne umweltschadigende Auswirkungen, es ist
jedoch entflammbar. Die Leitungen des Kaltekreises miissen daher unbedingt auf ihre Unversehrtheit tiberpriift
werden.

Konformitatserklarung c E
* Dieses Gerdt wurde gemaB folgender Richtlinien entworfen, hergestellt und verkauft:
- Sicherheitsanforderungen der “Niederspannungsrichtlinie” 2006/95/CE (die 73/23/CEE und nachfolgende
Anderungen ersetzt).
- Schutzvorschriften der EWG-Richtlinie 89/336 “EMV” sowie der nachfolgenden -Richtlinie
2004/108/EEC.
Die elektrische Sicherheit des Gerites ist nur dann gewihrleistet, wenn es korrekt an eine
funktionstiichtige und den gesetzlichen Bestimmungen entsprechende Erdung angeschlossen ist.




Allgemeine Hinweise und Ratschldge

Der Weinklimaschrank darf nur zur Lagerung
von Weinflaschen verwendet werden. Bitte
lagern Sie keine anderen Lebensmittel darin.
Bitte decken Sie die Beluiftungséffnungen des
Gerites nie ab, da dies die Luftzirkulation
verhindern kann.

Kindern das Spielen und Verstecken im Gerit
nicht gestatten, um Erstickungs- und
EinschlieBgefahr zu vermeiden.

Ziehen Sie vor jeder Reinigungs- und
Wartungsarbeit den Netzstecker des Gerits
oder unterbrechen Sie die Stromversorgung.
Das Netzkabel darf nur durch eine Fachkraft
ersetzt werden.

Achten Sie beim Auf- bzw. Umstellen des
Gerites darauf, dass der FuBboden (z. B.
Parkett) nicht beschadigt wird.

Verwenden Sie weder Einzel- noch
Mehrfachadapter oder Verlangerungskabel.
Den Kaltemittelkreis nicht beschédigen.
Keine elektrischen Gerite in den Geréteraumen
verwenden, wenn diese nicht den vom
Hersteller genehmigten entsprechen.

Der Aufstellungsort sollte trocken und gut
beliiftet sein. Das Gerit ist fiir den Einsatz in
Raumen mit nachstehenden
Temperaturbereichen ausgelegt, die ihrerseits
von der Klimaklasse auf dem Typenschild
abhangig sind: Der Gerétebetrieb kénnte
beeintrachtigt werden, wenn das Gerit liber
langere Zeit bei héheren oder tieferen
Temperaturwerten lauft als denen des
vorgeschriebenen Bereichs.

Klimaklasse Raumt. (° C) | Raumt. (°F)
SN von 10 bis 32 | von 50 bis 90
N von 16 bis 32 | von 61 bis 90
ST von 16 bis 38 | von 61 bis 100
T von 16 bis43 | von 61 bis | 10

Zum Transport und zur Installation des Geréts
sind zwei oder mehrere Personen erforderlich.
Achten Sie bei der Installation darauf, dass das
Gerit nicht auf dem Netzkabel steht.
Nivellieren Sie das Gerét auf einer tragfahigen
Fliche und stellen Sie es in einem seinen
Abmessungen und seinem Verwendungszweck

Lagern und verwenden Sie kein Benzin, Gas
oder andere entflammbare Stoffe in der Nahe
des Gerits oder anderer Haushaltsgerite.
Durch die Dampfe besteht Brand- oder
Explosionsgefahr.

Dieses Gerit darf von Personen (einschlieBlich
Kindern) mit herabgesetzten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten und
Mangel an Erfahrung und Kenntnissen nur unter
Aufsicht oder nach ausreichender Einweisung
durch eine fiir ihre Sicherheit verantwortliche
Person benutzt werden.

Bitte beachten:

Wird eine groBe Menge von Weinflaschen in
den Weinklimaschrank eingelegt, kann es einige
Tage lang dauern, bis eine konstante Temperatur
erreicht ist.

Bitte beachten! Die Lagertemperatur darf
niemals unter +6 °C sinken.

Die Bildung von Wassertropfen und Frost an
den Winden des Weinklimaschranks ist beim
Betrieb des Gerates normal. Das Abkratzen des
Frosts oder das Abtrocknen der Wassertropfen
ist nicht erforderlich. Die Riickwand taut
automatisch ab. Das Tauwasser lduft
automatisch durch eine Abflusséffnung in einen
speziellen Behilter wo es verdampft.

Anordnung der Flaschen

Legen Sie die Flaschen jeweils in die Mitte der
Rostauflagen ab.

Beim SchlieBen der Tir dirfen die Flaschen das
Glas nicht berihren.

Bitte beachten: Schnipse und Likére nur dicht
verschlossen und in senkrechter Stellung
aufbewahren.

Im Innern des Gerétes bilden sich durch die
Luftzirkulation Bereiche mit verschiedenen
Temperaturen: die kiltesten Bereiche liegen
dicht an der Riickwand, wahrend sich die
warmsten Bereiche neben der Glastiir befinden.
Flaschenweine immer aus der Verpackung
nehmen und nicht in Kisten oder Schachteln
einlagern. Die empohlene Menge 0.75 | Flaschen
vom Typ Bordeaux betrégt 33 Flaschen.

Bei Nichtbeachtung der o. g. Empfehlungen
und Vorschriften lehnt der Hersteller jede
Verantwortung ab.

entsprechenden Raum auf.
* Lagern Sie keine Behélter mit brennbaren
Materialien wie z.B. Spraydosen in dieses Gerit.



Kleine Weinkunde

Die Weinlagerung

Wie allgemein bekannt ist, lasst sich Wein lange aufbewahren; an einem
geeigneten Ort halten sich WeiBweine etwa bis zu zwei Jahren nach der
Ernte. Leichte Rotweine vertragen eine Lagerzeit bis zu zwei Jahren,
obwohl sie am besten innerhalb eines Jahres getrunken werden sollten.
Bestimmte korperreiche Rotweine kénnen bis zu zehn Jahre, und schwere
Rotweine sogar bis zwanzig Jahre gelagert werden. Lagern Sie eine Flasche
Wein nach dem Kauf sofort in den Keller oder einen anderen geeigneten
Ort ein. In dem vom Weinanbau bis zur Reifung und Ernte der Trauben
und schlieBlich zum Weinausbau reichenden Prozess spielen drei Faktoren
eine entscheidende Rolle: Licht, Luftfeuchtigkeit und Raumtemperatur.
Wenn sich der Geschmack und das Bouquet des Weins zur vollen Reife
entfalten soll, missen sich die genannten drei Faktoren bei der Lagerung
die perfekte Balance halten.

Lagermoglichkeiten

Nicht jedem steht ein als Weinkeller geeigneter Kelleraum zur
Verfiigung. Die moderne Kéltetechnik bietet erst seit kurzem
eine Losung an, die den klassischen Weinkeller vollwertig
ersetzt. Der Weinklimaschrank, den Sie erworben haben, ist ein
Gerit, das ganz speziell fiir die optimale Kiihlung und Lagerung
von Weinen entwickelt wurde. Er sollte daher nicht zur
Lagerung von Obst, Gemiise oder anderen Lebensmitteln
eingesetzt werden, sondern ausschlieBlich fiir lhre ausgesuchten
Weine. Auf diese Weise ist auch ohne geeigneten Kellerraum fiir
die Reifung, die sachgerechte Lagerung und den vollen Genuss
jeder Weinsorte gesorgt.

Regeln zur Lagerung

Eine unverzichtbare Voraussetzung fiir die Lagerung lhrer Lieblingsweinsorten ist, dass die Flaschen stets
flach auf einer Seite oder schrag liegen, damit der Wein den Korken benetzt. Viele denken, dies wiirde zu
dem bekannten “Verkorken” fiihren. Tatséchlich férdert aber die Tatsache, dass der Wein den Korken
beriihrt, die Elastizitit des Korkens und eine effiziente Abdichtung.

Dass sich die Flaschen leicht herausnehmen lassen, trigt dazu bei, ein Verschiitteln zu vermeiden, wobei
die Sedimente aufgewiihlt und bei ihrem Absetzen im Laufe der Zeit das Erscheinungsbild des Weins
triiben wiirden. Bewegen Sie lhre Flaschen so wenig wie méglich und lassen Sie den Wein ruhen. Die
Flaschen sollten auch nicht mit der Riickwand in Beriihrung kommen, da dies nicht nur ein effektives
Abtauen beeintrachtigen wiirde, sondern auch die Etiketten auf den Flaschen durch die beim Abtauen
entstehenden Wassertropfen unleserlich machen kénnte. Die Flaschenborde bestehen aus Holz, weil Holz
Erschiitterungen wirksam dampft und die Flaschen von der Kilte ausstrahlenden Wand fernhalt. Wein ist
auch grundsitzlich von Substanzen oder Orten fernzuhalten, die starke Geriiche ausstrémen, da sich diese
leicht auf den Wein iibertragen.

Die Temperatur

Die Temperatur ist ein ganz wichtiger Faktor, der den Wein sein Leben lang stark beeinflusst. Sie bestimmt
Uber die gute Reifung des auf die Flasche aufgezogenen Weins. Die optimale Lagertemperatur liegt
konstant zwischen 8 und 12°C. Schnelle und gréBere Temperaturanderungen sollten unbedingt vermieden
werden: eine zu hohe Temperatur beschleunigt den Reifeprozess der Flussigkeiten in ungiinstiger Weise
und “verdiinnt” sie, wihrend eine zu tiefe Temperatur (unter 4 — 5°C) Triibungen des Weins durch
Tartratumschichtungen hervorrufen kann. In extremen Fallen bei Temperaturen unter 0°C kann der Wein
gefrieren und der Korken infolgedessen herausgedriickt werden.

Der Korken

Der Korken ist ein grundlegender Bestandteil der Weinflasche: die vom Winzer getroffene Qualitatswahl
tragt auf bedeutende Weise zum Reifeprozess des Weins bei. Der einwandfreie Zustand des Korkens der
im Handel erworbenen Flaschen hiangt einzig und allein von den Verwendungs- und Lagerungsstandards ab,
die beim Hersteller oder Abfiiller gebrauchlich sind.



Kleine Weinkunde

KitchenAid nutzt sein gesamtes Wissen und Know-How, um die 6 essentiellen Faktoren zur Reifung von
Wein zusammen zu bringen:

Temperatur:

Die beiden schlimmsten Feinde eines Weins sind extreme Temperaturen und hohe
Temperaturschwankungen. Eine konstante Lagertemperatur von 10 bis 14°C (50 bis 57°F) wird fiir den
Ausbau des Weins zur vollen Reife als ideal betrachtet.

Feuchtigkeit:

Sie ist ein unverzichtbarer Faktor, denn durch sie behélt der Korken seine abdichtende Fahigkeit.
Idealerweise sollte die Feuchtigkeit iber 50% (zwischen 60 und 75%) betragen.

Dunkelheit:

Licht, und insbesondere die UV-Strahlung von Licht, wirkt sich sehr schnell schidlich durch die nicht
umkehrbare Oxidation der Tannine auf den Wein aus. Es wird daher unbedingt empfohlen, Wein dunkel zu
lagern und geschiitzt vor UV Strahlen.

Erschiitterungsfrei:

Erschiitterungen stéren die langsam ablaufenden biochemischen Vorginge im Wein und machen sich haufig
gerade bei den feineren Kabinettweinen stark negativ bemerkbar.

Lagerung:

Ein haufiges Umlagern der Weinflaschen wirkt einer korrekten Weinlagerung haufig sehr stark entgegen.
Zur richtigen Lagerung eines Weins gehort unbedingt auch die korrekte Lagerung und Ruhezeit des Weins.
Natiirliche Beliiftung:

Eine konstante, gefilterte Luftzufuhr von auBen ist unverzichtbar, wenn die Bildung unanagenehmer
Geriiche und Faulnis unterbunden werden soll.

Tabelle mit den optimalen Weintemperaturen zum Servieren

In dieser Tabelle werden empfohlene Temperaturen zum Servieren von Weinen angegeben.
Muss der Wein bei einer hoheren Temperatur serviert werden als seiner Lagertemperatur im Keller, sollte
man ihn bereits einige Zeit vor dem Servieren bei Raumtemperatur aufbewahren.

STANDARDTEMPERATUREN ZUM SERVIEREN VON WEIN

Franzoésische Weine Brunello 17° C
ElsaBB 10°C / 50°F | WeiBwein -Trentin 1°C
Beaujolais 13°C | WeiBwein - Franciacorta 1°C
WeiBwein, lieblich - Bordeaux 6°C | WeiBwein, trocken 8°C
WeiBwein, trocken - Bordeaux 8°C | Wein - Friuli 11°C
Rotwein - Bordeaux 17°C | Leichter Rotwein ohne viel Tannin 14°C
WeiBwein - Burgund 11°C | Korperreicher, eher schwerer Rotwein 16° C
Rotwein - Burgund 18°C | mit einem héheren Tanningehalt
Champagner 6°C
Jura 10°C | Weine - Australien
Languedoc-Roussillon 13°C | Cabernet franc 16°C
Rosé - Provence 12°C | Cabernet sauvignon 17°C
Savoien 9°C | Chardonnay 10°C
WeiBwein, trocken - Loire 10°C | Merlot 17°C
WeiBwein, lieblich - Loire 7°C | Muskateller (Muscat a petit grain) 6°C
Rotwein - Loire 14°C | Pinot noir 15°C
Wein - Rhéne 15°C | Sauvignon blanc 8°C
Lieblicher Wein aus dem Stidwesten 7°C | Semillon 8°C
Rotwein aus dem Siidwesten 15°C | Shiraz 18°C
Verdhelo 7°C
Weine - Italien
Barolo 17°C | Andere Weine
Barbaresco 17°C | Kalifornien 16°C
Chianti Classico 16°C | Chile 15°C
Passito di Pantelleria 6° C | Spanien 17°C
Spumanti, trocken und siiBlich 6°C
Verdicchio 8°C




Beschreibung lhres Weinklimaschranks (empfohlene Temperatur)
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I.  Schrankgehduse mit Oberteil Il. Beluftungsoffnung (bitte nicht schlieBen oder
2.  Scharnier verdecken)
3.  Glastir (mit Griff) 12. Geriteschrank-Haltestrebe (bitte nicht
4. Gleitablage entfernen)
5. Ablagefach 13. Offnung fiir Luftzirkulation + Aktivkohlefilter
6. Lage der Temperaturmessfiihler 14. Bedienfeld
7. Typenschild 15. 2 Kontrolllampen
8. 2 hohenverstellbare StellfiiBe 16. Rost
9. Sockel 17. Halteklammer
10. Tirscharnierfihrung 18. Schliissel



Beschreibung lhres Weinklimaschranks (empfohlene Temperatur)

OBERES FACHT
Raumtemperatur |
Fach

16° bis 20°C (Auswahl B)

HAUPTFACH _

10° bis 14°C (A hl A
Reifefach 0° bis 14°C (Auswahl A)

|

|

|

|

| abgeleitete
| Temperatur
| fir Kiihifach
|
|
|
|

UNTERES FACH _|

8°C — —
Kihlfach

Empfohlene Temperaturen

Der KitchenAid Weinklimaschrank mit 3 Temperaturzonen besitzt drei Facher.
* OBERES FACH: Fach mit Raumtemperatur (16° bis 20°C ) fur Rotweine

* HAUPTFACH: Reife-Fach zum Ausbauen der Weine (10° bis 14°C)

* UNTERES FACH: Kiihlfach (6° bis 10°C) fiir WeiBweine und Schaumweine



Wichtige Sicherheitshinweise

Vorsicht!

Halten Sie beim Gebrauch lhres Weinklimaschranks stets die grundlegenden
Sicherheitsvorschriften einschlieBlich der Folgenden ein:

Verwenden Sie Ihren Weinklimaschrank nur fiir seine eigentliche Bestimmung wie in diesem Handbuch
beschrieben.

Ziehen Sie zur Abschaltung des Weinklimaschranks von der Stromversorgung niemals am Netzkabel.
Fassen Sie stattdessen immer den Netzstecker fest an und ziehen sie ihn gerade heraus.

Das Netzkabel darf weder Scheuerstellen noch Anzeichen von Verschleif3 aufweisen. Ein beschédigtes
Netzkabel muss sofort ausgetauscht werden.

Gestatten Sie es Kindern nicht, auf das Gerit zu klettern, darauf zu sitzen oder auf die Regale zu stehen
bzw. sich von den Regalen des Weinklimaschranks herabhingen zu lassen. Dies konnte den
Weinklimaschrank beschadigen, und die Kindern kénnten sich ernsthaft verletzen.

Halten Sie die Schliissel von Kindern fern, damit sie keine Moglichkeit haben, sich in dem Gerit
einzuschlieBen.

HINWEIS: Fiir optimale Sicherheit verfiigt das Gerit liber ein Doppelbewegungsschloss. Wenn Sie die
Tur offnen oder schlieBen mochte, driicken Sie zunachst den Schlissel nach innen, drehen ihn und halten
ihn dabei weiter nach innen gedriickt.

GEFAHR: Kinder kénnen sich im Gerit einschlieBen. Vor der Entsorgung lhres alten Weinklimaschranks:
- Bauen Sie die Tiir aus.
- Belassen Sie die Ablageflachen im Gerit, so dass Kinder nicht ungehindert in das Geréateinnere
klettern kénnen.

A Beschidigen Sie das Kiihlsystem des Gerits auf keinen Fall.

Netzversorgung

Die fachgerechte Erdung des Weinklimaschranks ist fiir lhre personliche Sicherheit unerlasslich.
Um jedes Risiko eines Elektroschocks auszuschlieBen, ist das Netzkabel des Weinklimaschranks mit einem
Stecker versehen, der nur in eine geerdete Standardsteckdose passt.

Lassen Sie sich von einem kompetenten Elektriker versichern, dass lhre Steckdose - die Sie zum Anschluss
des Weinklimaschranks gewihlt haben - auch tatséchlich geerdet ist, und lassen Sie im anderen Fall
entsprechende Arbeiten gemal3 den geltenden Vorschriften ausfiihren.

Wenn das Netzkabel beschidigt ist, besorgen Sie bitte ein Neues von lhrem KitchenAid Fachhéndler.

Das Netzkabel muss durch ein Originalkabel ersetzt werden.

WICHTIGE HINWEISE: Jegliche Arbeiten missen von einem kompetenten Elektriker durchgefiihrt

werden.

A Sollten Sie in ein anderes Land umziehen, priifen Sie bitte, ob die technischen Angaben des
Weinklimaschranks mit den gesetzlichen Bestimmungen des Landes (ibereinstimmen (Spannung, Frequenz).



Aufstellung lhres Weinklimaschranks

Aligemeines

* Uberpriifen Sie Ihren Weinklimaschranks nach dem
Auspacken auf Beschadigungen auf den AuBenseiten (wie
Dellen, vorbogene Stellen usw.).

¢ Offnen Sie die Tiir und priifen Sie, ob das Innere des Gerit
komplett und in gutem Zustand ist (Wande, Ablagen,
Scharniere, Bedienfeld usw.).

* Wenden Sie sich bei einem Problem an lhren Handler.

* Bringen Sie lhren Weinklimaschrank an die ausgewahlte
Stelle. Diese Stelle sollte keine enge Nische sein. Sorgen Sie
bitte fiir eine freie Luftzirkulation um den Weinklimaschrank
herum; (d.h. stellen Sie ihn nicht in einen Schrank oder
Nische usw.).

* Stellen Sie das Gerit nicht direkt in der Néhe von
Wairmegquellen auf

¢ Stellen Sie das Gerit in keinem zu feuchten Raum auf
(Nasszellen, Badezimmer usw. sind ungeeignet)

¢ Stellen Sie das Gerit auf einem ebenen, harten Boden auf

¢ Stellen Sie Ihren Weinklimaschrank niemals an einer Stelle
auf, die tiberflutet werden konnte.

* An den Geritesockel darf kein Spritzwasser gelangen.

¢ Installieren Sie die Tropfwanne (sie befindet sich im
“Zubehorkasten”) an der Kompressorhalterung auf der
Geriteriickseite, und setzen Sie sie unter das kleine, aus
dem Gehause herausragende Rohr. Der untere Teil des
Behilters muss unter dieses Rohr gesetzt werden (siehe
Abb. I).

* Nehmen Sie das Netzkabel aus dem Zubehérkasten und
stecken Sie es auf der Geriteriickseite unten in die
vorhandene Buchse des Gerits ein (siehe Abb. 2).

*  Wickeln Sie das Netzkabel ab, damit es frei beweglich ist,
und stellen Sie das Gerat so auf, dass ein Abstand zwischen 8
und 10 cm (3 1/8 Zoll bis 4 Zoll) zwischen der Wand und
der Geriteriickseite besteht.

¢ Das Netzkabel darf nicht mit Komponenten des Gerits in
Beriihrung kommen.

WICHTIG - Warten Sie vor dem Anschluss des Gerites
48 Stunden, damit sich das Kiihimittel im Kihlkreislauf
setzt.

¢ Um lhren Weinklimaschrank mit Hilfe der vorderen StellfiiBe
(und den Schrauben) vollstandig eben auszurichten, neigen
Sie den Weinklimaschrank vorsichtig ein wenig nach hinten
(tiberprifen Sie die waagerechte Ausrichtung mit einer
Wasserwaage).

¢ Nehmen Sie die Transportsicherungen aus dem Inneren
Ihres Weinklimaschranks. (Entfernen Sie dabei KEINESFALLS
die Geriteschrank-Haltestrebe)

* Nehmen Sie den Aktivkohlefilter aus dem Zubehérkasten
und setzen Sie ihn in die Offnung fiir die Luftzirkulation im
Geriteinneren oben auf der linken Seite (sieche Abb. 3).

* Achtung: Jegliche Anderungen an der LED des Bedienfelds
miissen von einem kompetenten Elektriker durchgefiihrt
werden.

¢ SchlieBen Sie niemals mehrere Weinklimaschranke an die
gleiche Mehrfachsteckdose an.

HINWEIS: Neigen Sie den Weinklimaschrank beim
Transport oder Verschieben keinesfalls mehr als 45°. Die
Neigung sollte stets auf der Seite erfolgen, an der das
Netzkabel angebracht ist.
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Anordnung und Lagerung

Ihr KitchenAid Weinklimaschrank wurde fiir flexible Lagerung konzipiert. Er kann lhren Anforderungen
angepasst und in der Art der Lagerung entsprechend gedandert werden:

Verschiedene Methoden der Lagerung

Universale Ablage Universale Gleitablage
Nutzinhalt: 77 Flaschen Nutzinhalt: 12 Flaschen
Max. Gewicht: 100 kg (13 Flaschen Bordeaux)

Empfehlungen zur Aufstellung lhres Weinklimaschranks

Ihr KitchenAid Weinklimaschrank wurde so konzipiert, dass eine maximale Anzahl von Flaschen absolut sicher
gelagert werden kann. Wir empfehlen Ihnen die Umsetzung einiger weniger Hinweise, um die maximale
Lagerkapazitit zu erreichen.

* Bitte verteilen Sie lhre Weine so gleichmaBig wie méglich auf den Gleitablagen, die in lhrem
Weinklimaschrank enthalten sind, um das Gewicht gleichméBig zu verteilen. Stellen Sie auch sicher, dass die
Flaschen nicht die Riickwand des Weinklimaschranks bertihren.

* Bitte verteilen Sie lhre Weine so gleichmaBig wie méglich iiber die gesamte Hohe des Weinklimaschranks
(d.h. vermeiden Sie es bitte, alle Flaschen ganz oben oder ganz unten einzulagern).

¢ Bitte halten Sie sich an die Lagerempfehlungen fiir den Lagertyp, den lhr Weinklimaschrank fiir Sie
bereitstellt. Jede Ablage ist nur einreihig mit Flaschen zu fiillen.

* Wenn |hr Gerdt mit Gleitablagen ausgestattet ist, empfiehlt es sich fiir den taglichen Gebrauch, diese Ablagen
in den oberen Teil lhres Weinklimaschranks zu setzen.

* Am besten lagern Sie je ein oder zwei Flaschen ihrer verschiedenen Weine auf den Gleitablagen,
und lhre Reserve auf den normalen Ablagen. Dann miissen Sie die oberen Ablagen nur noch nach
Bedarf auffiillen.

* Ziehen Sie bitte stets nur eine einzige Gleitablage heraus, niemals zwei gleichzeitig.

VORSICHT: Die Haltestrebe lhres Weinklimaschranks darf KEINESFALLS in der Position verandert werden
(siehe Beschreibung), und auch beim Auffillen Ihres Weinklimaschranks darf dieses Teil nicht verschoben
werden.

Gleitablagen hinzufiigen

Bei lhrem Weinklimaschrank wurden bereits werkseitig die Abmessungen der Gleitablagen so eingestellt, dass
diese perfekt in das Gerédteinnere passen. Sollten Sie eine weitere Gleitablage wiinschen, setzen Sie sich bitte mit
dem KitchenAid Service Center in Verbindung. Ggf. kénnen Sie diese Ablage dann selbst in das Gerit einpassen.
Dazu miissen Sie nur die rechte und linke Schraube am ersten Gleitelement aufdrehen und das Gleitement auf
die erforderliche Breite einstellen. AnschlieBend ziehen Sie diese beiden Schrauben wieder fest. Fiihren Sie die
selben Schritte auch fiir eine zweite Gleitablage durch (bei Bedarf).

Einstellschraube

Einstellschraube

Gleitelement
Gleitelement

Gleitelement



Anordnung und Lagerung

Layout des Weinklimaschranks dandern

Zur Anderung der Position einer Ablage miissen Sie
zundchst alle Flaschen von dieser Ablage nehmen. Nehmen )
Sie dann die Ablagenhalter heraus. Achten Sie spéter beim ‘
Wiedereinbau darauf, dass sie wie gegeniiber abgebildet
wieder eingesetzt werden:
=>
Ablagetrager Wand ‘

Wand

Zur Anderung der Position einer Gleitablage miissen
Sie zundchst alle Flaschen von dieser Ablage nehmen.
Schieben Sie dann die Gleitablage heraus und heben Sie sie
gleichzeitig von vorn an. Suchen Sie die Schienenfiihrungen
rechts und links, und nehmen Sie diese heraus. Setzen Sie die
Fihrungen dann wie nachstehend abgebildet in der neuen
Position wieder ein:

Hinteren Teil der Filhrung
nach oben versetzen

Fihrung

Vorderen Teil der Fiihrung
nach oben versetzen

C/A

Fiihrung -« Wand ‘

Setzen Sie dann die Gleitschublade wie gegeniiber gezeigt ein:

Gleitablage

Fihrung




So nehmen Sie lhren Weinklimaschrank in Betrieb

Anschluss lhres Weinklimaschranks

Wenn Sie vor der Inbetriebnahme des Weinklimaschranks 48 Stunden gewartet haben, kénnen Sie Ihr Gerit an die
Netzversorgung anschlieBen.

Temperaturkontrolle

Temperaturregelung auf 3 Arten
Die Einstellung der Temperatur in lhrem Weinklimaschrank erfolgt mit der Bedienblende, liber die folgende
Funktionen wahlbar sind:

Einstelltasten fiir die Auswahl des Reife-Fachs und Anzeigen der Einstelltasten fiir die Auswahl des Fachs mit
Temperaturregelung im Bestatigungs-Taste Temperaturkreisla Temperaturregelung Raumtemperatur und
Reife-Fach ufe: Warm (Rot) auf Raumtemperatur Bestitigungs-Taste

und Kalt (Blau)

11 -
~
1 e W

Temperaturanzeige fiir das Geltende Infrarot Temperaturanzeige fiir das Geltende Standby-

Reife-Fach Temperaturzone  Erfassungssensor ~ Fach mit Raumtemperatur ~ Temperaturzone Statustaste
(dies ist das Hauptfach in Ihrem “Tir offen” (dies ist das obere Fach im
Weinklimaschrank) Weinklimaschrank)

* Temperaturanzeige: Zeigt die aktuelle Temperatur in lhrem Weinklimaschrank an

* Einstelltasten: Damit konnen Sie die erforderliche Temperatur in dem gewiinschten Fach in hrem
Weinklimaschrank auswahlen

* Leuchtanzeigen: Zeigt den aktuellen Status in den Temperaturkreislaufen Warm (Rot) sowie Kalt (Blau) an

Alarmanzeigen (nur fiir Anzeige B verfiigbar)

Temperaturmessung Anzeige fiir den
Sensoralarm Aktivkohlefilter und
Alarm

3

Temperaturalarm Alarm “Tir offen”

O



So nehmen Sie lhren Weinklimaschrank in Betrieb

Einschalten des Weinklimaschranks

Driicken Sie innen auf O und die Standby-Taste und lassen Sie sie dann wieder los. Jetzt wird fiir 5 Sekunden eine
Start-Meldung angezeigt. AnschlieBend wird die Temperatur in lhrem Weinklimaschrank angezeigt.

Ist die eingestellte Temperatur zum Zeitpunkt des Einschaltens niedriger als die Umgebungslufttemperatur, so leuchtet
die Anzeige fiir den Kalt-Kreislauf in Blau auf.

Ist die eingestellte Temperatur (zum Zeitpunkt des Einschaltens) héher als die Umgebungslufttemperatur, leuchtet die
Anzeige fiir den Warm-Kreislauf in Rot auf.

Wenn Sie Ihren Weinklimaschrank in den Standby-Modus schalten méchten, driicken Sie bitte 5 Sekunden

lang auf die Taste O .

So stellen Sie die Temperatur in lhrem Weinklimaschrank mit 3-facher Temperaturregelung ein:

Empfohlener Einstellbereich fiir das HAUPTFACH (Reife-Fach):

10 bis 14°C (50° bis 57°F)

Empfohlener Einstellbereich fiir das OBERE FACH (Fach mit Raumtemperatur):
16 bis 20°C (6 1° bis 68°F).

Die Standardeinstellung fiir das Reife-Fach betragt 12°C / 54°F (ideale Temperatur zum Ausbauen des
Weins).
Die Temperatur in diesem Fach kann allerdings zwischen 9 und 15°C (48° und 59°F) geiandert werden.

Uber diese Temperaturwerte hinaus sind die Tasten und = gesperrt.

Die Standardeinstellung fiir das Fach mit Raumtemperatur betrigt 18°C / 64°F (ideale Raumtemperatur).
Die Temperatur in diesem Fach kann allerdings zwischen 15 und 22°C (59° und 72°F) geéndert werden.

Uber diese Temperaturwerte hinaus sind die Tasten und = gesperrt.

Bei Weinklimaschrankmodellen mit 3-facher Temperaturregelung wie lhrem Gerét wird die Temperatur im Kihl-Fach
liber die Temperatur geregelt, die fiir das Reife-Fach eingestellt ist.

Sollten Sie im Kiihl-Fach eine Temperatur unter 8°C / 46°F wiinschen, sollte demnach die Temperatur im Reife-Fach
unter 12°C / 54°F (bei ca. 10°C/ 50°F) liegen.

VORSICHT: Damit lhr Weinklimaschrank perfekt funktioniert, sollte er in einem Raum mit einer
konstanten Raumtemperatur zwischen 12 und 25°C (54° and 77°F) aufgestellt werden.

Wenn Sie die Temperaturen erheblich verandern, benétigt das Gerit mehrere Stunde, um sich zu stabilisieren und um
die gewiinschte Temperatur anzuzeigen.

Einstellung des Leuchtenmodus

Ihr Weinklimaschrank ist mit einer speziellen UV-losen Beleuchtung ausgestattet, damit Sie die Etiketten auf den
Flaschen immer gut lesen kénnen.
Diese Beleuchtung von KitchenAid ist einzigartig, denn sie erzeugt keine ultravioletten Strahlen und auch so gut wie
keine Wérme.
Auf diese Weise sind Ihre Weine perfekt geschiitzt.
Bei konstanter Verwendung liegt der Stromverbrauch unter 7 Watt/Stunde.
Sicherheitshinweise zur Benutzung:
* Bitte sehen Sie niemals direkt in das intensive Licht der Innenbeleuchtung.
* Es gibt drei Einstellungsméglichkeiten fiir die Innenbeleuchtung:
- Innenbeleuchtung ausgeschaltet,
- Die Beleuchtung schaltet sich beim Offnen der Tiir ein und erlischt, wenn die Tiir wieder geschlossen wird,
- konstante Innenraumbeleuchtung (eine spezielle abgeddmpfte Innenraumbeleuchtung, zum Beispiel bei der
Verwendung eines Gerits mit einer Glastiir).



So nehmen Sie lhren Weinklimaschrank in Betrieb

*
Driicken Sie 2 Sekunden lang auf die Taste = ; jetzt wird der Beleuchtungsmodus angezeigt.

*
Driicken Sie auf die Taste , um den Beleuchtungsmodus auszuwahlen(Sie haben 3 Optionen):

—— nnenraumnbeleuchtung im unterbrochenen Modus:
:- : ) |:| Beim Offnen der Tiir schaltet sich die Innenbeleuchtung ein
o fom (erlischt aber nach dem SchlieBen der Tir)

:— I- : Keine Innenbeleuchtung

Ll
|— l | EI Innenraumnbeleuchtung im konstanten Modus:

Anmerkung: Wenn “Ecl” angezeigt wird, haben Sie |15 Sekunden zur Auswahl und Bestitigung des gewdiinschten
Modus fiir die Innenraumbeleuchtung. Wenn Sie in diesem Zeitraum nichts unternehmen, zeigt das Display
automatisch wieder die Temperatur im Gerit an.

Einstellung der Anzeigenhelligkeit

Sie konnen die Helligkeit Ihrer Anzeige erhéhen oder verringern:
Wenn Sie den Modus fiir die Innenraumbeleuchtung ausgewahlt und bestitigt haben, erscheint “bL n”:

*
Driicken Sie auf die Tasten oder = , um die Helligkeit der Anzeige lhres Gerdts zu erhéhen oder zu
verringern

Nach der Anzeige “bL’ wird eine Zahl von 0 bis 3 angezeigt (0= keine Beleuchtung, 3= starkste Beleuchtung).
*

Driicken Sie auf die Taste m , um lhre Auswahl zu bestitigen, und gehen Sie zum nachsten Schritt (Anzeige
des Aktivkohlefilterstatus)

Anmerkung: Wenn “bL n” angezeigt wird, haben Sie 15 Sekunden zur Auswahl und Bestatigung der gewiinschten
Beleuchtung. Wenn Sie in diesem Zeitraum nichts unternehmen, erscheint auf dem Display automatisch wieder die
Temperatur im Gerit.

Anzeige des Aktivkohlefilter-Zahlerstatusy

Ihr Weinklimaschrank besitzt einen Zahler, der die Nutzungsdauer des Aktivkohlefilters in Tagen zahlt (der Filter muss
einmal im Jahr ausgewechselt werden; siehe hierzu die Abschnitte "Alarmmeldungen” und "Pflege")

Nach der Einstellung der Anzeigenhelligkeit wird der Zahler wie im folgenden Beispiel angezeigt:

Die Anzeige weist Sie darauf hin, dass noch 28 Tage bis zum néchsten Filterwechsel bleiben

* Nach |5 Sekunden kehrt das Display automatisch zur Anzeige der Temperatur im Gerit zurlick,

*

oder driicken Sie die Taste m ’

Bei Geraten mit 3-facher Temperaturregelung sowie 3- oder mehrfacher Temperaturregelung befinden
sich die Tasten auf der rechten Gehauseseite.



Alarmmeldungen

Ihr Weinklimaschrank besitzt verschiedene Alarmmeldungen

Ein Signal warnt Sie, wenn:

- die Temperatur im Gerdt die eingestellten Temperaturen iiberschreitet
- die Tir offen geblieben ist oder nicht richtig geschlossen ist

- der Aktivkohlefilter ausgewechselt werden muss

Temperatur
Wenn die Temperatur in lhrem Gerdt langer als 24 Stunden bei + oder - 4°C (7°F) beziiglich der eingestellten Temperatur
bleibt, wird ein akustischer und visueller Alarm ausgeldst.

Das Symbol (t ) blinkt, und es ertont ein Alarmsignal.

*
¢ Der akustische Alarm hort auf, wenn eine der Tasten oder = gedriickt wird.
* Allerdings bleibt das Symbol so lange in der Anzeige, bis die Temperatur wieder innerhalb des Grenzwertes von + oder —
4°C (7°F) liegt.

Der Alarm wird bei folgenden Bedingungen ausgeldst:
- Wenn die Tiir offen geblieben ist oder sie nicht richtig geschlossen wurde:
Der Alarm “Tir offen” (siehe nachstes Kapitel) wird ausgeldst, und wenn Sie die Tir nicht schlieBen, iiberschreitet die
Temperatur im Gerit die Grenzwerte, und es wird auch der Temperaturalarm ausgelost.
SchlieBen Sie die Tiir und warten Sie einige Stunden, bis sich die Temperatur im Gerit stabilisiert hat. Dann
erlischt das Symbol.
- Die Tirdichtung ist beschadigt:
Wenn die Tiirdichtung beschédigt oder gealtert ist, konnen die Temperaturen die Grenzwerte iiberschreiten und es wird
ein Alarm ausgeldst.
Kontaktieren Sie lhren KitchenAid Kundendienst
- Sie haben Ihren Weinklimaschrank mit einer groBen Anzahl Flaschen bestiickt:
Danach sind mehrere Stunden erforderlich, bis die korrekte Temperatur im Weinklimaschrank erreicht ist; daher kann ein
Alarm ausgeldst werden.
Dies kann nach dem ersten Einschalten und spateren Befiillen des Weinklimaschranks der Fall sein; dieser Alarm weist nicht
auf einen Betriebsfehler hin.
Warten Sie einige Tage, bis sich die Temperatur im Gerit stabilisiert hat.
Ist der Alarm nach einigen Tagen allerdings immer noch ausgelést, wenden Sie sich bitte an Ihren KitchenAid
Kundendienst.
Von diesen drei Fallen abgesehen, konnen ausgeloste Alarme auf Betriebsfehler zuriickgehen (siehe néachste
Seite).
Kontaktieren Sie lhren KitchenAid Kundendienst
HINWEIS: Ihre besonderen Kabinettweine kénnen nur beeintrachtigt werden, wenn sie lange Zeit Temperaturen auBerhalb
des eingestellten Bereichs oder starken Temperaturschwankungen ausgesetzt sind.

Tiir 6ffnen
Bleibt die Tiir Ihres Gerits langer als |5 Minuten offen, ertdnt das Alarmsignal und es wird ein visueller Alarm angezeigt.

Das Symbol |:| blinkt, und es ertont ein Alarmsignal.

*
* Der akustische Alarm hort auf, wenn eine der Tasten oder = gedriickt wird.
* Allerdings bleibt das Symbol so lange in der Anzeige, bis die Tiir geschlossen wird
Driicken Sie die Tiir fest zu: das Symbol erlischt innerhalb der nachsten Minute

Aktivkohlefilter
Wir empfehlen Ihnen die das jhrliche Auswechseln des Aktivkohlefilters in Ihrem Gerit (siehe das aktuelle Kapitel “Pflege”).

Wenn der Filter eine Benutzungsdauer von einem Jahr erreicht hat, blinkt das Symbol

Wenn Sie den Filter ausgewechselt haben, gehen Sie bitte in das Menii “Aktivkohlefilter Zahlerstatus” und stellen Sie den Zahler

zuriick. Driicken Sie dazu auf die Taste O .

Das Symbol @ erlischt daraufhin.



Standard-Pflege

Ihr KitchenAid Weinklimaschrank wurde sorgfaltig
erprobt und getestet und ist leicht zu bedienen und zu B g
benutzen. Wenn Sie die im Folgenden genannten = ® O

wenigen PflegemaBnahmen befolgen, werden Sie sehr

lange Freude an lhrem Gerit haben.

- Bitte wechseln Sie jedes Jahr einmal den
Aktivkohlefilter des Gerits aus. Er sitzt in der oberen
Beliiftungsoffnung.

Nehmen Sie den Aktivkohlefilter von Hand heraus
(siehe Abb. 4). Der Aktivkohlefilter ist bei lhrem
KitchenAid Kundendienst erhiltlich.

Er darf nur durch ein Originalersatzteil des
Herstellers ersetzt werden. 1
Ein visueller Alarm weist Sie darauf hin, dass der
Aktivkohlefilter ausgewechselt werden muss (siche !

voriges Kapitel). 0 ‘

- Saugen Sie den Kondensator (das Drahtgestell
entlang der hinteren Blende auBen am Gerit) bitte 0
zweimal im Jahr ab.

- Ziehen Sie vJor Reinigungsarbeiten an der : Abb. 4
Gerditertickseite oder vor dem Verschieben des -
Gerits erst den Netzstecker und nehmen Sie alle Flaschen aus dem Gerét heraus.

- Reinigen Sie das Geriteinnere einmal im Jahr griindlich. Ziehen Sie zuvor den Netzstecker und nehmen
Sie alle Flaschen heraus (reinigen Sie das Gerat nur mit Wasser und einer milden Seifenlauge spiilen Sie
bitte sorgfiltig klar nach).

Reinigung und Pflege

Vor jeder Reinigungs- und Wartungsarbeit den Netzstecker des Gerits ziehen oder schalten Sie
das Gerit ab von der Netzversorgung.
Das Abtauen des Weinklimaschranks erfolgt vollautomatisch.

* Gelegentliche Wassertropfen an der inneren Riickwand des Gerits zeigen die automatische Abtauphase
an. Das Tauwasser wird automatisch zu einer Ablauféffnung geleitet und in einem mitgelieferten
Behilter (siehe Abb. |) gesammelt, wo es verdampft.

Bei Bedarf...

I. Den Weinklimaschrank vollstandig entleeren.

2. Das Gerit von der Stromversorgung trennen.

3. Zur Vermeidung der Entstehung von Schimmel, tiblen Geriichen und Oxidation sollte die Gerétetiir
leicht offen bleiben (ca. 3-4 cm).

4. Das Gerit reinigen.

* Saubern Sie den Innenraum mit einem mit lauwarmem Wasser und/oder einem milden Reinigungsmittel
angefeuchteten Schwammtuch.

* Nachsptiilen und mit einem weichen Tuch trocken reiben. Keine Scheuermittel verwenden.

* Reinigen Sie die AuBenseiten des Gerits mit einem feuchten Tuch. Keine Scheuerpaste, keine
Scheuerschwammchen oder Fleckenentferner (z. B. Azeton, Trichlordthylen) und keinen Essig
verwenden.

* Reinigen Sie das Glas auBen mit einem speziellen Glasreiniger, und die Glasinnenseite nur mit einem
feuchten Tuch. Vermeiden Sie den Einsatz von Reinigungsmitteln im Bereich der gelagerten Weine.

Reinigung der Rostauflage

Verwenden Sie ein feuchtes Tuch, um die Rostauflagen aus Eichenholz zu sdubern. Achten Sie beim
Herausnehmen der Rostauflagen aus dem Gerit darauf, die Dichtung nicht zu beschidigen. Offnen Sie die
Tir so weit wie moglich.



Anleitung zur Fehlersuche

Bevor Sie den Kundendienst kontaktieren:

Betriebsstorungen haben in den meisten Fillen unbedeutende Ursachen und kénnen selbst ermittelt und
ohne Werkzeug behoben werden.

Die Geridusche sind bei Kiihlgeriten, die mit Kompressoren ausgestattet sind, normal, da sie sich selbsttatig
ein- und ausschalten.

Bestimmte Betriebsgerdusche kénnen dennoch reduziert werden, indem Sie:
* das Gerit nivellieren und auf einem ebenen Untergrund aufstellen

* vermeiden, dass das Gerit andere Mobel beriihrt

* die korrekte Installation der internen Komponenten liberpriifen

¢ dafiir sorgen, dass Flaschen und Behilter sich nicht beriihren

Folgende Betriebsgerausche sind normal:

e Zischen bei der Ersteinschaltung oder Neueinschaltung nach lingerem Ruhezustand.
Gurgeln, wenn das Kaltemittel in die Leitungen lauft.

Plétzliches Summen beim Anspringen des Ventilators.

Plétzliches Knacken beim Anspringen des Kompressors.

Unerwartetes Gerdusch beim Anspringen und Abschalten des Kompressors

Wenn Sie diese Gerausche héren...

1

A
Click

‘@ Y |
b A2
Hissss I bl [.gi
Brrrr

Buzzz -

...lebt Ihr Gerat!!!

. Das Gerit funktioniert nicht.
Liegt ein Stromausfall vor?
Ist der Netzstecker richtig angeschlossen?
Ist der Zweipolschalter eingeschaltet?
Sind alle elektrischen Absicherungen im Haus vollstiandig intakt?
ist das Netzkabel gebrochen?

. Die Temperatur in lhrem Weinklimaschrank ist nicht hoch genug.
Ist die Tur richtig geschlossen?
Behindern die Flaschen das SchlieBen der Tiir?
Ist das Gerit in der Néhe einer Warmequelle aufgestellt?
Waurde die korrekte Temperatur ausgewahit?
Wird die Luftzirkulation durch die Liiftungsgitter behindert?

e o o o o N

w

. Die Temperatur in lhrem Weinklimaschrank ist zu kalt.
* Waurde die korrekte Temperatur ausgewahlt?

4. Das Gerit verursacht ein zu lautes Betriebsgerausch.
* Waurde das Gerit korrekt aufgestellt?
* Beriihren sich die Leitungen auf der Riickseite, oder vibrieren sie?

5. Es befindet sich Wasser auf dem Gerateboden.
* Ist der Tauwasserabfluss verstopft?



Betriebsstorungen

Bei einer Betriebsstorung kann Sie das Gerit durch verschiedene Alarme lber die aufgetretene Stérung
warnen.

Temperatur

Wenn die Temperatur in Ihrem Geriét ldnger als 24 Stunden bei + oder - 4°C (7°F) beziiglich der
eingestellten Temperatur bleibt, wird ein akustischer und visueller Alarm ausgel6st.

Das Symbol (t) blinkt, und es ertont ein Alarmsignal.

* Der akustische Alarm hort auf, wenn eine der Tasten oder = gedriickt wird.
* Allerdings bleibt das Symbol so lange in der Anzeige, bis die Temperatur wieder innerhalb des Grenzwertes
von + oder - 4°C (7°F) liegt.

Priifen Sie bitte das Folgende (siehe hierzu: Kapitel “Temperaturalarm”):

* Die Tiir des Gerits ist geschlossen und die Tiirdichtung ist nicht beschadigt

* Sie haben lhren Weinklimaschrank in den letzten Stunden mit einer groBen Anzahl Flaschen
bestiickt

Wenn Sie die oben genannten Punkte gepriift haben und der Alarm noch einige Tage weiter
besteht, kann es sich um einen Betriebsfehler handeln. Bitte schalten Sie in diesem Fall lhren
Weinklimaschrank ab und wenden Sie sich an lhren Handler.

HINWEIS: |hre besonderen Kabinettweine kénnen nur beeintrachtigt werden, wenn sie lange Zeit
Temperaturen auBerhalb des eingestellten Bereichs oder starken Temperaturschwankungen ausgesetzt
sind.

VORSICHT: Jeder Eingriff in den Kaltekreislauf muss von S S
einem qualifizierten Fachmann ausgefiihrt werden, der o —
zundchst eine Dichtheitspriifung des Kaltekreislaufs ' '
durchfiihren sollte, bevor das Gerit wieder eingeschaltet '

wird. ' l ' ' oc
Ebenso muss jeder Eingriff in den elektrischen Stromkreis - i e

von einem qualifizierten Fachmann ausgefiihrt werden. ) T T

Temperaturmessfiihler

Bei einem Ausfall der Temperaturmessfiihler leuchten die o Oc
nebenstehend abgebildeten Anzeigen auf und blinken e ]
abwechselnd. Diese Anzeigen leuchten so lange, bis die

Stoérung behoben ist

Wenden Sie sich in diesem Fall bitte an lhren KitchenAid Kundendienst.

HINWEIS: |hr Gerit ist mit einer Frostschutzvorrichtung ausgestattet, die Sie bei einem Ausfall des
Kéltekreislaufs schiitzt (siehe obiges Kapitel)
Innenbeleuchtung

Fassen Sie bei einem Ausfall der Leuchten nicht an das Gehiuse oder an die Dioden. Kontaktieren Sie
lhren KitchenAid Kundendienst.

HINWEIS: In allen Fillen, in denen Sie den Eindruck haben, dass lhr Geriat sich nicht normal
verhalt, wenden Sie sich bitte an lhren KitchenAid Kundendienst.
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Kundendienst

Bevor Sie den Kundendienst kontaktieren: ¢ die Art der Stoérung,
Schalten Sie das Gerit aus und wieder ein, um zu ¢ das Geriatemodell,
priifen, ob die Stérung noch vorliegt. Haben Sie ¢ die Servicenummer (Ziffer hinter dem Wort

keinen Erfolg, so schalten Sie das Gerit aus und

wiederholen Sie den Versuch nach einer Stunde.

Arbeitet das Gerit trotz Uberpriifung der in der d

Anleitung zur Fehlersuche genannten Punkte nicht .

korrekt, setzen Sie sich mit dem Kundendienst in

Verbindung. Erklaren Sie die Art der

Betriebsstorung und geben Sie dabei Folgendes an:

* Modell und Seriennummer des Gerits (siche
Typenschild).

“SERVICE” auf dem Typenschild im
Geriteinnern).

Ihre vollstandige Anschrift,

Ihre Telefonnummer mit Vorwahl.

SI=AvARES 0000 000 00000

Technische Zeichnung und Spezifikationen

— s
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| e— g
o * ° 0
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Te) /
@ \
0 ~
R | =

z
)

Mod Hohe Breite Tiefe Nettogewicht| Anzahlder | Max. Anzahl
’ (mm) (mm) (mm) (kg) Ablagen Flaschen
KRVC 1810 3 |3 feste
ARC Griff 1795 - 1815 658 702 120 Gleita. | A 188
KRVC 1825 3 |3 feste
GERADER Griff 1795 - 1815 658 702 120 Gleita. | A 188
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Beispiel zum Einlagern von Flaschen

OBERES FACH
Raumtemperatur —
Fach

HAUPTFACH |
Reife-Fach

UNTERES FACH
Kiihl-Fach |

A NGNS NP A N
PN N N Sy Ny

Anzahl der
FLASCHEN

188 Flaschen

188

* Der Nutzinhalt des Gerits wird in der werkseitigen Konfiguration ermittelt, bei der traditionelle
Bordeaux-Weine eingelagert wurden.
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