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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde

Ihr Gerat gehort zu unserer neuen Kuhlgeratefamilie. Es zeichnet sich durch eine
moderne funktionelle Lésung, weiche plastische Gestaltung und subtiles Design aus.

Machen Sie sich bitte mit der nachfolgenden Beschreibung vertraut, damit Sie durch
die Bedienungsanweisung und Erkenntnis des Gerates die Vorteile des Kiihlgerates
der neuen Reihe wahrnehmen.

Fir die hohe Qualitéat unserer Erzeugnisse sind folgende technische Lésungen
entscheidend:

» vollkommen umweltfreundliches Erzeugnis - sowohl das Kaltemittel und die Kon-
struktionswerkstoffe, als auch die Produktionstechnik enthalten keine umwelt-
belastenden Substanzen,

» fresh-line +”-Design bedeutet nicht nur Eleganz, sondern auch stromlinienférmige
Gestaltung, die es erleichtert, das Gerat sauber zu halten, also keine Mdglichkeit
fiir Bakterien- und Schimmelbildung,

* ein sogenanntes ,Volta-System” zur Regulierung vom Abstand zwischen
den Glasplatten, ermdglicht es, sich an die Hohe der Produkte anzupassen.
Dariberhinaus kann die Glasplatte wenig geneigt angeordnet werden, was den
horizontal einzulegenden Flaschen mehr Sicherheit bietet,

* robuste Tiirbauweise, die es erlaubt, die Tur mit Lebensmitteln zu belasten, die
in sehr aufnahmefahigen Tirfachern Platz finden,

» solide Warmeisolierung des Gerates, was zu einer hohen Energieeffizienz und
dadurch zu einem niedrigen Energieverbrauch flhrt,

» automatisches Abtauen des Kihlraumes bewirkt, dald sich dessen hygienische
Erhaltung auf periodisches Kihlraumreinigen beschranken kann,

» mit origineller Graphik bedeckte Glasplatten aus gehértetem Sicherheitsglas
haben nicht nur eine groRe Belastbarkeit und angenehmes Aussehen, sondern
auch hochstmdgliche Ausnutzung der Ablageflache. Auch das kleinste Glaschen
steht stabil, zufallig ausgegossene Sahne beschmutzt die niedrigeren Glasplatten
nicht.

» durchsichtige Behalter fiir das Gemuse haben ein groRes Aufnahmevermogen,
dank ihrer stromlinigen Gestaltung sind sie leicht zu reinigen,

» ergonomische Tiirgriffe - grol3 und effektvoll, keine scharfen Kanten, machen
das Turéffnen bequem.

» optimale Anordnung der Beleuchtung sorgt flir ausgezeichnete Innenbeleuch-
tung der ganzen Kammer.

Asthetische Ausfiihrung, richtige Graphik- und Farbenwahl, bewirken positive visuelle
Empfindungen und betriebstechnische Vorteile.

Die Kiihl- und Gefriergerdte KSG 88, KSG 123
sind fiir den Einbau in einer Mébelnische ausgelegt.
Den Einbau gemaR der ,, MONTAGEANLEITUNG ZUM EINBAU IN
DIE MOBELNISCHE,, durchfiihren.
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Hinweise zum Umweltschutz

Dieses Produkt darf am Ende seiner Lebensdauer nicht Gber den
normalen Haushaltsabfall entsorgt werden, sondern muss an
einem  Sammelpunkt fur das Recycling von elektrischen und
elektronischen Geraten abgegeben werden. Das Symbol auf
dem Produkt, der Gebrauchsanleitung oder der Verpackung
N i darauf hin.
Die Werkstoffe sind gemafR ihrer Kennzeichnung wiederverwertbar. Mit der
Wiederverwendung, der stofflichen Verwertung oder anderen Formen der
Verwertung von Altgeraten leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutze
unserer Umwelt.

Bitte erfragen Sie bei der Gemeindeverwaltung die zustandige Entsorgungsstelle.

Die Anderungen im inneren und duferen Ausputz des Produkts, die keinen
EinfluR auf seine Funktionalitdt und Sicherheit haben werden, z.B. Form des
Turziehgriffes, Dekor (Aufdruck) auf dem Glasfach usw., sind zulassig.




Wichtige Informationen

Information

Das Gerat hat im Kaltekreislauf das Kaltemittel R600a. (FCKW UND FKW frei) Das
Geréat eignet sich zum Kuhlen von Lebensmittel.

Bei Einsatz im gewerblichen Bereich sind die fiir das Gewerbe glltigen Bestimmun-
gen zu beachten.

Das Gerat ist funkentstort nach EG - Richtline 87/308/EWG.

Es entspricht der Unfallverhiitungsvorschrift fir Kalteanlagen (VBG 20).

Der Kaltekreislauf ist auf Dichtheit gepruft. Dieses Erzeignis entspricht den einschlagi-
gen Sicherheitsbestimmungen fur Elektrogerate.

Information zu R600a

Kuhl- und Gefriergerate mit dem ozon-unschadlichen R600a im Kaltekreislauf und mit
Pentan in der Isolierung enthalten kein Chlor.

Sie sind dadurch 100% FCKW-FREI, zerstéren somit nicht die Ozonschicht und
damit auch nicht das Schutzschild der Erde, welches vor UV schédlicher Strahlung
schiitzt. Zu erkennen sind diese Gerate durch den Hinweis ,Kaltemittel R600a” auf
dem Typenschild. Sollten Sie ein solches Gerat besitzen, achten Sie bitte darauf, daf3
die Rohrleitungen an der Ruckseite Ihres Kihl- bzw. Gefriegerates nicht beschadigt
werden, da R600a in geringem Maf} zum Treibhauseffekt beitragen kann, wenn es
freigesetz wird.

Dies gilt sowohl fiir den Transport als auch Uber die gesamte Lebensdauer des Gerates.
Achten Sie auch bei diesen Geraten darauf, daf3 sie gemalR den 6rtlichen Regelungen
fach- und sachgerecht entsorgt werden.

Die Umwelt wird dadurch weiter entlastet.

Information zur Gerateverpackung

Alle verwendeten Werkstoffe sind umweltvertraglich! Sie kdnnen gefahrlos deponiert
oder in der Mullverbrennungsanlage verbrannt werden!

Zu den Werkstoffen: Die Kunststoffe kdnnen auch wieder verwertet werden und sind
folgendermalen gekennzeichnet:

>PE< flr Polyathylen z. B. bei der auf3eren Hulle und den Beuteln im Innern

>PS< flir geschaumtes Polystyrol, z. B. bei den Polsterteilen, grundsatzlich FCKW-
-frei.

Die Kartonteile werden aus Altpapier hergestellt und sollten auch wieder der Altpapier-
sammlung beigegeben werden.

Information zum Recycling

Dariber hinaus haben wir alle wesentlichen Kunststoffteile lhres neuen Kuhl- bzw.
Gefriergerates gemaf internationaler Normen gekennzeichnet, so dal® am Ende der
Lebensdauer des Gerates eine einfache sortenreine Sammlung und Wiederverwertung
der Kunststoffe erfolgen kann.

Selbstverstandlich wurde bereits bei der Auswahl der Materialien fur das Gerat dafur
gesorgt, dafd nur umweltvertragliche Rohstoffe zum Einsatz kommen, denn wir fiihlen
uns fir den gesamten Lebenszyklus unserer Kihl- und Gefriergerate verantwortlich.
Bewahren Sie diese Umwelthinweise fiir Kiihl- und Gefriergerate gut auf!



Entsorgungshinweise

Entsorgung des Altgerates

Sicherheitshinweise

Ausgediente Gerate sind sofort fachgerecht zu entsorgen. Netzstecker ziehen und An-
schluRkabel durchtrennen; Schnapp- oder Riegelschldsser entfernen - Sie verhindern
damit, dal® spielende Kinder sich selbst einsperren und in Lebensgefahr kommen.

Umwelthinweise

Altere Kiihl- und Gefriergeréte enthalten im Kéltekreislauf und in der Isolation Fluor-
chlorkohlenwasserstoffe (FCKW). Dieses FCKW kann, wenn es freigesetzt wird, die
Ozonschicht der Atmosphare schadigen. Nehmen Sie deshalb zur Entsorgung des
Altgerates lhre zustandige kommunale Entsorgungsstelle in Anspruch. Achten Sie bitte
darauf, dal die Rohrleitungen Ihres Kaltegerates nicht beschadigt werden.

Entsorgung der Neugerate-Verpackung

Alle verwendeten Verpackungsmaterialien lhres neuen Gerates kénnen gefahrlos
entsorgt werden:

Der Karton kann zerkleinert zur Altpapiersammlung gegeben werden.

Die Folien sind aus Polyethylen (PE) und die Polsterteile aus FCKW-freiem Polystyrol
(PS). Diese wertvollen Stoffe kdnnen, wenn Sie alle bei einem Wertstoffcenter abge-
ben, nach Aufarbeitung wiederverwendet werden (Recycling).

Die Anschrift des nachstgelegenen Wertstoffcenters fiir die Entsorgung der Verpa-
-ckung und von Altgeraten erfragen Sie bitte bei lhrer Gemeindeverwaltung.

( CE-KONFORMITATSERKLARUNG )

Der Hersteller dieses Produktes erklart hiermit in alleiniger Verantwortung, dass
dieses Produkt den einschlagigen, grundliegenden Sicherheits-, Gesundheits- und
Schutzanforderungen der hierzu bestehenden EU-Richtlinien entspricht und die
diesbezuglich definierten Unterlagen, insbesondere die vom Hersteller oder sei-
-nem Bevollmachtigten ordnungsgemass ausgestellte EU-Konformitatserklarung
zur Einsichtnahme durch die zustéandigen Behdérden vorhanden sind und iber den

Produktverkaufer angefordert werden kénnen.
\ %




Sicherheitshinweise

Der Hersteller haftet nicht fiir die Schaden, die Folge der Nichteinhaltung in
der vorliegenden Gebrauchsanweisung angefiihrten Prinzipien sind. Darum
sind die Informationen aufmerksam zu lesen, die die Arbeitssicherheit, Ge-
brauch und Wartung des Kiihl- und Gefriergerates betreffen.
Bewahren Sie diese Gebrauchsanweisung auf, um sie in Zukunft auszunutzen
oder einem eventuellen Nachbesitzer iibergeben zu kénnen.

Empfehlungen vor dem Einschalten des Klihl- und Gefriergerétes:

Zum Aufstellen, Verschieben, Aufheben sind nie die Tlirgriffe zu benutzen, am
Kondensator hinten zu ziehen, die Verdichterbaugruppe zu beriihren.

Das Gerét funktioniert richtig in der Umgebungstemperatur von +16°C bis +32°C.
Es ist weder im Keller, noch im Hausflur oder in unbeheiztem Sommerhaus im
Herbst und Winter zu betreiben.

Nach derAufstellung des Gerétes auf dem Bestimmungsplatz darf es erst nach 2 Stunden
am Netz angeschlossen werden, weil es beim Transport (iberméf3ig geneigt wurde.

Horbare Gerdusche, wie Knacken, werden durch das Ausdehnen und Schrumpfen
der Bauelemente infolge der Temperaturanderungen verursacht.

Vor Beginn von Wartungsarbeiten ist der Netzstecker aus der Steckdose zu ziehen
(nicht am Kabel, sondern am Netzstecker ziehen).

Keine zweiadrige Verlangerungsschnur verwenden. Sollte die Verwendung einer
Verlangerungsschnur nétig sein, so darf nur eine mit Schutzkontakt versehene
Verlangerungsschnur verwendet werden, die auf Sicherheit zertifiziert ist.
Beschadigte Anschluleitung darf nur von einer autoriesierten Fachwerkstatt oder
vom technischen Kundendienst ausgewechselt werden.

Aus Sicherheitsgriinden das Gerat nicht selbstandig reparieren. Die Reparaturen,
die von Personen vorgenommen werden, die keine erforderlichen Beféahigungen
haben, kénnten flr den Benutzer des Gerates eine ernste Gefahr sein.
Aufgetaute Lebensmittel, wenn auch nur teilweise aufgetaut, dirfen nicht wieder
eingefroren werden.

Getranke in Flaschen und Dosen, insbesondere die Kohlensaurehaltigen, dirfen
nicht im Gefrierraum aufbewahrt werden. Die Flaschen und Dosen platzen.

Das aus dem Gefrierraum herausgenommene Gefriergut (Eis, Eiswdrfel usw.) nicht
direkt in den Mund legen, niedrige Temperatur kdnnte empfindliche Verbrennungen
verursachen.

Sollte das ausgediente Gerat nicht mehr benutzt werden, so mul? es vor dem Abtran-
sport zur Entsorgung vollstandig abgesichert werden, d.h. das Kabel abgeschnitten.
Alle verwendeten Verpackungsmaterialien (Sacke, Polystyrolstlicke usw.) solten
nicht in die Reichweite von Kindern geraten.

Falls das Kuhlsystem beschadigt worden ist, muf® der Raum, wo das Geréat steht,
wahrend einiger Minuten gut durchgeliiftet werden (der Raum muRl mindestens 4 m?
haben).

Falls das Kaltemittel herausspritzt, kann es Augenverletzungen verursachen.
Das Gerat moglichst immer senkrecht transportieren. Bei einer Neigung
von mehr als 40° beim Transport, muB das Geriat vor Gebrauch mindestens



Sicherheitshinweise

2 Stunden ruhen und darf dann erst eingeschaltet werden.
» Warnung - Kiihlkreislauf nicht beschadigen.

Bei Reinigung und Wechseln der Glihlampe ist der Netzstecker zu ziehen, wenn
dieser nicht erreichbar ist muf3 eine in der Hausinstallation vorgesehene Sicherung
ausgeschaltet .

Beschreibung des Geriites

Die Kuhl- und Gefriergerate (Bild 1) mit einer Verdichterbaugruppe sind elektrische
Gerate, die zum Haushaltsgebrauch bestimmt sind.

Der Kihlraum sollte ausschlieRlich zum Aufbewahren von frischen Lebensmitteln, da-
gegen sollte der Gefrierraum ausschief3-lich zum Lagern von Gefriergut, Gefrieren von
frischen Lebensmitteln und Erzeugen von Eiswdirfeln gebraucht werden.

Die Kiihl- und Gefriergerate sind fiir Umgebungs-temperaturen von + 16°C bis
+ 32°C ausgelegt.

In diesem Erzeugnis sind die Elemente des Kaltemittelkreislaufs hinter der hinteren
Klhlraumwand angeordnet, wodurch der Nutzinhalt vergrof3ert, die Reinhaltung
erleichtert und die Lebensdauer des Kalte-mittelkreislaufs verlangert worden sind.

Die Glasplatten sind aus gehartetem Sicherheitsglas gefertigt (Bild 2), sie kénnen

traditionell oder in Geschirrsptlmachinen gereinigt werden.

Dank einer speziellen Bauweise der Glas-plattenrahmen (Bild 2) ist es mdglich, den

Abstand zwischen den benachbarten Glas-platten zu andern.

Sollte der Abstand zwischen den Glas-platten gedndert werden, so sind folgende

Tatigkeiten auszufuhren:

« Die Rahmen entfernen,

« Die Glasscheibe so anordnen, daf® sich der Aufdruck sich an ihrer unteren
Oberflache befindet,

» Die Rahmen wieder aufsetzen, so dal} eine grofiere oder kleinere Entfernung von
der benachbarten Glasplatte (je nach Bedarf) erreicht wird.

Die Bilder zeigen 2 Mdglichkeiten der Hoheneinstellung der Glasplatten im Kiihlgerat.
» Verminderung des Abstandes zwischen zwei Glasplatten (Bild 3),
» Vergrofierung des Abstandes zwischen zwei Glasplatten (Bild 4).

* Um eine richtige Geratefunktion sicherzustellen, muf® der
Mindestabstand von 5 cm zwischen der Gerateoberflache und der
un-teren Flache der Kiichenmdébeldecke eingehalten werden (siehe
die Zeichnung).




Beschreibung des Geriites

Ausstattung
Glasplatte mit Rahmen
Glasplatte
Gemiuisebehalter
Tiarfach

Tarfachdeckel
Eiereinsatz
Gefrierraumfach
Einbaukit

Ausstattung
Glasplatte mit Rahmen
Glasplatte
Gemiusebehalter
Tiarfach

Tarfachdeckel
Eiereinsatz
Gefrierraumfach
Einbaukit

Technische
Kenndaten:

Hohe
Breite

Tiefe
Nutzinhalt netto:

Gesamtinhalt
Kihlschrank

Tiefkulfach
Gewicht

Netzspannung
Nenngesamt-
leistung
Gefriervermogen
Abtauen:
Kuhlschrank
Gefrierschrank

KSG 88
2 Stck.
1 Stck.
1 Stck.
3 Stck.
1 Stck.
2 Stck.

1 Satz

KSG 123
3 Stck.
1 Stck.
1 Stck.
4 Stck.
1 Stck.
2 Stck.
1 Satz
1 Satz

KSG 88 KSG 123

862 mm 1220 mm
558 mm 558 mm
540 mm 540 mm

1271 1921
1101 154 |

171 381/371
36 kg 51 kg

230V ~50 Hz 230V ~50 Hz

69 W 100 W
2kg/24 h 2,5kg/24 h

automatisch automatisch
manuell manuell



Beschreibung des Geriites

Herausnehmen und Wiedereinsetzen von Glasplatten:

Um die Glasplatte herauszunehmen ist deren rechte Seite mit der rechten Hand
festzuhalten und die linke Seite mit der linken Hand bis zu einem Winkel von ca.
45° hochzuheben. Die Glas-platte aus dem Kiihiraum herausnehmen (Bild 5).
Zur Reinigung ist mit der obersten Glasplatte zu beginnen, das Wieder-
einsetzen muB jedoch in umge-kehrter Reihenfolge geschehen.

Die Montage der Glasplatte wird wie folgt durchgefiihrt:

Die zu einem Winkel von 45° geneigte Glasplatte (wie beim Herausnehmen) in den
Kihlraum hineinlegen

Die Vorspringe der Rahmen der Glas-platte in die Aussparungen der
Kihlraumwand einsetzen.

Vorbereitung fiir den Betrieb

Gerat aufstellen

Das Gerat auspacken. Das die Tiren und die Austattung schitzende Klebeband
entfernen. Eventuell verbliebene Kleberreste mit einem milden Reinigungsmittel
entfernen.

Die aus geschaumtem Polystyrol hergestellten Polsterteile der Verpakkung nicht
wegwerfen. Falls sich erneuter Geratetransport als notwendig erweist, ist das Kiihl-
gerat mit Hilfe dieser Polystyrolelemente und der Folie einzupa-cken und mit einem
Klebeband zu sichern.

Das Gerateinnere und die Ausstattungselemente mit lauwarmem Wasser unter
Zusatz eines Geschirrspllmittels abwaschen und trocknen lassen.

Das Kihl- und Gefriergerate in einem trockenen und bellftbaren Raum aufstellen.
Nicht direkter Sonnenbestrahlung aussetzen. Nicht in der Nahe von
Warmequellen wie Herde, Heizkorper, usw. aufstellen. Wenn das Aufstellen neben
einer Warmequelle unvermeidbar ist, verwenden Sie eine geeignete Isolierplatte
oder halten Sie folgende Mindestabstande zur Warmequelle ein:

zu Elektro- oder Gasherden u.a. - ca. 3 cm,

zu Ol- oder Kohleanstellherden - ca. 30 cm.

Beim Aufstellen neben einem anderem Kuhigerat ist ein seitlicher Mindestabstand
von 2 cm erforderlich.

Nach dem Aufstellen Uberprifen, ob das Gerat auf dem AnschluRRkabel zuféllig nicht
steht.

Irgendwelche Manipulierung mit den Teilen des Kaltemittelkreislaufs ist unzulassig.
Es ist streng darauf zu achten, das Kapillarrohr nicht zu be-schadigen (Bild 6 (1)),
das im Hohlraum der Kaltemaschine sichtbar ist. Dieses Rohr darf weder gebogen
noch gewinkelt werden.

Falls der Benutzer das Kapillarrohr beschédigt, verliert er die Rechte aus der
Garantie.

Warnung - Kiihlkreislauf nicht beschadigen.
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Vorbereitung fiir den Betrieb

Um ein ungehindertes Tiir6ffnen zu erméglichen, sollte der Abstand zwischen der
seitlichen Geratewand (Tiirscharnierseite) und der Raumwand 5 cm betragen.

EIektrlscher Anschluf®

Es wird empfohlen, den Drehgriff des Temperaturreglers vor dem Anschlie-Ren in
Nullstellung zu bringen.

Das Geratistan 230V /50 Hz Wechselstrom Uber eine vorschriftsmafig installierte
Steckdose mit Schutzkontakt anzuschlieRRen.

Benutzung des Gerites

Temperaturregelung

Die Einstellung des Drehgriffs in eine der gewahlten Winkelstellungen bewirkt eine
automatische Temperatur-einstellung sowohl im Kihlraum als auch im Gefrier-
raum.

Es sind 8 Winkelstellungen des Drehgriffs mdglich:

,0” - Das Geréat ist ausgeschaltet

,1” - Die hochste Kihl- und Gefrierraumtemperatur (am warmsten)

22" - 6”7 - Zwischenstellungen

.7 - Die niedrigste Kuhl- und Gefrierraumtemperatur (am kaltesten)

Den Kiihlraum und den Gefrierraum soll nicht beladen, werden, bevor sie
nicht abgekiihlt worden sind.

Vor dem Einlegen frischer Lebensmittel ist der Drehgriff in die Winkelstellung ,7”
zu bringen und nach 3 Stunden in die mittlere Stellung zu stellen.

Aufbewahren der Lebensmittel im Kiihlraum

Lebensmittel sollten auf Tellern, in Behaltern oder in der fiir Lebensmittel bestimmten
Folie verpackt aufbewahrt werden. Sie sind gleichmaBig auf der Fachoberflache
zu verteilen. Es ist zu beachten, daR die Lebensmittel die hintere Kihlraumwand
nicht beriihren, da es dort Bereifung oder Anfeuchtung verursachen kénnte.

Kein mit heiBen Speisen gefiilltes Geschirr in den Kiihiraum hineinlegen.
Lebensmittel, die fremden Geruch lei-cht annehmen, wie z.B. Butter, Milch, Quark,
sowie solche, die einen intensiven Geruch haben, z.B. Fisch, Gerauchertes, Kase,
sind in den Fachern in dichter Folienverpackung bzw. in dicht verschlossenen
Gefalen aufzubewahren.

Lebensmittel sind entsprechend ihrer Art und Empfindlichkeit in den richtigen
Kuhlzonen aufzubewahren. Bei der Verteilung der Lebensmittel empfehlen wir.
Die Aufbewahrung vom Gemdise, wel-ches einen hohen Wassergehalt besizt,
bewirkt einen Wasserdampfniederschlag tber den Gemisebehaltern. Dadurch
wird jedoch die richtige Funktion des Kuhlraumes nicht beeintrachtigt.

Vor dem Einlegen in den Kihlraum muf} das Gemise gut abgetrokknet werden.
Ein GbermaRiger Wassergehalt im Gemduse verkiirzt dessen Auf-bewahrungszeit,
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Benutzung des Gerites

was sich besonders auf das Blattgemiise bezieht.
Hinweis: Ol und Fett diirfen nie mit Kunststoffteilen und der Tiirdichtung in Kontakt
kommen.

Tlefkuhlung der Lebensmittel

Fast alle Lebensmittel eignen sich zum Eingefrieren, ausgenommen das in rohem
Zustand zu verzehrende Gemduse, wie z.B. Blattsalat.

Nur die Lebensmittel hochster Qualitat sind zum Eingefrieren zu benutzen; sie sind auf
kleine, zu einmaligem Gebrauch bestimmte Portionen einzuteilen.

Die Lebensmittel sind in geruchfreies, luft- und feuchtigkeitsdichtes, sowie fett- und
laugenunempfindliches Verpackungsmaterial zu verpacken.

Hierzu sind Sacke und Blatter aus Polyethylen- und Aluminiumfolie am geeignetesten.
Die Verpackung muR dicht sein und dem Gefriergut dicht anliegen. Glasverpackun-
gen sind nicht zu verwenden.

Es wird empfohlen, daf’ nicht mehr als 2,5 kg der einzugefrierenden Lebensmittel
wahrend 24 Stunden auf einmal in den Gefrierraum eingelegt werden.

Um eine gute Qualitat der eingefrorenen Lebensmittel zu erhalten, empfiehlt es
sich, das sich bereits im Gefrierraum befindende Gefriergut so zu legen, daR es
mit den einzugefrierenden, frischen Lebensmitteln keine Bertihrung hat.

Wir empfehlen, die gefrorenen Portionen auf eine Seite der Gefrierkammer zu
schieben und die frischen Portionen auf die Gegenseite zu legen und maximal zur
Riickwand und Seitenwand zu schieben.

2 bis 3 Stunden vor dem Einlegen frischer einzugefrierender Lebensmittel den
Drehgriff in die Position ,,7” bringen. Nach dem Einlegen frischer, einzugefrierender
Lebensmittel den Drehgriff in eine der Positionen ,4” -,5” verstellen.

Falls Sie feststellen, daR® die Temperatur im Kihlraum wahrend des Eingefrierens
infolge der unglinstigen Betriebsbedingungen des Gerates oder einer groReren Menge
der einzugefrierenden Lebensmittel unter 0°C gesunken ist, kann der Tem-
peraturdrehgriff in eine der Winkelstellungen im Bereich von ,2” bis ,3” verstellt
werden, wonach der Verdichter fur eine Zeitlang ausgeschaltet wird. Nach ca. 2
bis 3 Stunden den Drehgriff in die normale Betriebsstellung umstellen. Das ist sehr
wichtig, wenn die Lebensmittel, die sehr empfindlich fir die Temperaturen unter
0°C sind, im Kihlraum aufbewahrt werden (z.B. Eier, Flissigkeiten in Glasgefalien
usw.).

Im Gefrierraum kdnnen Obst eingefroren und Eiswirfel erzeugt werden.

Die Eiswidirfel sind klar, wenn sie aus gekochtem Wasser erzeugt werden.

Auftauen von Lebensmitteln

Je nach Art und Verwendungszweck kénnen die Lebensmittel entweder im Gerat, in
einem mit lauwarmem Wasser gefillten Gefa3, im Mikrowellengerat, bei Raum-
temperatur oder im Backofen aufgetaut werden

Obst und Gemdise, die zum Kochen bestimmt sind, erfordern kein Auftauen.
Aufgetautes Gefriergut sollte mdglichst noch am gleichen Tag verzehrt werden,
oder im Kihlraum nicht langer als bis zum nachsten Tag aufbewahrt werden. Die
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Benutzung des Gerites

Lebensmittel, wenn auch nur teilweise aufgetaut, sollten nicht wieder eingefroren
werden. Dagegen koénnen die unter Verwendung von aufgetauten Lebensmitteln
vorbereiteten Fertiggerichte eingefroren werden.

Warnung - Keine elektrischen Gerate innerhalb des Gerate-Lebensmittell-
agerraumes betreiben, die nicht vom Hersteller freigegeben sind.

Warnung - Zum Beschleunigen der Abtauung keine anderen mechanischen Ein-
richtungen oder sonstige kiinstlichen Mittel als die vom Hersteller empfohlenen
benutzen.

Abtauen des Kuhlraumes und des Gefrierraumes

An der hinteren Kiihlraumwand lagert sich ein Reifbeschlag ab, er wird automatisch
entfernt. Beim Abtauen kdnnen mit Kondensattropfen auch Verunreinigungen in die
Trichterdéffnung der Rinne gelingen. Dadurch kdnnte die AblaRéffnung verstopft wer-
den. Um dies zu verhindern, sollte sie mit Hilfe des mitgelieferten Raumwerkzeuges
vorsichtig durchgestochen werden (Bild 7).

Das Geréat arbeitet zyklenweise: Es wird gekuihlt (an der hinteren Wand lagert sich
der Reifbeschlag ab), daraufhin wird es abgetaut (das Wasser lauft tber die Wand
herunter).

Grobe Eisablagerung an den Gefrierflachen vermindert die Effizienz des Gerates
und bewirkt Steigerung des Energieverbrauchs.

Befinden sich Lebensmittel im Gefrierrauminneren, so ist der Drehgriff 4 Stunden
vor dem geplanten Abtauen in die Winkelstellung ,7” zu bringen; dadurch wird die
Aufbewahrung vom Gefriergut in der Raumtemperatur wahrend einer langeren Zeit
moglich.

Auf keinen Fall diirfen im Inneren des Gefrierraumes elektrische Heiz-korper,
HeiBluftgeblase oder Haartrockner eingesetzt werden.

Es empfiehlt sich das Gefriergerat mindestens ein- oder zweimal im Jahr abzutauen,
vorteilhaft, wenn die Gefriergutmenge klein ist.

Das Gefriergut aus dem Gefrierraum herausnehmen, mit einigen Schichten
Zeitungspapier und darauf noch mit einer Wolldecke umwickeln und an einer kiihlen
Stelle aufbewahren.

Es empfiehlt sich, das Abtauen und Reinigen vom Gefrierraum bei der Gelegenheit
des Kuhlraumwaschens durchzufuhren.

Vor dem Waschen des Gerates muB der Drehgriff des Thermostats unbedingt
in die Nullstellung gebracht und der Netzstecker aus der Steckdose gezogen
werden.

Das Kuhlgerat leeren.

Nach ca. einer halben Stunde IRt sich der Reifbelag unter Verwendung einer
Kunststoff- oder Holzspachtel von den glatten Wanden leicht entfernen (Bild 8).
Bemerkung! Die Spachtel gehort nicht zur Gerateabsriistung.

Den Gefrierraum auswaschen und austrocknen.

Alle Ausstattungselemente sorgfaltig waschen (Gemusebehalter, Turfacher,
Glasplatten, Glasplattenrahmen).

Das Gerat gemal entsprechendem Kapitel der Gebrauchsanweisung wieder ein-
schalten.
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Benutzung des Gerites

Das ganze Gerat, ausgenommen die Turdichtung, sollte mit einem milden Detergent
gewaschen werden. Die Turdichtung mit klarem Wasser waschen, abwischen und
trocknen lassen. Scheuermittel- oder saurehaltige Putzmittel sind zum Reinigen
ungeeignet.

Wartung und Reparatur

Gluihlampe auswechseln

Den Drehgriff in die Nullstellung bringen und danach den Netzstecker aus der
Steckdose ziehen.

Mittels eines Kreuzschraubenziehers die Befestigungsschraube der Lampenschale
ausschrauben und die letztere abnehmen (Bild 9).

Durchgebrannte Gliihlampe durch eine neue ersetzen, die folgende Parameter
besitzt: Nennspannung 220 - 240 V, Leistung max. 15 W, Gewinde E14.

Maximal zulassige Gluhbirnenmafe: Durchmesser - 26 mm, Lange 55 mm.
Lampenschale aufsetzen und befestigen (Bild 10).

Energlespartlps

Gerat nicht im Bereich einer Warmequelle (Heizkdrper oder Kichenherd usw.)
aufstellen (Bild 11).

Ungehinderten Luftdurchflu um das Kuhl- und Gefriergerat sicherstellen
Gerichte zur Umgebungstemperatur abklhlen, bevor sie im Gerat eingeordnet
werden.

Wahrend des Abtauens das Gefriergut in den Kihlraum umlegen. So kann die
niedrige Gefrierguttemperatur zum Abkuhlen der Lebensmittel im Kiihlraum aus-
genutzt werden.

Falls sich eine Eisschicht abgelagert hat, ist das Gerat abzutauen. Eine dicke Eis-
schicht beeintréchtigt die Ubertragung der Kalte, somit wird der Energieverbrauch
gesteigert.

Beim Einlegen und Ausnehmen der Lebensmittel ist die TUr nur kurzzeitig zu 6ffnen.
Eine kirzere Turo6ffnungszeit bewirkt, daf’ sich weniger Eis an den Gefrier-
raumwanden ablagert.

Die Einstellung des Drehgriffs gemafl dem Fullungsgrad des Gerats wahlen.

Wenn eine langere Pause im Betrieb des Kiihlgerates erfolgen soll, miissen
folgende Tatigkeiten durchgefiihrt werden:

Zuerst den Drehgriff des Temperaturreglers in die Nullstellung bringen und danach
den Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

Das Gerat leeren.

Das Kihlraum- Gefrierrauminnere auswaschen und trocknen lassen. Alle
Ausstattungselemente (Gemdisebehalter, Tirfacher, Glasplatten, Glasplattenrah-
men) sorgfaltig waschen.

Die Tir halb offen lassen, um die Entstehung unangenehmer Gertiche und
Schimmelbildung zu vermeiden.
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Wartung und Reparatur

Wahrend des Betriebes konnen geringe Stérungen der Arbeit des Kiihl- und Ge-
friergerétes auftreten, die vom Benutzer selbsténdig behoben werden kénnen.

Wenn aber der Benutzer andere als die in der nachstehenden Tabelle
angefiihrten Reparaturen selbstandig durchfiihrt, verliert er das Recht an alle
aus der Garantie folgenden Leistungen.

Stérung

Ursache

Behebung

Das Gerat funktio-
niert nicht

Unterbrechung im elektrischen
Kreis

- Uberpriifen, ob der Netzstecker gut in
der Steckdose des Speisenetzes sitzt,

- Durch AnschlieRen eines anderen
elektrischen Gerates (z.B. einer
Nachttischlampe) Uberprifen, ob
die Steckdose unter Spannung ist.

- Uberpriifen, ob das AnschluRkabel
nicht beschadigt worden ist.

Der Verdichter wird sehr selten
eingeschaltet

- Uberpriifen ob die Umgebungstem-
peratur nicht niedriger als 16°C ist.

Die Innenbeleuch-
tung funktioniert
nicht

Die Gluhlampe ist gelost

- Vorerst den vorigen Punkt Uberpriifen
(das Gerat funktioniert nicht)

- die GlUhlampe festziehen oder, wenn
durchgebrannt, auswechseln.

Die Temperatur in
den zwei Radumen
ist nicht niedrig ge-
nug (der Verdichter
arbeitet ununterbro-
chen)

Die Tur 1aRt sich nicht dicht
schlieen, oder sie wird allzu
oft gedffnet

- Die Lebensmittel so einordnen, das sie
das Turschlie3en nicht verhindern.
- Die Tar flr kiirzere Zeit 6ffnen.

Die Umgebungstemperatur ist
hoher als +32°C

- Das Gerat ist fir die Arbeit im
Temperaturbereich von +16°C bis
+32°C vorgesehen.

Der Luftdurchflul® hinter dem
Gerét ist verhindert

- Das Gerat von der Wand weg-riic-
ken.

Das Gerat steht an einer direkt
von der Sonne bestrahlten Stelle,
oder neben einer Warmequelle

- Das Gerat an einer anderen Stelle
aufstellen.

Im unterem Teil
des Kiihlraumes
versammelt sich
Wasser

Die Lebensmittel kommen
direkt mit der Hinterwand des
Kihlraumes in Berthrung

- Die Lebensmittel und Behalter von
der Hinterwand wegrticken.

Die AblaRRoffnung ist verstopft

- Das Raumwerkzeug herausneh-
men und die AblaR&ffnung fiir die
Kondensattropfen durchstechen

Das Geréat arbeitet
zu laut

Das Gerat ist nicht ord-
nungsmafig ausgerichtet

- Ausrichten.

Das Gerat kommt mit Mobeln
oder anderen Gegenstanden
in Berlihrung

- Das Geréat frei aufstellen, so dal
es keine andere Gegenstande
berthrt.
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Wechsel des Tiiranschlages

Wechsel des Tiranschlages des Gefrierraumes fur
KSG 123

Die Tur weit 6ffnen.

Die zwei Schaftschrauben, die die Anzapfung des Turriegels befestigen, ausschrau-
ben (Bild 12), Deckstopsel aus den zusatzlichen Léchern herausziehen.

Die zwei Schaftschrauben, die die Turscharniere an der rechten Seite befestigen,
ausschrauben (Bild 13).

Die Tir um 180° umwenden und die Scharniere an der linken Sete an der Stelle
der vorher gebohrten Lécher befestigen.

Den Turriegel an der rechten Seite befestigen.

Zwei sichtbare Lécher mit Deckstdopseln verstopfen.

Wahrend der normalen Benutzung des Garates kdnnen Gerausche verschiedener Art
auftreten, die eine ordnungsmaRige Funktion keineswegs beintrachtigen.

fur KSG 88

Die Tur weit 6ffnen.

Die zwei Schaftschrauben, die die Anzapfung des Tirriegels befestigen,
ausschrauben (Bild 12)

Die zwei Schaftschrauben, die die Turscharniere an der rechten Seite befestigen,
ausschrauben (Bild 13).

Die Tir um 180° umwenden und das Scharnier anstelle der Anzapfung befestigen.
Die Anzapfung des Turriegels anstelle des Scharniers befestigen.

Gerausche, die widhrend des normalen Betriebs horbar sein kénnen:

Knipsen - ist zu héren, wenn der Thermostat den Verdichter ein- oder ausschaltet
Summen - vom Verdichter verursacht, wird kurz nach dessen Einschaltung starker
Knacken und Klopfen - vom Kiihlsystem verursacht, sind durch die nacheinander-
folgende Ausdehnung und Schrumpfung der Bestandteile infolge der Temperatur-
differenzen vor und nach dem Einschalten des Verdichters verursacht

Rauschen, Gurgeln, Pfeifen - durch den Durchflul? des Kaltemittels in den Kiihlsys-
temrohren verursacht.

Gerausche die leicht zu beheben sind:

Bei Larm, wenn das Gerat nicht ordnungsmaRig ausgerichtet ist - die Ausrichtung
mit Hilfe von vorderen Schraubfiiien nachstellen.

Eventuell unter die hinteren Rollen weichen Textilstoff unterlegen, insbesondere
wenn der FulRboden mit Fliesen bedeckt ist.

Reibung an benachbartem Md&bel - das Gerat vom Moébel wegrticken.

Gerausch sich bertihrender Flaschen - die Flaschen voneinander abrlicken.
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