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Gebrauchs- und Montageanweisung
Kuhlschrank

Lesen Sie unbedingt die Gebrauchs- und Montageanweisung
vor Aufstellung - Installation - Inbetriebnahme.
Dadurch schitzen Sie sich und vermeiden Schaden an Ihrem Geréat.
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Ihr Beitrag zum Umweltschutz

Entsorgung der Transport-
verpackung

Die Verpackung schutzt das Gerat vor
Transportschaden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertrag-
lichen und entsorgungstechnischen
Gesichtspunkten ausgewahit und des-
halb recycelbar.

Das Ruckfuhren der Verpackung in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Ihr
Fachh&ndler nimmt die Verpackung zu-
ruck.

Entsorgung des Altgerates

Elektrische und elektronische Altgerate
enthalten vielfach noch wertvolle Mate-
rialien. Sie enthalten aber auch schadli-
che Stoffe, die fur ihre Funktion und Si-
cherheit notwendig waren. Im Restmull
oder bei falscher Behandlung kénnen
diese der menschlichen Gesundheit
und der Umwelt schaden. Geben Sie
Ihr Altgerat deshalb auf keinen Fall in
den Restmull.

Nutzen Sie stattdessen die von lhrer
Kommune eingerichtete Sammelstelle
zur Ruckgabe und Verwertung elektri-
scher und elektronischer Altgerate.

Achten Sie darauf, dass die Rohr-
leitungen Ihres Kéltegerates bis zum
Abtransport zu einer sachgerechten,
umweltfreundlichen Entsorgung nicht
beschadigt werden.

So ist sichergestellt, dass das im Kalte-
kreislauf enthaltene Kaltemittel und das
im Kompressor befindliche Ol nicht in
die Umwelt entweichen kann.

Bitte sorgen Sie daflr, dass Ihr Altgerat
bis zum Abtransport kindersicher auf-
bewahrt wird. Hierlber informiert Sie
diese Gebrauchsanweisung im Kapitel
"Sicherheitshinweise und Warnungen'".



Sicherheitshinweise und Warnungen

Dieses Gerat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbe-
stimmungen. Ein unsachgeméaBer Gebrauch kann jedoch zu
Schéaden an Personen und Sachen fuhren.

Lesen Sie die Gebrauchs- und Montageanweisung aufmerksam
durch, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen. Sie enthalt wichti-
ge Hinweise fur den Einbau, die Sicherheit, den Gebrauch und
die Wartung. Dadurch schutzen Sie sich und vermeiden Schaden
am Geréat.

Miele kann nicht fir Sch&den verantwortlich gemacht werden, die
infolge von Nichtbeachtung dieser Hinweise verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und Montageanweisung auf, und
geben Sie sie einem eventuellen Nachbesitzer weiter.

AVerletzungsgefahr!

Das Gerét ist sehr schwer und neigt bei gedffneter Geratetur
dazu, nach vorn zu kippen. Halten Sie die Geratettr geschlossen,
bis sich das Gerat im eingebauten Zustand befindet und entspre-
chend der Gebrauchs- und Montageanweisung in der Einbauni-
sche befestigt worden ist.

BestimmungsgemaBe Verwendung

P> Dieses Gerét ist fur die Verwendung im Haushalt und in haus-
haltsahnlichen Aufstellumgebungen bestimmit.

Dieses Gerat ist nicht fur die Verwendung im AuBBenbereich be-
stimmt.

P> Verwenden Sie das Gerat ausschlieBlich im haushaltstblichen
Rahmen zum Kuhlen und Lagern von Lebensmitteln.
Alle anderen Anwendungsarten sind unzul&ssig.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

P> Das Gerét ist nicht geeignet fir die Lagerung und Kihlung von
Medikamenten, Blutplasma, Laborpraparaten oder &hnlichen der
Medizinproduktrichtlinie zugrunde liegenden Stoffen oder Produk-
ten. Eine missbrauchliche Verwendung des Gerates kann zu Scha-
digungen an der eingelagerten Ware oder deren Verderb fuhren. Im
Weiteren ist das Gerat nicht geeignet flr den Betrieb in explosions-
geféhrdeten Bereichen.

Miele haftet nicht fur Schaden, die durch bestimmungswidrige Ver-
wendung oder falsche Bedienung verursacht werden.

P> Personen, die aufgrund ihrer physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder ihrer Unerfahrenheit oder Unkenntnis
nicht in der Lage sind, das Gerat sicher zu bedienen, mussen bei
der Bedienung beaufsichtigt werden.

Diese Personen durfen das Gerat nur ohne Aufsicht bedienen, wenn
ihnen das Gerét so erklart wurde, dass sie es sicher bedienen kén-
nen. Sie mussen mogliche Gefahren einer falschen Bedienung er-
kennen und verstehen kénnen.

Kinder im Haushalt

P> Kinder unter acht Jahren mussen vom Gerat ferngehalten werden
— es sei denn, sie werden standig beaufsichtigt.

P> Kinder ab acht Jahren dirfen das Geréat nur ohne Aufsicht bedie-
nen, wenn ihnen das Gerat so erklart wurde, dass sie das Gerat si-
cher bedienen kdnnen. Kinder mussen moégliche Gefahren einer fal-
schen Bedienung erkennen und verstehen kénnen.

P> Kinder durfen das Gerat nicht ohne Aufsicht reinigen oder war-
ten.



Sicherheitshinweise und Warnungen

P> Beaufsichtigen Sie Kinder, die sich in der Nahe des Gerates auf-
halten. Lassen Sie Kinder niemals mit dem Geréat spielen.

P> In den Scharnierbereichen der Geratetir besteht Verletzungsge-
fahr. Besonders Kinder sollten unbedingt ferngehalten werden!

P> Erstickungsgefahr! Kinder kénnen sich beim Spielen in Verpa-
ckungsmaterial (z. B. Folien) einwickeln oder es sich tUber den Kopf
ziehen und ersticken. Halten Sie Verpackungsmaterial von Kindern
fern.

Technische Sicherheit

P> Der Kéltemittelkreislauf ist auf Dichtheit gepriift. Das Gerat ent-
spricht den einschlagigen Sicherheitsbestimmungen sowie den zu-
treffenden EG-Richtlinien.

P> Dieses Gerat enthalt das Kaltemittel Isobutan (R600a), ein Natur-
gas mit hoher Umweltvertraglichkeit, aber brennbar. Es schadigt
nicht die Ozonschicht und erhéht nicht den Treibhauseffekt.

Die Verwendung dieses umweltfreundlichen Kéltemittels hat teilwei-
se zu einer Erhéhung der Betriebsgerdusche gefuhrt. Es kénnen ne-
ben den Laufgerduschen des Kompressors Strdmungsgerausche im
gesamten Kaltekreislauf auftreten. Diese Effekte sind leider nicht
vermeidbar, haben aber auf die Leistungsfahigkeit des Gerates kei-
nen Einfluss.

Achten Sie beim Transportieren und beim Einbauen/Aufstellen des
Gerates darauf, dass keine Teile des Kaltekreislaufes beschadigt
werden. Herausspritzendes Kéltemittel kann zu Augenverletzungen
fUhren!

Bei Beschéadigungen:

— Vermeiden Sie offenes Feuer oder Zundquellen,

— trennen Sie das Gerat vom Elektronetz,

— durchluften Sie den Raum, in dem das Geréat steht, fur einige Mi-
nuten, und
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Sicherheitshinweise und Warnungen

— benachrichtigen Sie den Kundendienst.

P> Je mehr Kéltemittel in einem Gerat ist, umso gréBer muss der
Raum sein, in dem das Gerét aufgestellt wird. Bei einem eventuellen
Leck kann sich in zu kleinen R&umen ein brennbares Gas-Luft-Ge-
misch bilden.

Pro 8 g Kaltemittel muss der Raum mindestens 1 m?3 grof3 sein. Die
Menge des Kaltemittels steht auf dem Typenschild im Inneren des
Gerates.

P> Die Anschlussdaten (Absicherung, Frequenz, Spannung) auf
dem Typenschild des Gerates mussen unbedingt mit denen des
Elektronetzes Ubereinstimmen, damit keine Schaden am Gerét auf-
treten.

Vergleichen Sie diese vor dem AnschlieBen. Fragen Sie im Zweifels-
fall eine Elektro-Fachkraft.

P> Die elektrische Sicherheit des Gerétes ist nur dann gewahrleistet,
wenn es an ein vorschriftsmaBig installiertes Schutzleitersystem an-
geschlossen wird. Diese grundlegende Sicherheitsvoraussetzung
muss vorhanden sein. Lassen Sie im Zweifelsfall die Elektroinstallati-
on durch eine Elektro-Fachkraft prufen.

P Wenn die Anschlussleitung beschadigt ist, muss diese durch eine
von Miele autorisierte Fachkraft installiert werden, um Gefahren flr
den Benutzer zu vermeiden.

P Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungskabel gewahren nicht
die noétige Sicherheit (Brandgefahr). SchlieBen Sie das Gerét nicht
damit an das Elektronetz an.

P> Wenn Feuchtigkeit an spannungsfiihrende Teile oder die Netzan-
schlussleitung gelangt, kann dies zu einem Kurzschluss fuhren.
Betreiben Sie daher das Gerat nicht im Feuchte- oder Spritzwasser-
bereich (z. B. Garage, Waschkulche etc.).

11



Sicherheitshinweise und Warnungen

P> Dieses Gerat darf nicht an nicht stationdren Aufstellungsorten
(z. B. Schiffen) betrieben werden.

P> Beschadigungen am Gerat kénnen lhre Sicherheit gefahrden.
Kontrollieren Sie es auf sichtbare Schaden. Nehmen Sie niemals ein
beschadigtes Gerat in Betrieb.

P> Benutzen Sie das Gerat nur im eingebauten Zustand, damit die
sichere Funktion gewéhrleistet ist.

P> Bei Installations- und Wartungsarbeiten sowie Reparaturen muss
das Geréat vom Elektronetz getrennt sein. Das Gerat ist nur dann
vom Elektronetz getrennt, wenn:

— die Sicherungen der Elektroinstallation ausgeschaltet sind oder

— die Schraubsicherungen der Elektroinstallation ganz herausge-
schraubt sind oder

— die Netzanschlussleitung vom Elektronetz getrennt ist.
Ziehen Sie bei Anschlussleitungen mit Netzstecker nicht an der
Leitung, sondern am Stecker, um diese vom Elektronetz zu tren-
nen.

P> Durch unsachgemaBe Installations- und Wartungsarbeiten oder
Reparaturen kénnen erhebliche Gefahren fur den Benutzer entste-
hen. Installations- und Wartungsarbeiten oder Reparaturen durfen
nur von Miele autorisierten Fachkraften durchgefuhrt werden.

P> Garantieanspriiche gehen verloren, wenn das Gerat nicht von ei-
nem von Miele autorisierten Kundendienst repariert wird.

P> Nur bei Original-Ersatzteilen gewéhrleistet Miele, dass sie die Si-
cherheitsanforderungen erfullen. Defekte Bauteile durfen nur gegen
solche ausgetauscht werden.

12



Sicherheitshinweise und Warnungen

SachgemaBer Gebrauch

P> Das Gerét ist fir eine bestimmte Klimaklasse (Raumtemperatur-
bereich) ausgelegt, deren Grenzen eingehalten werden mussen.
Die Klimaklasse steht auf dem Typenschild im Innenraum des Geré-
tes. Eine niedrigere Raumtemperatur fUhrt zu einer langeren Still-
standzeit des Kompressors, so dass das Gerat die erforderliche
Temperatur nicht halten kann.

P> Die Be- und Entliftungsquerschnitte dirfen nicht zugedeckt oder
zugestellt werden.

Eine einwandfreie LuftfUhrung ist dann nicht mehr gewahrleistet. Der
Energieverbrauch steigt, und Sch&aden an Bauteilen sind nicht aus-
zuschlieBen.

P> Falls Sie im Gerat oder in der Geratetir fett- bzw. ¢lhaltige Le-
bensmittel lagern, achten Sie darauf, dass eventuell auslaufendes
Fett bzw. Ol nicht die Kunststoffteile des Geréates berthrt.

Es kdnnen Spannungsrisse im Kunststoff entstehen, so dass der
Kunststoff bricht oder reif3t.

P> Lagern Sie keine explosiven Stoffe und keine Produkte mit brenn-
baren Treibgasen (z. B. Spraydosen) im Gerat. Zundfahige Gasge-
mische kbnnen sich durch elektrische Bauteile entzinden.

Brand- und Explosionsgefahr!

P> Betreiben Sie keine elektrischen Gerate im Gerat (z. B. zum Her-
stellen von Softeis). Es kann zur Funkenbildung kommen.
Explosionsgefahr!

P> Stellen Sie hochprozentigen Alkohol nur aufrecht und absolut
dicht verschlossen in die Kuhlzone. Explosionsgefahr!
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Sicherheitshinweise und Warnungen

P> Beim Essen Uberlagerter Lebensmittel besteht die Gefahr einer
Lebensmittelvergiftung.

Die Lagerdauer hangt von vielen Faktoren ab, wie vom Frischegrad,
der Qualitat der Lebensmittel und von der Lagertemperatur. Achten
Sie auf das Haltbarkeitsdatum und auf die Lagerhinweise der Le-
bensmittelhersteller!

P> Verwenden Sie ausschlieBlich Miele Original-Zubehor. Wenn an-
dere Teile an- oder eingebaut werden, gehen Anspriche aus Ga-
rantie, Gewahrleistung und/oder Produkthaftung verloren.

Reinigung und Pflege

P> Behandeln Sie die Turdichtung nicht mit Olen oder Fetten.
Dadurch wird die Turdichtung im Laufe der Zeit porés.

P> Der Dampf eines Dampf-Reinigers kann an spannungsfihrende
Teile gelangen und einen Kurzschluss verursachen.

Benutzen Sie zum Reinigen und Abtauen des Gerates niemals einen
Dampf-Reiniger.

P> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfkantigen Gegenstande,
um

— Reif- und Eisschichten zu entfernen,

— angefrorene Eisschalen und Lebensmittel abzuheben.

Sie beschadigen die Kalteerzeuger, und das Geréat wird funktionsun-
tachtig.

P> Stellen Sie zum Abtauen niemals elektrische Heizgeréate oder Ker-
zen in das Geréat. Der Kunststoff wird beschadigt.

P> Verwenden Sie keine Abtausprays oder Enteiser.
Diese kénnen explosive Gase bilden, kunststoffschadigende L6-
sungs- oder Treibmittel enthalten oder gesundheitsschéadlich sein.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

Entsorgung lhres Altgerates

P> Zerstéren Sie gegebenenfalls das Turschloss Ihres alten Gerétes,

wenn Sie es entsorgen.
Sie verhindern damit, dass sich spielende Kinder einsperren und in
Lebensgefahr geraten.

P> Beschadigen Sie keine Teile des Kéltekreislaufes, z. B. durch

— Aufstechen der Kaltemittelkanale des Verdampfers,

— Abknicken von Rohrleitungen,

— Abkratzen von Oberflachenbeschichtungen.

Herausspritzendes Kéltemittel kann zu Augenverletzungen fuhren!
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Wie konnen Sie Energie sparen?

normaler
Energieverbrauch

erhéhter
Energieverbrauch

Aufstellen/Warten

In beltfteten Raumen.

In geschlossenen,
nicht bellfteten Radumen.

Geschutzt vor direkter
Sonnenbestrahlung.

Bei direkter Sonnenbestrah-
lung.

Nicht neben einer Warme-
quelle (Heizkoérper, Herd).

Neben einer Warmequelle
(Heizkorper, Herd).

Bei idealer Raumtemperatur
um 20 °C.

Bei hoher Raumtemperatur.

Be- und Entliftungsquer-
schnitte nicht verdecken und
regelmaBig von Staub befrei-
en.

Bei verdeckten oder ver-
staubten Be- und EntlUf-
tungsquerschnitten.

Temperatur-
Einstellung

16

Kuhlzone 4 bis 5 °C

MasterFresh-Zone nahe
1,56°C

Bei niedriger Temperatur-
Einstellung: Je tiefer die
Kuhlzonentemperatur, umso
héher der Energieverbrauch!



Wie konnen Sie Energie sparen?

normaler
Energieverbrauch

erhéhter
Energieverbrauch

Gebrauch

Anordnung der Schubfacher,
Abstellflachen und Ablagen
wie im Auslieferungszustand.

Gerétetlr nur bei Bedarf und
so kurz wie maglich 6ffnen.
Lebensmittel gut sortiert
einordnen.

Haufiges und langes Turéffnen
bedeuten Kalteverlust und
einstromende warme Raum-
luft. Das Gerat versucht herun-
ter zu kUhlen und die Laufzeit
des Kompressors erhoht sich.

Zum Einkaufen eine Kdhlta-
sche mitnehmen und
Lebensmittel zugig im Gerat
verstauen.

Entnommenes maglichst
schnell wieder zurlickstellen,

bevor es sich zu sehr erwarmt.

Warme Speisen und Getréanke
erst auBerhalb des Gerates
abkuhlen lassen.

Warme Speisen und auf
AuBentemperatur erwarmte
Lebensmittel bringen Warme
in das Gerét.

Das Gerét versucht herunter
zu kUhlen und die Laufzeit des
Kompressors erhoht sich.

Lebensmittel gut verpackt
oder gut abgedeckt einord-
nen.

Verdunsten und Kondensieren
von Flussigkeiten in der
Kuhlzone verursacht Kélte-
leistungsverluste.

Gefrierwaren zum Auftauen in
die Kuhlzone legen.

Facher nicht Gberfillen, damit
die Luft zirkulieren kann.
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Gerat ein- und ausschalten

Vor dem ersten Benutzen

m Reinigen Sie das Schrankinnere und
das Zubehor. Verwenden Sie dazu
lauwarmes Wasser, trocknen Sie an-
schlieBend alles mit einem Tuch.

Falls das Geréat liegend transportiert
wurde, lassen Sie das Gerét nach
dem Transport ca. 8 Stunden ste-
hen, bevor Sie es anschlieBen.

Das ist fur die spatere Funktion sehr
wichtig!

Gerat einschalten

m Offnen Sie die Geratetr.

m Drucken Sie den Kippschalter.

Der Kippschalter befindet sich von vorn
betrachtet auf der rechten Seite unter-
halb des Bedienfeldes.

Es werden immer alle Geratezonen
zusammen ein- oder ausgeschaltet.

Das Gerat beginnt zu kiihlen und die
Innenbeleuchtung geht bei gedffneter

Geratetlr an.

Zusatzlich leuchtet die Einstiegstaste
im Bedienfeld.

18

Damit die Temperatur tief genug ist,
lassen Sie das Gerat einige Stunden
vorkuhlen, bevor Sie erstmals Le-
bensmittel einlegen.

Bitte beachten Sie! Das Gerat ist
nicht vom Netz getrennt, wenn es
mit dem Kippschalter ausgeschaltet
wird!

Gerat bedienen

Bei diesem Gerét reicht zur Bedienung
eine BerUhrung der Sensortasten mit
dem Finger aus.

Merken Sie sich dazu:

— Eine anwéhlbare Sensortaste ist
immer weiB hinterlegt.

— Eine angewéhlte Sensortaste ist
immer gelb hinterlegt.

SN

m Berlhren Sie mit dem Finger die Ein-
stiegstaste, so dass sie gelb hinter-
legt ist.

=JICI=

In dem Bedienfeld erscheinen nun die
Sensortasten fur die drei Geratezonen:
Kuhlzone, obere und untere Master-
Fresh-Schublade.



Gerat ein- und ausschalten

Um Einstellungen am Gerét vorzuneh-
men (z. B. Einstellen der Temperatur,

el

m berlhren Sie die Sensortaste der Ge-
ratezone, in der Sie weitere Einstel-
lungen vornehmen maéchten.

Die angewahlte Sensortaste ist gelb
hinterlegt und je nach angewéahlter Ge-
ratezone erscheinen weitere anwahlba-
re Sensortasten in dem Bedienfeld.

Je nach angewahlter Geratezone kon-
nen Sie nun

— die Temperatur verstellen,

— die Funktion SuperKdhlen anwéhlen
oder

— die Einstellung fur die Luftfeuchtig-
keit in den MasterFresh-Schubladen
vornehmen.

Weitere Informationen finden Sie in den
jeweiligen Kapiteln.

Um eine Geratezone wieder abzuwéh-

Rl

m berUhren Sie erneut die Sensortaste
der zuvor gewéhlten Geratezone, so
dass sie weiB hinterlegt ist oder wah-
len Sie direkt eine andere Sensortas-
te.

Um die Einstellungen zu verlassen,

SN

m berlhren Sie die Einstiegstaste, so
dass sie weif3 hinterlegt ist.

Die zuletzt getéatigten Einstellungen
werden gespeichert.

Auch ohne BerUhren der Einstiegstaste
schaltet die Elektronik nach einiger Zeit
wieder in den Ausgangszustand.

Gerat ausschalten

m Drucken Sie den Kippschalter.

Die Kuhlung und die Beleuchtung sind
ausgeschaltet.
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Gerat ein- und ausschalten

Weitere Einstellungen

Weitere Einstellungen kénnen Sie im
Einstellungsmodus vornehmen.

Im Einstellungsmodus kénnen Sie be-
stimmte Geratefunktionen anwéahlen
und deren Einstellungen verandern.
Diese werden in den jeweiligen Kapi-
teln beschrieben.

Ubersicht tber die anwahlbaren Gera-
tefunktionen im Einstellmodus:

Geratefunktion angezeig-

ter Text

in den Einstellungsmo- | ¢
dus einsteigen bzw.
diesen verlassen

Temperatureinheit r
auswahlen (siehe "Die
richtige Temperatur")

keine Funktion hinterlegt | r

Tastenton ein-/ausschal- | &
ten (siehe "Gerat ein-
und ausschalten")
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Tastenton ein-/ausschalten

Wenn Sie nicht méchten, dass bei jeder
Berthrung einer Sensortaste ein Tas-
tenton ertdnt, kbnnen Sie diesen aus-

schalten.

m Berlhren Sie die Einstiegstaste, so
dass sie gelb hinterlegt ist.

oY =

m BerUhren Sie die Sensortaste zum
Anwahlen der Kihlzone, so dass sie
gelb hinterlegt ist.

m Merken Sie sich die Position der Tas-
te V (nicht mit dem Finger berUh-
ren!).

m Berlhren Sie erneut die Einstiegstas-
te so lange, bis sie weiB hinterlegt ist
und alle anderen Tasten erldschen.

m Setzen Sie einen Finger auf die Posi-
tion der Taste V und lassen Sie den
Finger auf der Taste ruhen.

m Tippen Sie zusatzlich einmalig auf
die Einstiegstaste (die Taste V nicht
loslassen!).



Gerat ein- und ausschalten

m Lassen Sie den Finger fur weitere
4 Sekunden auf der Taste V ruhen,
bis auch die Tasten ¢ und A auf-
leuchten:

v L A

m Tippen Sie nun so oft auf die Taste
V, bis in der Anzeige ein & angezeigt
wird.

m Tippen Sie erneut auf die Einstiegs-
taste.

m Durch Beruhren der Taste V kénnen
Sie nun einstellen, ob der Tastenton
aus- oder eingeschaltet sein soll:

& 0: Tastenton ist ausgeschaltet
& I Tastenton ist eingeschaltet
b —: zurlck ins Menu.

m Berthren Sie nach einer neu gewahl-
ten Einstellung zur Bestatigung die
Einstiegstaste.

m BerUhren Sie so oft die Taste V, bis
in der Anzeige ein c angezeigt wird.

N

m BerUhren Sie die Einstiegstaste.

Sie haben den Einstellungsmodus ver-
lassen.

Wahrend Sie sich im Einstellungs-
modus befinden, wird der Turalarm
automatisch unterdriickt. Sobald die
Geréatetlr geschlossen wird, ist der
Taralarm wieder aktiviert.

Bei langerer Abwesenheit

Wenn Sie das Gerat langere Zeit nicht
benutzen, dann

m schalten Sie das Gerat aus,

m ziehen Sie den Netzstecker oder
schalten Sie die Sicherung der
Hausinstallation aus,

| reinigen Sie das Gerét,

m lassen Sie die Geréatetlr etwas
geoffnet, um Geruchsbildung zu
vermeiden.

Wird das Gerat bei langerer Ab-
wesenheit ausgeschaltet, aber nicht
gereinigt, besteht bei geschlossener
Geratetur Gefahr von Schimmelbil-
dung.
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Die richtige Temperatur

Die richtige Temperatureinstellung ist
fur die Lagerung der Lebensmittel sehr
wichtig. Durch Mikroorganismen
verderben die Lebensmittel schnell,
was durch die richtige Lagertemperatur
verhindert bzw. verzdgert werden kann.
Die Temperatur beeinflusst die Wachs-
tumsgeschwindigkeit der Mikroorganis-
men. Mit sinkender Temperatur ver-
langsamen sich diese Vorgange.

Die Temperatur im Gerat erhéht sich,

— je haufiger und langer die Geratetur
geotffnet wird,

— je mehr Lebensmittel gelagert
werden,

— je warmer die frisch eingelagerten
Lebensmittel sind,

— je héher die Raumtemperatur ist.
Das Gerét ist fur eine bestimmte Kli-
maklasse (Raumtemperaturbereich)
ausgelegt, deren Grenzen eingehal-
ten werden mussen.

.. . in der Kiihlzone und in den
MasterFresh-Schubladen

In der Kuhlzone empfehlen wir eine
Kuhltemperatur von 4 °C.

In den MasterFresh-Schubladen wird
die Temperatur automatisch geregelt
und liegt bei 1,5 °C.
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Automatische Temperatur-
verteilung (DynaCool)

Das Geréat schaltet immer, wenn die
Kuhlung der Kuhlzone einschaltet, au-
tomatisch den Ventilator zu. Damit wird
die Kalte in der Kuhlzone gleichmaBig
verteilt, so dass die eingelagerten Le-
bensmittel alle anndhernd mit dersel-
ben Temperatur gekuhlt werden.

Temperatur in der Kiihlzone

einstellen

m Beruhren Sie die Einstiegstaste, so
dass sie gelb hinterlegt ist.

Sl

m BerUhren Sie die Sensortaste zum
Anwahlen der Kihlzone, so dass sie
gelb hinterlegt ist.

Y=\

m Stellen Sie mit den beiden Tasten ne-
ben der Temperaturanzeige die Tem-
peratur ein.

Dabei bewirkt das BerlUhren der

Taste V :
Taste N\ :

Temperatur wird niedriger
Temperatur wird héher.

Wéhrend des Einstellens wird die Ein-
stell-Temperatur blinkend angezeigt.



Die richtige Temperatur

— Taste einmal drucken:
Der Temperaturwert verandert sich in
1 °C-Schritten.

— Taste gedruckt halten:
Der Temperaturwert verandert sich
fortlaufend.

Wird die héchste bzw. niedrigste ein-
stellbare Temperatur erreicht, so wird
die entsprechende Sensortaste V oder
/\ ausgeblendet.

Die Temperaturanzeige in dem Be-
dienfeld zeigt immer die gewiinsch-
te Temperatur an.

Wenn Sie die Temperatur verstellt
haben, dann kontrollieren Sie die
Temperatur bei wenig gefiilltem Gerét
nach ca. 6 Stunden und bei vollem
Gerét nach ca. 24 Stunden. Erst dann
hat das Gerat die wirkliche Temperatur
erreicht. Sollte die Temperatur nach
dieser Zeit zu hoch oder zu niedrig
sein, stellen Sie die Temperatur neu
ein.

Mogliche Einstellwerte flr die
Temperatur

Die Temperatur ist einstellbar:
— In der Kihlzone von 2 °C bis 8 °C.

Das Erreichen der niedrigsten Tem-
peratur ist abhangig vom Aufstellort
und von der Raumtemperatur. Bei
hoher Raumtemperatur ist die nied-
rigste Temperatur nicht unbedingt
erreichbar.

Temperatureinheit
(Celsius/Fahrenheit) wahlen

Die Temperatur kann in Grad Celsius
oder Grad Fahrenheit angezeigt wer-

den.

m BerUhren Sie die Einstiegstaste, so
dass sie gelb hinterlegt ist.

Sl

m BerUhren Sie die Sensortaste zum
Anwahlen der Kihlzone, so dass sie
gelb hinterlegt ist.

m Merken Sie sich die Position der Tas-
te V (nicht mit dem Finger berUh-
ren!).

m BerUhren Sie erneut die Einstiegstas-
te so lange, bis sie weiB hinterlegt ist
und alle anderen Tasten erldschen.

m Setzen Sie einen Finger auf die Posi-
tion der Taste V und lassen Sie den
Finger auf der Taste ruhen.

m Tippen Sie zusatzlich einmalig auf
die Einstiegstaste (die Taste V nicht
loslassen!).

m Lassen Sie den Finger fur weitere
4 Sekunden auf der Taste V ruhen,
bis auch die Tasten ¢ und N auf-
leuchten:
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Die richtige Temperatur

v L A

m Tippen Sie nun so oft auf die Taste
V, bis in der Anzeige ein F angezeigt
wird.

m Tippen Sie erneut auf die Einstiegs-
taste.

m Durch BerUhren der Taste V kdnnen
Sie nun einstellen, ob die Tempera-
tureinheit Fahrenheit oder Celsius
sein soll:

+ 0: Temperatureinheit Fahrenheit
+ 1: Temperatureinheit Celsius
+ — zurtck ins Mena.

m Tippen Sie nach einer neu gewahlten
Einstellung zur Bestatigung auf die
Einstiegstaste.

m Tippen Sie nun so oft auf die Taste
V, bis in der Anzeige ein ¢ angezeigt

wird.

m Tippen Sie auf die Einstiegstaste.

Sie haben den Einstellungsmodus ver-
lassen.

Wahrend Sie sich im Einstellungs-
modus befinden, wird der TUralarm
automatisch unterdriickt. Sobald die
Geréatetlr geschlossen wird, ist der
Taralarm wieder aktiviert.
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Temperaturanzeige

Die Temperaturanzeige in dem Be-
dienfeld zeigt immer die gewlinsch-
te Temperatur an.

Die Temperaturanzeigen blinken,
wenn

— eine andere Temperatur eingestellt
wird,

— die Temperatur im Gerat um mehrere
Grade angestiegen ist, als Hinweis
fUr einen Kalteverlust.

Dieser kurzfristige Kélteverlust ist un-
bedenklich, wenn er dadurch entsteht,
dass die Geratetlr einmal langer geoff-
net bleibt, z. B. zum Entnehmen oder
Einlagern einer gréBeren Menge Le-
bensmittel.



Temperatur- und Turalarm

Das Gerat ist mit einem Warnsystem
ausgestattet, damit die Temperatur in
dem Gerat nicht unbemerkt ansteigt
und um einen Energieverlust bei offen
stehender Tur zu vermeiden.

Warnsystem einschalten

Das Warnsystem ist automatisch immer
funktionsbereit. Es muss nicht extra ein-
geschaltet werden.

Temperaturalarm

Erreicht die Temperatur in einem der
Bereiche einen zu warmen Temperatur-
bereich, blinkt im Bedienfeld die Sen-
sortaste der Gerdtezone, in der die
Temperatur angestiegen ist.
Gleichzeitig blinkt die Sensortaste fur
den Temperatur- bzw. TUralarm.

Zuséatzlich ertdont ein Warnton.

Das akustische und optische Signal er-
folgt z. B.,

— wenn beim Umsortieren und Entneh-
men von Lebensmitteln zu viel war-
me Raumluft einstromt.

— wenn Sie eine groBere Menge Le-
bensmittel einlagern.

— nach einem Stromausfall.

Sobald der Alarmzustand beendet ist,
verstummt der Warnton und die Sensor-
taste fUr den Temperatur- bzw. Tar-
alarm erlischt. Die Sensortaste der je-
weiligen Geratezone leuchtet wieder
konstant.

Temperaturalarm vorzeitig
ausschalten

Sollte Sie der Warnton stéren, kdnnen
Sie ihn vorzeitig ausschalten.

m Tippen Sie auf die Sensortaste fur
den Temperatur- bzw. TUralarm.
Der Warnton verstummt.
Die Sensortaste fur den Temperatur-
bzw. Turalarm leuchtet weiter, bis der
Alarmzustand beendet ist.
Die entsprechende Geratezone im
Bedienfeld blinkt weiter, bis der
Alarmzustand beendet ist.

Turalarm

Wenn die Geratetur langer als 5 Minu-
ten offen steht, ertdont ein Warnton. Zu-
satzlich leuchtet die Sensortaste fur
den Temperatur- bzw. Turalarm.

Sobald die Geratetlr geschlossen wird,
verstummt der Warnton und die Sensor-
taste fur den Temperatur- bzw. Tur-
alarm erlischt.
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Temperatur- und Turalarm

Tiralarm vorzeitig ausschalten

Sollte Sie der Warnton stéren, kénnen
Sie ihn vorzeitig ausschalten.

ESN

m Tippen Sie auf Sensortaste fur den
Temperatur- bzw. TUralarm.

Die Sensortaste fur den Temperatur-

bzw. TUralarm erlischt und der Warn-
ton verstummit.
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SuperKiihlen verwenden

Funktion SuperKiihlen

Mit der Funktion SuperKuhlen wird die
Kuhlzone sehr schnell auf den kéltesten
Wert abgekuhlt (abh&ngig von der
Raumtemperatur).

SuperKiihlen einschalten

Das SuperKuhlen einzuschalten emp-
fiehlt sich besonders, wenn Sie groBe
Mengen frisch eingelagerter Lebens-
mittel oder Getranke schnell abkuhlen

mochten.

m Berlhren Sie die Sensortaste zum
Anwahlen der Kihlzone, so dass sie
gelb hinterlegt ist.

m Tippen Sie auf die Sensortaste zum
Ein-/Ausschalten der Funktion Super-
Kahlen, so dass sie gelb hinterlegt
ist.

Das Gerét arbeitet nun mit der héchst-
moglichen Kélteleistung in der Kuhlzo-
ne und in der Temperaturanzeige er-
scheint der neu eingestellte Tempera-
turwert (2 °C).

SuperKiihlen ausschalten

Die Funktion SuperKuhlen schaltet sich
automatisch nach ca. 6 Stunden aus.
Die Sensortaste ist weif3 hinterlegt und
das Gerét arbeitet wieder mit normaler
Kuahlleistung.

Um Energie zu sparen, kénnen Sie die
Funktion SuperKihlen selber ausschal-
ten, sobald die Lebensmittel oder Ge-

tranke kuhl genug sind.

m Tippen Sie auf die Sensortaste zum
Ein-/Ausschalten der Funktion Super-
Kahlen, so dass sie weif3 hinterlegt
ist.

In der Temperaturanzeige fur die Kuhl-
zone erscheint wieder der ursprunglich
eingestellte Temperaturwert.

Die Kuhlung des Gerates arbeitet wie-
der mit normaler Leistung.
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Lebensmittel in der Klihlzone lagern

Verschiedene Kiihlbereiche

Aufgrund der nattrlichen Luftzirkulation
stellen sich in der Kdhlzone unter-
schiedliche Temperaturbereiche ein.
Die kalte, schwere Luft sinkt in den un-
teren Bereich der Kihlzone. Nutzen Sie
die unterschiedlichen Kaltezonen beim
Einlagern der Lebensmittel!

Dies ist ein Gerat mit automatischer
dynamischer Kihlung (DynaCool),
bei dem sich bei laufendem Ventila-
tor eine gleichmaBige Temperatur
einstellt. Die unterschiedlichen Kalte-
zonen sind somit weniger stark aus-

gepragt.

Warmster Bereich

Der warmste Bereich in der Kihlzone
ist ganz oben an der Geratetur. Ver-
wenden Sie diesen Bereich z. B. zur
Lagerung von Butter, damit sie streich-
fahig bleibt und fur Kase, damit er sein
Aroma behalt.

Kaltester Bereich

Der kélteste Bereich in der Kuhlzone ist
direkt Uber der MasterFresh-Zone.
Noch niedrigere Temperaturen herr-
schen allerdings in den Schubladen
der MasterFresh-Zone.

Verwenden Sie diese Bereiche in der
Kuhlzone und in der MasterFresh-Zone
fur alle empfindlichen und leicht ver-
derblichen Lebensmittel, wie z. B.:

— Fisch, Fleisch, Geflugel,
— Wurstwaren, Fertiggerichte,

— Eier- oder Sahnespeisen/-geback,
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— frischer Teig, Kuchen-, Pizza-,
Quicheteig,

— Rohmilchkase und andere Rohmilch-
produkte,

— folienverpacktes FertiggemuUse und
allgemein alle frischen Lebensmittel,
deren Mindesthaltbarkeitsdatum sich
auf eine Aufbewahrungstemperatur
von mindestens 4 °C bezieht.



Lebensmittel in der Klihlzone lagern

Keine explosiven Stoffe und keine
Produkte mit brennbaren Treibga-
sen (z. B. Spraydosen) lagern.
Explosionsgefahr!

Hochprozentigen Alkohol nur auf-
recht und absolut dicht verschlos-
sen in das Gerat stellen.

Falls Sie im Gerat oder in der Gera-
tetur fett- bzw. dlhaltige Lebensmit-
tel lagern, achten Sie darauf, dass
eventuell auslaufendes Fett bzw. Ol
nicht die Kunststoffteile des Gerates
beruhrt.

Es kénnen Spannungsrisse im
Kunststoff entstehen, so dass der
Kunststoff bricht oder reif3t.

Stellen Sie keine Lebensmittel (z.B.
Flaschen) vor die Beluftungsschlit-
ze, die Lebensmittel kbnnen sonst
gefrieren und unter Umstanden
platzen.

Die Lebensmittel durfen die Ruck-
wand nicht berthren. Sie kdnnten
sonst an der RUckwand anfrieren.

Lagern Sie die Lebensmittel nicht zu
dicht beieinander, so dass die Luft
gut zirkulieren kann. Verdecken Sie
nicht BelUftungsschlitze an der
Rackwand - dies ist wichtig fur die
Kudhlleistung!

BerUcksichtigen Sie bei der Be-
stlickung mit Lebensmitteln, dass
unterhalb der Geratedecke ein Min-
destabstand von 35 mm eingehalten
wird, so dass die Luft gut zirkulieren
kann.

Nutzen Sie die vordere Flache der
Abstellflachen nur zum kurzfristigen
Abstellen von Kihlgut, lassen Sie
das Kuhlgut jedoch nicht stehen, da
es beim TurschlieBen evtl. nach hin-
ten geschoben wird und umkippt.

29



Lebensmittel in der Klihlzone lagern

Fiir den Kiihlschrank nicht
geeignet

Nicht alle Lebensmittel eignen sich fur
die Lagerung bei Temperaturen unter
5 °C, da sie kélteempfindlich sind. So
werden z. B. Gurken glasig, Aubergi-
nen bitter und Kartoffeln stf. Tomaten
und Orangen verlieren ihr Aroma und
Zitrusfrichte bekommen eine harte
Schale.

Zu diesen kalteempfindlichen Lebens-
mitteln gehéren unter anderem:

— Ananas, Avocados, Bananen,
Granatépfel, Mangos, Melonen,
Papayas, Passionsfrichte,
Zitrusfrichte (wie Zitronen, Orangen,
Mandarinen, Grapefruit),

— Obst, das nachreifen soll,

— Auberginen, Gurken, Kartoffeln,
Paprika, Tomaten, Zucchini,

— Hartkase (Parmesan).

Worauf Sie bereits beim
Einkauf der Lebensmittel
achten sollten

Die wichtigste Voraussetzung fur eine
lange Lagerdauer ist die Frische der
Lebensmittel, wenn sie eingelagert wer-
den. Diese Ausgangsfrische ist von ent-
scheidender Bedeutung fur die Lager-
dauer.

Achten Sie auch auf das Haltbarkeits-
datum und die richtige Lagertempera-
tur.

Die Kuhlkette sollte moglichst nicht
unterbrochen werden. Achten Sie z. B.
darauf, dass die Lebensmittel nicht zu
lange im warmen Auto verweilen.
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Tipp: Nehmen Sie zum Einkaufen eine
Kuhltasche mit, und verstauen Sie an-
schlieBend die Lebensmittel zUgig im

Gerat.

Lebensmittel richtig lagern

Bewahren Sie Lebensmittel in der Kuhl-
zone verpackt oder gut zugedeckt auf
(in der MasterFresh-Zone gibt es Aus-
nahmen). So wird die Annahme von
Fremdgertchen, ein Austrocknen der
Lebensmittel und die Ubertragung
eventuell vorhandener Keime vermie-
den. Dies ist besonders bei der Lage-
rung tierischer Lebensmittel zu bertck-
sichtigen.

Bei korrekter Einstellung der Tempera-
tur und einer entsprechenden Hygiene
kann die Haltbarkeit der Lebensmittel
deutlich verlangert werden.



Lebensmittel in der MasterFresh-Zone lagern

In der MasterFresh-Zone werden Le-
bensmittel bei einer niedrigeren Tem-
peratur gelagert als in einer herkdmmli-
chen Kuhlzone. Zusatzlich wird die in
der Schublade enthaltene Luftfeuchtig-
keit so reguliert, dass sie den eingela-
gerten Lebensmitteln entspricht.

Far die Lebensmittel werden so die op-
timalen Lagerbedingungen geschaffen.
Die Lebensmittel bleiben wesentlich
langer frisch, Geschmack und Vitamine
bleiben erhalten.

Lagertemperatur

In der MasterFresh-Zone wird die Tem-
peratur automatisch geregelt und liegt
im Bereich von 0 - 3 °C. Fur kélteun-
empfindliche Lebensmittel ist dies die
optimale Lagertemperatur. Die Lebens-
mittel kdnnen so wesentlich langer
ohne Frischeverlust gelagert werden
als in der herkémmlichen Kuhlzone, da
sich die Verderbnisprozesse bei dieser
Temperatur verlangsamen.

Bedenken Sie, dass ein guter Aus-
gangszustand der Lebensmittel aus-
schlaggebend ist flr ein gutes La-
gerergebnis!

Luftfeuchtigkeit

Die Hohe der Luftfeuchtigkeit in der
MasterFresh-Schublade ist abhangig
von

— dem Feuchtigkeitsgehalt der
eingelagerten Lebensmittel und

— der Menge der eingelagerten
Lebensmittel.

Die Feuchtigkeit, die von den eingela-
gerten Lebensmitteln eingebracht wird,
wird in der MasterFresh-Schublade ge-
halten. Je mehr die Luftfeuchtigkeit in
der MasterFresh-Schublade der le-
bensmitteleigenen Feuchtigkeit ent-
spricht, desto knackiger und frischer
bleiben die Lebensmittel Uber einen
lAngeren Zeitraum, da der Wasserge-
halt der Lebensmittel weitgehend erhal-
ten bleibt.

Lagern in den MasterFresh-
Schubladen

el

m Wahlen Sie mit der Sensortaste die
MasterFresh-Schublade aus, die Sie
befullen moéchten.

Die Sensortaste der gewlnschten Mas-
terFresh-Schublade ist gelb hinterlegt.
Zuséatzlich erscheinen die Symbole fur
die einzulagernden Lebensmittel:

— Links: Lebensmittel, die feucht gela-
gert werden sollen, wie GemUse und
Obst

— Rechts: Lebensmittel, die trocken ge-
lagert werden sollen wie Fleisch,
Fisch und Milchprodukte

78 oD @ = &)

m Wahlen Sie nun die Lebensmittel aus,
mit denen Sie die MasterFresh-
Schublade befullen méchten.
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Lebensmittel in der MasterFresh-Zone lagern

m Durch nochmaliges Antippen der
Sensortaste wahlen Sie das jeweilige
Lebensmittel wieder ab.

Beachten Sie, dass Sie feucht und tro-
cken zu lagernde Lebensmittel nicht
gleichzeitig anwahlen kénnen. Inner-
halb einer Gruppe kénnen Sie jedoch
mehrere Lebensmittel anwahlen.

m Beflllen Sie die MasterFresh-Schub-
lade nun mit den entsprechenden Le-
bensmitteln.

Lebensmittel, die eher feucht
gelagert werden:

— erntefrische Produkte, wie Gemuise,
Salate, Krauter, Pilze, Kohl und ein-
heimisches Obst.

TIPP

Die Hohe der Luftfeuchtigkeit in der
MasterFresh-Schublade hangt von
dem Feuchtigkeitsgehalt und der
Menge der eingelagerten Lebens-
mittel ab.

Bei geringer Beladung ist es sinn-
voll, die Lebensmittel verpackt zu
lagern.
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Lebensmittel, die eher trocken
gelagert werden:

— frischer Fisch, Schalen- und Krusten-
tiere, Fleisch, Gefltigel, Wurst, Molke-
reiprodukte und Feinkostsalate.

Beachten Sie, dass eiweiflreichere Le-
bensmittel schneller verderben.

Das heiBt, Schalen- und Krustentiere
verderben schneller als Fisch, und
Fisch verdirbt schneller als Fleisch.

Bewahren Sie diese Lebensmittel nur
zugedeckt oder verpackt auf.
Ausnahme: Fleisch (Die Abtrocknung
der Fleischoberflache wirkt keimhem-
mend und begunstigt dadurch eine
bessere Haltbarkeit. Verschiedene
Fleischsorten durfen sich nicht direkt
berlhren, sie mussen immer durch eine
Verpackung getrennt werden. Dadurch
wird vorzeitiges Verderben durch eine
Keimubertragung vermieden).

Nehmen Sie die Lebensmittel ca.
30 - 60 Minuten vor dem Verzehr
aus der MasterFresh-Zone heraus.
Erst bei Raumtemperatur entfalten
sich Aroma und Geschmack.



Lebensmittel in der MasterFresh-Zone lagern

Falls Sie mit dem Ergebnis lhrer eingelagerten Lebensmittel nicht zufrieden
sind (die Lebensmittel z. B. bereits nach kurzer Aufbewahrungsdauer
schlapp oder welk wirken), beriicksichtigen Sie noch einmal die folgenden
Hinweise:

Lagern Sie nur frische Lebensmittel ein. Der Einlagerungszustand der Lebens-
mittel ist auschlaggebend fur das Frischeergebnis.

Reinigen Sie vor dem Einlagern der Lebensmittel die MasterFresh-Zone.
Tropfen Sie sehr feuchte Lebensmittel vor der Einlagerung ab.

Lagern Sie keine kalteempfindlichen Lebensmittel in der MasterFresh-Zone
(siehe "Fur den Kuhlschrank nicht geeignet").

Bertcksichtigen Sie, dass nicht alle Lebensmittel zusammen gelagert werden
kénnen (siehe "Durfen alle Lebensmittel zusammen gelagert werden?").

Ordnen Sie den Lebensmitteln, die Sie einlagern méchten, die entsprechende
Einstellung zu (feuchte bzw. trockene Lagerung).

Eine hohe Luftfeuchtigkeit in der MasterFresh-Zone wird allein durch die in den
eingelagerten Lebensmitteln enthaltene Feuchtigkeit erreicht.

Falls die Luftfeuchtigkeit einmal nicht hoch genug sein sollte, weil z. B. zu weni-
ge Lebensmittel eingelagert sind, kann die Luftfeuchtigkeit z. B. mit Hilfe eines

nassen Schwamms erhoht werden.

Bei geringer Beladung ist es sinnvoll, die Lebensmittel verpackt zu lagern.

Falls Sie das Gefuhl haben, dass die Temperatur in der MasterFresh-Zone zu
hoch oder zu niedrig ist, versuchen Sie, diese Uber die Kihlzone zu regulieren,
indem Sie dort die Temperatur geringfigig um 1 bis 2 °C verandern.
Spétestens wenn sich Eiskristalle auf dem Boden der MasterFresh-Zone gebil-
det haben, muss die Temperatur erhéht werden, da die Lebensmittel sonst Kalt-
lagerschaden nehmen.

Falls sich zu viel Wasser auf dem Boden der MasterFresh-Zone gesammelt hat,
trocknen Sie den Boden mit einem Tuch. Tropfen Sie die Lebensmittel gegebe-
nenfalls vor der Einlagerung ab oder legen Sie einen Rost auf den Boden der
MasterFresh-Zone, so dass die Feuchtigkeit absickern kann.
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Innenraum gestalten

Abstellflaichen versetzen

Die Abstellflachen kénnen Sie je nach
Hohe des Kuhlgutes versetzen:

m Greifen Sie mit beiden Handen unter
die Abstellflache und heben Sie sie
ein Stlck an, so dass sie hinten auf
beiden Seiten Uber die Verrasterung
gehoben wird.

m Ziehen Sie die Abstellflache nach
vorne.

m Setzen Sie die Abstellflache an ge-
wlnschter Position hinten mit den
Rasthaken ein.

m Achten Sie darauf, dass die Abstell-
flache gerade eingesetzt wird.

Vollausziehbare Schublade

Die Schublade Uber der MasterFresh-
Zone ist auf Teleskopschienen gefuhrt
und kann zum Be- und Entladen weit
herausgezogen werden.

Zu Reinigungszwecken kann die
Schublade ganz herausgenommen
werden:

m Ziehen Sie die Schublade heraus.

o~

m Ziehen Sie an beiden Seiten die
Schnappverbindung nach oben und
nehmen Sie die Schublade nach
oben heraus.
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Schieben Sie die Teleskopschienen
der Schublade anschlieBend wieder
ein. So kénnen Sie Beschadigungen
vermeiden!

Zum Wiedereinsetzen der Schublade

m ziehen Sie die Teleskopschienen bis
zum Anschlag heraus.

m Setzen Sie die Schublade ein, so
dass sie vorne und hinten einrastet.

m Schieben Sie die Schublade ganz
ein.

MasterFresh-Schubladen

Die MasterFresh-Schubladen sind auf
Teleskopschienen gefuhrt und kénnen
zum Be- und Entladen weit herausge-
zogen werden.

Zu Reinigungszwecken kénnen die
MasterFresh-Schubladen ganz heraus-
genommen werden:

m Ziehen Sie die MasterFresh-Schubla-
de bis zum Anschlag heraus.

Auf der Turéffnungsseite befindet sich
zur Kindersicherung ein Pin, der zum
Entnehmen der Schublade waagerecht
gestellt werden muss.



Innenraum gestalten

m Drehen Sie den Schlitz des Pins mit
einem geeigneten Gegenstand in die
waagerechte Stellung .

m Ziehen Sie an beiden Seiten die
Schnappverbindung nach oben @
und nehmen Sie die MasterFresh-
Schublade nach oben heraus.

Schieben Sie die Teleskopschienen
der Schublade anschlieBend wieder
ein. So kénnen Sie Beschadigungen
vermeiden!

Zum Wiedereinsetzen der Schublade

m ziehen Sie die Teleskopschienen bis
zum Anschlag heraus.

m Setzen Sie die MasterFresh-Schubla-
de ein, so dass sie vorne und hinten
einrastet.

m Drehen Sie den Schlitz des Pins zur
Kindersicherung wieder in die senk-
rechte Stellung.

m Schieben Sie die MasterFresh-
Schublade ganz ein.

Abstellborde/Flaschenborde
versetzen

m Halten Sie das Abstellbord mit bei-
den Handen am Halterahmen fest,
heben Sie es ein Stlick nach oben
und kippen Sie es leicht nach vorne.

m Schieben Sie das Abstellbord in ge-
kippter Haltung nun entlang der seitli-
chen Fuhrungen hoch bzw. herunter
und rasten Sie es an beliebiger Stelle
wieder ein.

m Achten Sie darauf, dass das Abstell-
bord gerade eingesetzt wird.
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Innenraum gestalten

Um das Abstellbord ganz zu entneh-
men,

m schieben Sie das Abstellbord entlang
der seitlichen Fihrungen bis ganz
nach oben, bis es entnommen wer-
den kann.

Zum Wiedereinsetzen

m setzen Sie das Abstellbord oben wie-
der in die FUhrungen ein und schie-
ben Sie es an die gewlnschte Positi-
on.

Sie kénnen die Einhdngeschalen zum

Be- und Entladen oder zu Reinigungs-
zwecken ganz aus dem Halterahmen

herausnehmen.

Um die Einhdngeschale des oberen
Abstellbordes aus dem Halterahmen zu
entnehmen,

m drehen Sie die Schrauben aus dem
Abstellbord heraus und nehmen Sie
den Deckel ab.

m Hangen Sie die Klappe aus der Hal-
terung aus.

m Nehmen Sie die Einhadngeschale
nach oben hin heraus.
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Ablageflache uber der voll-
ausziehbaren Schublade

m Nehmen Sie die Ablageflache nach
oben hin ab.

m Achten Sie beim Wiedereinsetzen
darauf, dass die Rastnasen hinten in
den Ecken der Ablageflache einras-
ten.

Ablageflache liber den Master-
Fresh-Schubladen

m Entnehmen Sie die vollausziehbare
Schublade.

m Entnehmen Sie die hintere Ab-
schlussleiste, schieben Sie die Glas-
platte ein Stlick nach hinten und he-
ben Sie sie vorsichtig nach oben hin
ab.

m Setzen Sie die vollausziehbare
Schublade wieder ein.



Automatisches Abtauen

Kiihlzone und MasterFresh-
Zone

Wahrend der Kompressor lauft, kénnen
sich funktionsbedingt an der Rickwand
der Kuhlzone und der MasterFresh-Zone
Reif und Wasserperlen bilden. Diese
brauchen Sie nicht zu entfernen, da sie
automatisch durch die Warme des
Kompressors verdunsten.
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Reinigen und Pflegen

Achten Sie darauf, dass kein Was-
ser in die Elektronik oder in die Be-
leuchtung gelangt.

Verwenden Sie kein Dampf-Reini-
gungsgerat. Der Dampf kann an
spannungsfuhrende Teile des Geré-
tes gelangen und einen Kurzschluss
auslésen.

Das Typenschild im Innenraum des
Geréates darf nicht entfernt werden.
Es wird im Fall einer Stérung beno-
tigt!

Um Beschadigungen der Oberfla-
chen zu vermeiden, verwenden Sie
bei der Reinigung keine

— soda-, ammoniak-, saure- oder chlo-
ridhaltigen Reinigungsmittel,

— kalkldsenden Reinigungsmittel,

— scheuernden Reinigungsmittel, z. B.
Scheuerpulver, Scheuermilch,
Putzsteine,

— loésemittelhaltigen Reinigungsmittel,
— Edelstahl-Reinigungsmittel,

— Geschirrspulmaschinen-Reiniger,
— Backofensprays,

— Glasreiniger,

— scheuernden harten Schwamme und
Blrsten, z. B. Topfschwamme,

— Schmutzradierer,

— scharfen Metallschaber!

38

Vor dem Reinigen

m Schalten Sie das Gerat komplett aus,
indem Sie den Kippschalter dricken.

Der Kippschalter befindet sich auf der
rechten Seite unterhalb des Bedienfel-
des.

m Ziehen Sie den Netzstecker oder
schalten Sie die Sicherung der Haus-
installation aus.

m Nehmen Sie das Kuhlgut aus dem
Gerét, und lagern Sie es an einem
kuhlen Ort.

m Nehmen Sie alle Teile, die heraus-
genommen werden kénnen, zur
Reinigung heraus.

m Nehmen Sie zur Reinigung der Ab-
stellborde in der Innentdr die Einhan-
geschalen aus den Edelstahlhalte-
rahmen heraus.

Innenraum, Zubehoér

m Reinigen Sie das Gerat regelmaBig,
mindestens aber einmal im Monat.

Lassen Sie Verschmutzungen nicht
erst antrocknen, sondern entfernen
Sie diese sofort.

m Reinigen Sie das Geréat mit lauwar-
men Wasser und etwas Handspulmit-
tel.

Spulen Sie alle Teile von Hand, nicht
in der Spulmaschine.



Reinigen und Pflegen

m Wischen Sie die Innenraume und das
Zubehdr nach der Reinigung mit
klarem Wasser nach, und trocknen
Sie alles mit einem Tuch.

Lassen Sie fur kurze Zeit die TUr des

Geréates geodffnet.

Rahmen aus Aluminium

Die Rahmen an den Abstellflachen und
den Abstellborden in der Geratetlr sind
aus Aluminium.

Aluminium ist ein lebendiges Material.
Blickwinkel, Lichteinfall und Umfeld be-
stimmen die reflektierende Wirkung und
damit die Optik des Gerates.
Aluminium ist empfindlich gegen Krat-
zer und Schnitte.

Die Rahmen aus Aluminium kénnen
sich verfarben oder verandern,
wenn Verschmutzungen langer ein-
wirken. Entfernen Sie Verschmutzun-

gen daher sofort.

Spezial-Filter fur die
Luftfeuchtigkeit

1. 1.
\Eéggéigjn [ =

====
L 22 4

/T

Die beiden Spezial-Filter fur die Luft-

feuchtigkeit oberhalb der MasterFresh-
Schubladen mussen zur Reinigung he-

rausgenommen werden.

m Ziehen Sie die MasterFresh-Schubla-
de ganz heraus und entnehmen Sie

Sie.

i
1]
TITTITHT

m Entriegeln Sie jeweils die Filterab-
deckung (1.), und nehmen Sie sie zu-
sammen mit der Filtermatte nach un-

ten hin ab (2.).
m Entnehmen Sie die Filtermatte.

m Reinigen Sie die Filtermatte in lauwar-
mem Wasser, ohne jegliche Zusatze.

Reinigen Sie die Filtermatten nicht
im Geschirrspuler oder in der
Waschmaschine!

m Trocknen Sie die Filtermatte an der
Luft.

m Legen Sie die Filtermatte in die Filter-
abdeckung.
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Reinigen und Pflegen

m Setzen Sie die Filterabdeckung zu-
erst hinten und dann vorne ein.

m Setzen Sie die MasterFresh-Schubla-
de in das Gerat.

Be- und Entliiftungs-
querschnitte

m Reinigen Sie die Be- und Entluftungs-
qguerschnitte regelmaBig mit einem
Pinsel oder Staubsauger. Staubabla-
gerungen erhéhen den Energiever-
brauch.

Tirdichtung

Behandeln Sie die Turdichtung nicht
mit Olen oder Fetten. Sie wird sonst
mit der Zeit poroés.

m Reinigen Sie die Turdichtung regel-
maBig nur mit klarem Wasser, und
trocknen Sie sie anschlieBend grind-
lich mit einem Tuch.
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Nach dem Reinigen
m Setzen Sie alle Teile in das Geréat.

m SchlieBen Sie das Gerat wieder an,
und schalten Sie es ein.

m Legen Sie die Lebensmittel in das
Gerét, und schlieBen Sie die Gerate-
tar.



Was tun, wenn...?

Reparaturen an Elektrogeréaten dur-
fen nur von Fachkraften durchge-
fUhrt werden. Durch unsachgemaBie
Reparaturen kénnen erhebliche Ge-
fahren fur den Benutzer entstehen.

Was ist zu tun, wenn . ..

... das Gerat nicht kiihlt?

m Prifen Sie, ob das Gerét eingeschal-
tet ist. Im Bedienfeld leuchtet die Ein-
stiegstaste.

m Prifen Sie, ob der Netzstecker des
Geréates fest in der Steckdose steckt.

m Prifen Sie, ob die Sicherung der
Hausinstallation ausgeldst wurde, der
Kuhlschrank, die Hausspannung
oder ein anderes Gerat kdnnten de-
fekt sein.

Rufen Sie eine Elektro-Fachkraft oder
den Kundendienst.

m Uberprifen Sie die Einstellungen der
Temperatur.

. . . die Temperatur in der Kiihlzone

zu niedrig ist?

m Stellen Sie die Temperatur héher ein.

m Schalten Sie gegebenenfalls die
Funktion SuperKihlen aus.

m Prifen Sie, ob die Geratetur richtig
geschlossen ist.

. . . die Einschalthaufigkeit und
Einschaltdauer des Kompressors zu-
nehmen?

m Prufen Sie, ob die Lufteintritts- bzw.
Luftaustrittséffnung unten im
Schranksockel zugestellt oder stau-
big ist.

m Die Geratetlr wurde haufig gedffnet,
oder es wurden groBBe Mengen Le-
bensmittel frisch eingelagert.

m Prifen Sie, ob die GeratetUr richtig
geschlossen ist.
. . . der Kompressor dauernd lauft?

Um Energie zu sparen, schaltet der
Kompressor bei geringem Kaltebedarf
auf eine niedrige Drehzahl. Dadurch er-
hoéht sich die Laufzeit des Kompres-
SOrs.

.. . ein Warnton ertont?

Die Geréatetur steht langer als ca. 5 Mi-
nuten offen.

m SchlieBen Sie die Gerétetlr!
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Was tun, wenn...?

... der Warnton ertént und die Sen-
sortaste fiir den Temperatur- bzw.
Tiralarm leuchtet oder blinkt?

m Die GeratetUr steht auf, oder

m die Temperatur in einer der Gerate-
zonen ist stark angestiegen, weil

— zu viel warme Raumluft in das Geréat
gestromt ist,

— groBe Mengen Lebensmittel eingela-
gert wurden,

— das Gerét einen Stromausfall hatte.

Sobald der Alarmzustand beendet ist,
verstummt der Warnton und die Sensor-
taste fUr den Temperatur- bzw. Tar-
alarm erlischt.

. . . in der Temperaturanzeige eine
Fehlermeldung mit "_F" erscheint?

Eine Storung liegt vor. Rufen Sie den
Kundendienst.

. . . die Innenbeleuchtung nicht mehr
funktioniert?

War die Geratettr langere Zeit gedff-
net? Die Beleuchtung schaltet sich
nach ca. 5 Minuten gedtffneter Tur we-
gen Uberhitzung automatisch aus.
Nach einer gewissen Abkuhlzeit schal-
tet sie sich wieder ein.

Leuchtet sie auch bei kurz getffneter
TUr nicht, dann ist die Beleuchtung de-
fekt.

m Schalten Sie das Gerat aus, indem
Sie den Kippschalter drticken.

m Trennen Sie das Gerat vom Netz, in-
dem Sie die Sicherung der Hausin-
stallation ausschalten.
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Obere Beleuchtung:

m Fassen Sie mit beiden Handen vorn
an die Lampenabdeckung und schie-
ben Sie sie nach hinten.

m Heben Sie die Lampenabdeckung
nach vorn heraus.

Beruhren Sie eine Halogenlampe
nicht mit bloBen Fingern!

Verwenden Sie zum Austauschen ei-
ner Halogenlampe ein weiches
Tuch.

m Ziehen Sie die defekte Halogenlampe
heraus.

m Setzen Sie die neue Halogenlampe in
die Fassung.
Typ der Halogenlampe:
20 W/12 V/ Fassung GY 6.35.

m Setzen Sie die Lampenabdeckung
zuerst hinten wieder auf und ziehen
Sie sie anschlieBend nach vorn, so
dass sie einrastet.



Was tun, wenn...?

Seitliche Beleuchtung:

m Drehen Sie die Lampenabdeckung
gegen den Uhrzeigersinn und neh-
men Sie sie ab.

BerUhren Sie eine Halogenlampe
nicht mit bloBen Fingern!

Verwenden Sie zum Austauschen ei-
ner Halogenlampe ein weiches
Tuch.

m Ziehen Sie die defekte Halogenlampe
heraus.

m Setzen Sie die neue Halogenlampe in
die Fassung.
Typ der Halogenlampe:
5 W/12 V/ Fassung G 4.

m Setzen Sie die Lampenabdeckung
wieder auf und drehen Sie sie im
Uhrzeigersinn, bis sie festsitzt.

m SchlieBen Sie das Gerat elektrisch an
und schalten Sie es ein.

Kénnen Sie die Stérung anhand der
aufgefthrten Hinweise nicht behe-
ben, dann rufen Sie den Kunden-
dienst an.

Offnen Sie bis zum Beheben der
Stérung moglichst nicht die Tur des
Geréates, um den Kalteverlust so ge-
ring wie maglich zu halten.
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Ursachen von Gerauschen

Ganz normale

Wodurch entstehen sie?

Geréausche

Brrrrr ... Das Brummen kommt vom Motor (Kompressor). Es kann kurz-
fristig etwas lauter werden, wenn sich der Motor einschaltet.

Blubb, blubb ... |Das Blubbern, Gurgeln oder Surren kommt vom Kaltemittel,
das durch die Rohre flieB3t.

Click ... Das Klicken ist immer dann zu héren, wenn der Thermostat
den Motor ein- oder ausschaltet.

Sssrrrrr ... Bei einem Mehrzonen- oder NoFrost-Gerét kann ein leises Rau-
schen von der Luftstromung im Gerate-Innenraum herrihren.
Bei einem Gerat mit Wassertank ist ein Summen der Pumpe
horbar, wenn Wasser aus dem Wassertank gefoérdert wird.

Knack ... Das Knacken ist immer dann zu héren, wenn es zu Material-

ausdehnungen im Gerat kommt.

vermeiden sind!

Bedenken Sie, dass Motor- und Strébmungsgerausche im Kéaltekreislauf nicht zu

Gerausche, die
sich leicht behe-
ben lassen

Ursache Behebung

Klappern, Rap-
peln, Klirren

Richten Sie das Gerat mit Hil-
fe einer Wasserwaage eben
aus. Verwenden Sie dazu die
SchraubfuBe unter dem Gerét
oder legen Sie etwas unter.

Das Geréat steht uneben.

Rucken Sie das Gerat von
den Mobeln oder Geraten ab.

Das Geréat berthrt andere Mo-
bel oder Gerate.

Schubladen, Kérbe oder Ab-
stellflachen wackeln oder
klemmen.

Prtfen Sie die herausnehm-
baren Teile und setzen Sie
sie eventuell neu ein.

Rucken Sie die Flaschen oder
Gefale leicht auseinander.

Flaschen oder GefaBe berih-
ren sich.

Entfernen Sie den Kabel-
halter.

Transportkabelhalter hangt
noch an der Gerétertickwand.
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Kundendienst/Garantie

Bei Stérungen, die nicht selbst beseitigt
werden kénnen, benachrichtigen Sie

— lhren Miele Fachhandler
oder

— den Miele Kundendienst.

Die Telefonnummer des Kundendien-
stes finden Sie am Ende dieser Ge-
brauchs- und Montageanweisung.

Garantiezeit und
Garantiebedingungen

Die Garantiezeit betragt 2 Jahre.

Nahere Angaben zu den Garantiebe-
dingungen in lhrem Land erhalten Sie
unter der angegebenen Telefonnum-
mer.

Der Kundendienst benétigt Modell und
Nummer Ihres Gerates. Beide Angaben
finden Sie auf dem Typenschild im
Innenraum des Gerétes.

Die Telefonnummer finden Sie am
Ende dieser Gebrauchs- und Monta-

geanweisung.
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Informationen fur Prufinstitute

Die Prufungen sind nach Vorgabe der
geltenden Normen und Richtlinien
durchzufuhren.

Zusatzlich sind bei der Vorbereitung
und Durchfuhrung der Gerateprufun-
gen folgende Herstellerangaben zu
bertcksichtigen:

— Beladungsplane,

— Hinweise in der Gebrauchs- und
Montageanweisung.
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Die MasterFresh-Zone erfullt die An-
forderung eines Kaltlagerfaches nach
EN ISO 15502.




Elektroanschluss

Das Geréat wird anschlussfertig fur
Wechselstrom 50 Hz, 220 — 240 V
geliefert.

Die Absicherung muss mit mindestens
10 A erfolgen.

Der Anschluss darf nur an eine ord-
nungsgemal angelegte Schutzkon-
takt-Steckdose erfolgen. Die Elektroan-
lage muss nach VDE 0100 ausgefuhrt
sein.

Damit das Gerét im Notfall schnell vom
Strom getrennt werden kann, muss die
Steckdose auBerhalb des GeraterUck-
seitenbereichs liegen und leicht zu-
génglich sein

Falls nach dem Einbau die Steckdose
nicht mehr zugé&nglich ist, muss instal-
lationsseitig eine Trennvorrichtung far
jeden Pol vorhanden sein. Als Trennvor-
richtung gelten Schalter mit einer Kon-
taktéffnung von mindestens 3 mm.
Dazu gehoéren LS-Schalter, Sicherun-
gen und Schutze (EN 60335).

Der Stecker sowie das Netzkabel des
Gerates durfen nicht die Geraterlicksei-
te dieses Gerates berlhren, da Stecker
und Netzkabel durch Vibrationen des
Gerétes beschadigt werden kénnen.
Dies kann einen Kurzschluss verursa-
chen.

Auch andere Geréte sollten nicht an
Steckdosen im Rlckseitenbereich die-
ses Gerates angeschlossen werden.

Der Anschluss Uber ein Verlangerungs-
kabel ist nicht erlaubt, da Verlange-
rungskabel nicht die nétige Sicherheit
des Gerates gewahrleisten (z. B. Uber-
hitzungsgefahr).

Das Gerét darf nicht an Inselwechsel-
richtern angeschlossen werden, die bei
einer autonomen Stromversorgung wie
z. B. Solarstromversorgung einge-
setzt werden.

Beim Einschalten des Gerates kann es
sonst durch Spannungsspitzen zu einer
Sicherheitsabschaltung kommen. Die
Elektronik kann beschadigt werden!
Ebenso darf das Gerat nicht in Verbin-
dung mit sogenannten Energiespar-
steckern betrieben werden, da hierbei
die Energiezufuhr zum Geréat reduziert
und das Gerét zu warm wird.

Ist ein Austausch der Netzanschluss-
leitung erforderlich, darf dieser nur von
einer qualifizierten Elektro-Fachkraft er-
folgen.
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Montagehinweise

Aufstellort

Keinen Platz direkt neben einem Herd,
einer Heizung oder im Bereich eines
Fensters mit direkter Sonneneinstrah-
lung wéhlen. Je héher die Raumtempe-
ratur, desto langer lauft der Kompres-
sor, und desto hoher ist der Energiever-
brauch.

Geeignet ist ein trockener belUftbarer
Raum.

Falls das Aufstellen neben einer Wér-
mequelle unvermeidbar ist, halten Sie
folgende Mindestabstande zur Warme-
quelle ein:

— Zu Elektroherden 3 cm,

— zu Ol- oder Kohleanstellherden
30 cm.

Beachten Sie beim Einbau des Gerates
auBerdem Folgendes:

— Die Steckdose muss auBerhalb des
Gerateruckseitenbereichs liegen und
bei einem Notfall leicht zuganglich
sein.

— Stecker und Netzkabel durfen nicht
die Rlckseite des Gerates berUhren,
da diese durch Vibrationen des Ge-
rates beschadigt werden kdnnen.

— Auch andere Geréate sollten nicht an
Steckdosen im Ruckseitenbereich
dieses Gerates angeschlossen wer-
den.
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Wichtig! Bei hoher Luftfeuchtigkeit
kann sich Kondensat auf den AuBen-
flachen des Gerétes niederschlagen.
Dieses Kondenswasser kann zu Kor-
rosion an den GerateauBenwanden
fGhren.

Zur Vorbeugung empfiehlt es sich,
das Gerét mit ausreichender BelUf-
tung in einem trockenen und/oder Kli-
matisierten Raum aufzustellen.

Bitte stellen Sie nach dem Einbau si-
cher, dass die GeratetUr richtig
schlieBt, die angegebenen Be- und
Entltftungsquerschnitte eingehalten
wurden, und das Gerét, wie be-

schrieben, eingebaut wurde.

Klimaklasse

Das Gerét ist fur eine bestimmte Klima-
klasse (Raumtemperaturbereich)
ausgelegt, deren Grenzen eingehalten
werden mussen. Die Klimaklasse steht
auf dem Typenschild im Innenraum des
Geréates.

Klimaklasse Raumtemperatur
SN +10 °C bis +32 °C
N +16 °C bis +32 °C
ST +16 °C bis +38 °C
T +16 °C bis +43 °C

Eine niedrigere Raumtemperatur fuhrt
zu einer langeren Stillstandzeit des
Kompressors. Das kann zu hdheren
Temperaturen im Gerat und somit zu
Folgeschéaden fuhren.



Montagehinweise

Ein sicherer Betrieb des Gerates ist
nur dann gewahrleistet, wenn das
Gerét nach der Gebrauchsanwei-
sung montiert und angeschlossen
wird.

Achtung!

Das Gerét ist sehr schwer und neigt
bei getdffneter Geratetlr dazu, nach
vorn zu kippen. Halten Sie die Gera-
tetlren geschlossen, bis sich das
Geréat im eingebauten Zustand be-
findet und entsprechend der Ge-
brauchs- und Montageanweisung in
der Einbaunische gesichert worden
sind.

Aufgrund der Schwere und GréBe
des Gerates muss die Montage un-
bedingt mit Hilfe einer zweiten Per-
son durchgefuhrt werden.

Das Leergewicht des Gerates betragt:

K1801 Vi, K1811Vi......... 189 kg
K1901 Vi, K1911Vi ... .. ... .. 205 kg

Nischenboden

FUr eine sichere Aufstellung des Gera-
tes und Gewabhrleistung aller zugesi-
cherten Funktionen muss der Nischen-
boden eben und waagerecht sein.

Der Nischenboden muss aus hartem,
unnachgiebigen Material bestehen.

Aufgrund des hohen Gewichts eines
voll beladenen Gerates ist ein extrem
tragféhiger Untergrund erforderlich, be-
fragen Sie hierzu gegebenenfalls einen
Architekten oder Bausachverstandigen.

Das Gewicht eines voll beladenen Ge-
rates betragt ungefahr:

K1801 Vi, K1811Vi.... ... .. 452 kg
K1901 Vi, K1911 Vi ... ... ... 540 kg

Turanschlag

Das Gerat wird mit einem festen Tur-
anschlag geliefert. Ist ein Wechsel
des Turanschlags erforderlich, rufen
Sie den Kundendienst!

Fuhren Sie den Turanschlagwechel
unter keinen Umstanden selbst
durch!
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Montagehinweise

Mobel/Einbauten

Das Gerat wird mit den benachbarten
und dartberliegenden Moébeln/Einbau-
ten durch Schrauben fest verbunden.
Aus diesem Grund mussen alle zur Be-
festigung vorgesehenen Mébel/Einbau-
ten mit dem Untergrund bzw. der Wand
verbunden sein.

Be- und Entliiftung

Die Be- und Entltuftungsoéffnungen

durfen nicht zugedeckt oder zuge-
stellt werden.

AuBerdem mussen sie regelmaBig

von Staub gereinigt werden.
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Montagehinweise

Side-by-side Aufstellung

Dieses Gerat kann mit einem weiteren
Kuhl-/Gefriergerat "Side-by-side" aufge-
stellt werden!

Das Side-by-side Montagekit ist
Uber den Kundendienst erhéltlich.
Erkundigen Sie sich bei lhrem Fach-
handler, welche Kombinationen mit
lhrem Gerat moglich sind!

Die Befestigung der Gerate ist in der
Gebrauchsanweisung des Side-by-
side Montagekits beschrieben.

Aufstellung ohne Zwischenwand mit
Hilfe des Side-by-side Montagekits

NN
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Falls sich zwischen den nebeneinander
aufgestellten Geréaten keine Zwischen-
wand befindet, mUssen die Gerate mit
Hilfe des Side-by-side Montagekits di-
rekt miteinander verbunden werden.

Aufstellung mit Zwischenwand mit
Hilfe des Side-by-side Montagekits

Die Zwischenwand muss mindestens
16 mm dick sein.
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Falls sich zwischen den nebeneinander
aufgestellten Geraten eine Zwischen-
wand mit einer Dicke zwischen 16 mm
und 160 mm befindet, werden die Ge-
rate jeweils einzeln mit dem beiliegen-
den Montagematerial in ihrer Nische
befestigt. Zusatzlich bendtigen Sie das
Side-by-side Montagekit.

Aufstellung mit Zwischenwand ohne
Side-by-side Montagekit

Falls sich zwischen den nebeneinander
aufgestellten Geraten eine Zwischen-
wand mit einer Dicke von mehr als

160 mm befindet, werden die Gerate
jeweils einzeln mit dem beiliegenden
Montagematerial in ihrer Nische befes-
tigt (ohne Side-by-side Montagekit).
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Montagehinweise

Offnungswinkel der Geritetiir
begrenzen

Die Turscharniere sind werkseitig so
eingestellt, dass die Geratetur weit
geodffnet werden kann.

Falls die Geratetir z. B. beim Offnen
gegen eine angrenzende Wand schla-
gen wiirde, sollten Sie den Offnungs-
winkel der Geratettr auf 90° begren-
zen:

m Offnen Sie die Geratetr.

m Setzen Sie den Begrenzungsstift von
oben in das Scharnier ein.

Der Offnungswinkel der Geréatetr ist
nun auf 90° begrenzt.
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Montagehinweise

MaBe der Geritetiir (Offnungswinkel 90°)

—>‘ M * Die Male fur die Mébelfronten und
U Turgriffe variieren je nach Gestaltung der
Kuche.
Y ‘ 1
A
\
\\
l S 90°
\\~> P‘ C
—» €
A B (o

K 1801 Vi, K1811 Vi 829 mm Mobelfront (max. 38 mm)* Targriff*
K 1901 Vi, K1911 Vi 982 mm Mobelfront (max. 38 mm)* Targriff*

MaBe der Geritetiir (Offnungswinkel 115°)

* Die MaBe fur die Moébelfronten und
TUrgriffe variieren je nach Gestaltung der
Kiche.
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AN 115° 2
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K 1801 Vi, K 1811 Vi| 829 mm | Mébelfront (max. 38 mm)*| Tuargriff* | 363 mm
K 1901 Vi, K 1911 Vi| 982 mm | Mébelfront (max. 38 mm)*| Targriff* | 428 mm
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EinbaumafBe
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102-132 mm
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70-100 mm
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+ 13-19mm || +106mm

Nischenbreite

A
K 1801 Vi, K1811 Vi 762 — 765 mm
K 1901 Vi, K 1911 Vi 915-918 mm
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EinbaumaBe

MaBe der Mo6belfronten

Verlegung des Elektro-
B

anschlusses
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A B

K 1801 Vi,
K 1811 Vi 2029 mm 756 mm

K 1901 Vi,
K 1911 Vi 2029 mm 908 mm




Gerat einbauen

Aufgrund der Schwere und GréBe
des Geréates muss die Montage der
Gerate unbedingt mit Hilfe einer
zweiten Person durchgefthrt wer-
den.

Erforderliches Werkzeug und
Zubehor

— Akku-Bohrschrauber
— TX-Schraubendreher
— Bohrhammer

— Bohrer je nach Material in verschie-
denen GréBen

— Hammer

— Ratsche (Aufsatz: Nuss, 8 mm)
— Klebeband

- Wasserpumpenzange

— Wasserwaage

— Anschlagwinkel

Bei einer Verschraubung der Einbauni-
sche mit der dahinterliegenden Wand
(siehe Kap. "Gerat einbauen"):

— je nach Beschaffenheit der Wand
geeignete Dubel/Befestigungs-
schrauben
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Sonstiges

Stufenleiter
Sackkarre

evtl. Holzbalken (Querschnitt min.
75 mm x 100 mm) als alternative
Kippsicherung, Lange entsprechend
der Breite der Einbaunische

Holzschrauben in verschiedenen
GroBen

Optionales Zubehér

Side-by-side Montagekit fur eine
Side-by-side Aufstellung zweier Ge-
rate



Gerat einbauen

Edelstahlfronten

Frontplatten aus Edelstahl sowie
Sockelltftungsgitter in Edelstahl-Optik
sind im Fachhandel oder Uber den Kun-
dendienst erhaltlich.

Gewicht der Mobelfronten

Stellen Sie vor der Montage der Mébel-
fronten sicher, dass das zulassige Ge-
wicht der zu montierenden Mébelfron-

ten nicht Uberschritten wird:

Gerat max.
Gewicht
Mobelfront
in kg

K 1801 Vi, K 1811 Vi 50

K 1901 Vi, K 1911 Vi 37

Montierte Mdbeltlren, die das zulas-
sige Gewicht Uberschreiten, kbnnen
Beschadigungen an den Scharnie-
ren hervorrufen!

Einbau in einen Raumteiler

Bei Einbau des Gerates in einen Raum-
teiler muss die Ruckseite der Einbauni-
sche im Gerétebereich verblendet wer-
den.

Am Ende der Kiichenzeile

Wenn eine Seite des Gerétes sichtbar
ist, muss ein Seitenpaneel verwendet
werden.

Das Seitenpaneel muss vor der Platzie-
rung des Gerétes in der Einbaunische
fest mit der Wand, dem Boden und da-
ruberliegenden Mobeln/Einbauten ver-
bunden werden.

Die MaBe des Seitenpaneels entspre-
chen der gegentberliegenden Mobel-
wand.
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Gerat einbauen

Einbaunische ausrichten

Vor Einbau des Gerates die Einbauni-
sche sorgfaltig mit einer Wasserwaage
ausrichten. Die Nischenecken missen
im 90°-Winkel zueinander stehen, da
sonst die Mébeltlr nicht an allen

vier Ecken der Einbaunische anliegen
wird.

— Die Seitenwande in der Einbaunische
mussen eben sein.

— Die umliegenden Wéande in der Ein-
baunische mussen mindestens
16 mm dick sein.

— Die Sockelleiste muss mindestens
13 mm dick sein
(empfohlen: 19 mm).
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Einbaunische lberprifen
— Uberprufen Sie die EinbaumaBe.

— Prifen Sie die Position des Elektroan-
schlusses (siehe Kapitel "Elektroan-
schluss").

— Uberprifen Sie die Befestigung der
umliegenden Mobel/Einbauten.
Alle umliegenden Mdbelteile der Ein-
baunische mussen fest mit der Wand
verbunden sein.

— Uberprufen Sie die umliegenden M-
belteile auf eventuelle Kollisionen
(Turéffnungswinkel).

Vor dem Einbau

AWarnung!
Das Gerét ist sehr schwer und neigt

beim Offnen der Geratettr dazu,
nach vorne zu kippen!

m Nehmen Sie vor dem Einbau das Zu-
behdr aus dem Gerat bzw. von der
auBeren Geréterlckwand.

m Entfernen Sie den Kabelhalter von
der Geréterlickseite.

m Prifen Sie, ob alle Teile an der Ge-
raterickwand frei schwingen kénnen.
Biegen Sie eventuell anliegende Teile
vorsichtig weg.

Um den Untergrund bei der Montage
des Gerates vor Beschadigungen zu
schutzen,

m befestigen Sie ein Reststuck Boden-
belag oder Ahnliches auf dem Boden
vor dem vorgesehenen Aufstellplatz.



Gerat einbauen

doll

m Entfernen Sie nicht die Einstellhilfen
von der Geréatetlr. Diese werden
spater fur den Einbau in der Nische

bendtigt.

m Uberprifen Sie das Gerat auf Trans-

portschaden hin.

Stellen Sie ein beschéadigtes Gerét

nicht auf!

NF
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m Schrauben Sie die Winkel ab, mit de-
nen das Gerét an der Palette befes-

tigt ist.

AWamung!

Bedenken Sie, dass das Gerat jetzt
nicht mehr gesichert ist!

m Heben Sie das Geréat vorsichtig und
mit Hilfe mehrerer Personen mit der
GeréaterUckseite zuerst von der Palet-

te.

Auf dem Boden stehend kdnnen Sie
das Geréat Uber die Rollen an der Ruck-
seite bewegen.

Einbaunische vorbereiten

AHalten Sie die Geratetr so lan-
ge geschlossen, bis das Geréat in
der Nische befestigt wurde!

Aufgrund der GréBe und Schwere
des Gerates muss unbedingt sicher-
gestellt werden, dass das Gerat
nicht mehr kippen kann, sobald es
in der Nische befestigt wurde.

Montagematerial

Das Montagematerial fur den Einbau
des Gerétes liegt dem Gerét bei. Die
PlastiktUten sind mit Buchstaben ge-
kennzeichnet.

Fur jeden Schritt wird im Folgenden der
Buchstabe der Plastiktite mit dem je-
weils bendtigten Material angegeben.
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Gerat einbauen

Kippsicherung

Mit Hilfe der beiliegenden Kippsiche-
rungen @ wird die Einbaunische @ si-
cher an der Wand befestigt und ein
Kippen des Gerates wird verhindert.

x=<0,4"(< 10mm) (

AKippgefahr
Die Einbaunische muss unbedingt

mehrfach fest mit der dahinterlie-
genden Wand verschraubt werden.
Nur so kann das spater in der Ni-
sche befestigte Gerat vor dem Kip-
pen bewahrt werden!

@

\
\_n_L\
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Verwenden Sie fUr jedes einzelne Gerat
zwei Kippsicherungen bzw. fur jede
Geratekombination (Side-by-side) vier
Kippsicherungen.

m Positionieren Sie die Kippsicherun-
gen @ links und rechts in der Ein-
baunische, so dass <10 mm Abstand
zu den Seitenwanden bleiben.

m Markieren Sie die Bohrldcher mit Hilfe
der Kippsicherungen in der Ruck-/
Wand und in der Decke der Nische.

m Legen Sie die Kippsicherungen zur
Seite- sie werden spater erneut beno-
tigt.

Im mitgeliefertem Beipack sind Be-
festigungsschrauben fur verschie-
dene Anwendungsfalle/Materialien
vorhanden. Falls die mitgelieferten
Schrauben keine zuverlassige Be-
festigung der Kippsicherung zulas-
sen, ist eine andere Befestigung der
Kippsicherung zu wéhlen.

m Verbinden Sie nun die Einbaunische
mit der Wand.



Gerat einbauen

Bei einer Einbaunische ohne Ruick-
wand

Bei einer Einbaunische mit Rickwand

| L. .

m verschrauben Sie die Ruckwand der

Einbaunische an mehreren Stellen di-
rekt mit der dahinterliegenden Wand.
Verwenden Sie dazu je nach Be-
schaffenheit der Wand geeignete DU-
bel/Befestigungsschrauben.

m verschrauben Sie die Einbaunische

an meheren Stellen mit Hilfe von ge-
eigneten Befestigungswinkeln mit der
dahinterliegenden Wand.

Verwenden Sie dazu je nach Be-
schaffenheit der Wand geeignete Du-
bel/Befestigungsschrauben.
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Gerat einbauen

Alternative Kippsicherung befestigen

Das Gerat kann alternativ mit Hilfe ei-
nes Holzbalkens oberhalb des Gerates
gesichert werden. Dabei darf kein Spalt
zwischen dem Gerét und dem Holzbal-
ken verbleiben.

F——150,8mm

(T T

— Der Holzbalken muss einen Quer-
schnitt von min. 75 mm x 100 mm ha-
ben.

— Die Lange des Holzbalkens ent-
spricht der Breite der Einbaunische.

— Falls die Einbaunische tiefer als das
Geréat ist, verwenden Sie einen Holz-
balken mit einem gréBeren Quer-
schnitt bzw. einen weiteren Holzbal-
ken.

— Der Holzbalken muss das Gerat
mindestens zu 50,8 mm abdecken.
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m Markieren Sie die Position der Unter-
kante des Holzbalkens an der hinte-
ren Wand der Einbaunische.

m Wahlen Sie die Lange der Schrauben
entsprechend der Dicke des Holzbal-
kens aus.

Legen Sie die Anzahl der Schrau-

ben entsprechend der Nischenbrei-
te fest, so dass eine sichere Befesti-
gung des Balkens gewé&hrleistet ist!

m Stellen Sie fest, wo sich Wandstander
im Bereich der Nischenrlckwand be-
finden und markieren Sie die Bohr-
|6cher im Holzbalken entsprechend.

m Bohren Sie die Locher im Holzbalken
vor.

m Befestigen Sie den Holzbalken an
der Ruckwand der Nische.



Gerat einbauen

Gerat in die Nische schieben

Falls Sie eine Side-by-side Aufstel-
lung zweier Gerate wlnschen, ver-
binden Sie die Gerate jetzt miteinan-
der (siehe Gebrauchsanweisung
des Side-by-side Montagekits).

m Schitzen Sie die umliegenden Mo-
belfronten.

m Stecken Sie den Netzstecker ein .

Die Steckdose sollte sich neben
dem Gerat befinden und leicht zu-
génglich sein!

Ansonsten muss das Geréat Uber ei-
nen externen allpoligen Schalter mit
ausreichender Kontaktéffnung ein-
und ausschaltbar sein!

Bei einer Side-by-side Kombination
muss jedes Gerat an einer separa-
ten Steckdose angeschlossen sein.

m Netzkabel vor dem Einklemmen si-

chern:

Befestigen Sie einen Faden an der
Mitte des Netzkabels und ziehen Sie
das Kabel beim Einschieben des Ge-
rates unter dem Gerét nach vorne .

m Schieben Sie das Gerat vorsichtig in

die Nische.

Falls sich das Gerét nicht ohne Weite-
res in die Nische schieben l&asst, da
z. B. der Boden uneben ist,

m drehen Sie die hinteren verstellbaren

FuBe ein kleines Stlick weit heraus
(siehe "Gerat ausrichten") und schie-
ben Sie das Gerat in die Nische.

Achten Sie darauf, dass beim Ein-
schieben des Gerates in die Nische
nicht der Elektroanschluss bescha-
digt wird!

m Entfernen Sie den Kantenschutz von

den umliegenden Mébelfronten.
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Gerat einbauen

Gerat ausrichten

m Richten Sie das Gerét zu den umlie-
genden Mobelfronten aus.

Die Einstellhilfen 3 an der Geratetur
sind auf eine Moébelfrontstarke von
19 mm bzw. 38 mm ausgelegt.

Die vorderen und hinteren StellfiRBe
sind jeweils hdhenverstellbar und wer-
den von der Vorderseite aus verstellt:

— StellfUBe vorne:
Verstellung von oben mit einer
Ratsche (Aufsatz: Nuss, 8 mm) @.

— StellfuBe hinten:
Verstellung mit einem (Akku-) Bohr-
schrauber bzw. einer Ratsche (Auf-
satz: Nuss, 8 mm) zur Feinjustage .

m Legen Sie zum Ausrichten eine Was-
serwaage Uber die Einstellhilfen 3
an der Geréatetdr.

Wichtig!

Gehen Sie beim Herausdrehen der
StellfuBe schrittweise vor: immer ab-
wechselnd links, rechts, etc.
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m Drehen Sie die StellfiBe mindestens
so weit heraus, bis die auf dem So-
ckel angebrachte Markierung das an-
gegebene Richtmal (32 mm) erreicht
hat. Das Richtmal3 von 32 mm be-
zieht sich dabei auf eine Nischenho-
he von 2134 mm.

Wichtig!

Schrauben Sie die StellfuBe nur so
weit heraus, bis die auf dem Sockel
angebrachte Markierung das MaB
62 mm erreicht hat (max. Nischen-
héhe von 2164 mm).

Die hintere FuBverstellung wird
sonst beschadigt!

m Richten Sie das Gerat nochmals mit
Hilfe der Wasserwaage aus.

m Falls ein Holzbalken oberhalb des
Gerates als alternative Kippsicherung
verwendet wurde, muss das Gerét
bis zum Anschlag gegen den Holz-
balken gedreht werden.



Gerat einbauen

Gerét in der Nische befestigen @

m Befestigen Sie die seitlichen Befesti-
gungslaschen mit den Schrauben.

m Verschrauben Sie oben die Laschen

des Befestigungsblechs © mit den m Falls erforderlich, kiirzen Sie die Ab-
dartberliegenden Mébeln/Einbauten. deckleiste @ auf die erforderliche
Falls keine Moglichkeit besteht, das Hohe.
Gerat oben zu befestigen, kann das m Setzen Sie beide Abdeckleisten auf-

Geréat mit den seitlichen Befestigungs-
laschen in der Nische befestigt werden:

einander (9.

— m Setzen Sie die zusammengesetzte
@ “@f@?\/ Abdeckleiste ein, so dass sie hérbar
W0 ;°° einrastet @0,
32

‘\3‘09\ 3\09

4 mmx 15 mm

m Klappen Sie die seitlichen Befesti-
gungslaschen @ heraus.
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Gerat einbauen

Bei einer Side-by-side Kombination
werden die Abdeckleisten beider Ge-
rate zu einer langen Abdeckleiste zu-
sammengesteckt:

Q

N

m Stecken Sie den Stift (liegt dem
Side-by-side Montagekit bei) bis zur

Hélfte in die FUhrung der Abdeckleis-

te des links stehenden Gerates.

m Setzen Sie die zweite Abdeckleiste
auf den Stift und pressen Sie beide
Abdeckleisten aneinander.

m Setzen Sie beide Abdeckleisten zu-
sammen in die Nische oberhalb des
Geréates ein, bis sie einrasten.
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m Offnen Sie die Geratetdr.

4mmx15mm

c

m Verschrauben Sie die Laschen des
Befestigungsblechs @) mit den ne-
benliegenden Mobeln/Einbauten.

Bei einer Side-by-side Kombination
kénnen die Gerate nur mit der auBenlie-
genden Seite an der Mobelwand befes-
tigt werden.



Gerat einbauen

Montage der Mobelfront
vorbereiten

m Beladen Sie die Abstellborde in der

GeréatetUr.
IS L 5

Des. 2 7 [
e
®—1

m Offnen Sie die Geratetir bis zum An-
schlag.

m Schrauben Sie die Einstellhilfen 42
und die Winkelleisten @3 von der Ge-
ratetlr ab.

m Legen Sie die Winkelleisten 3 und
die Schrauben zur Seite - sie werden
spater erneut benétigt.

m Nehmen Sie die Abdeckung vom
Lichtkontakt-Schalter ab.

m SchlieBen Sie die GeratetUr.

m Messen Sie den Abstand X zwischen
der Justierschiene und der Oberkan-
te der danebenliegenden Mdébelfront.

m Losen Sie die beiden Muttern auf der
Geréatetlr und legen Sie sie zur Seite
- sie werden spéter erneut bendtigt.

m Legen Sie die zu montierende Moébel-
front mit der Innenseite nach oben
auf einen festen Untergrund (um
Kratzer zu vermeiden, legen Sie eine
Decke darunter).
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Gerat einbauen

m Markieren Sie den Abstand X auf der
Innenseite der Mdbelfront.

m Ermitteln und markieren Sie ebenfalls
die Mitte Y der Mobelfront.

m Nehmen Sie den Montagerahmen
von der Geratetdr ab und positionie-
ren Sie ihn entsprechend den Markie-
rungen auf der Mébelfront.

m Bohren Sie die Loécher vor.

m Schrauben Sie den Montagerahmen
an die Mdébelfront:
Befestigen Sie den Montagerahmen
an jedem Befestigungspunkt mit min-
destens einer Schraube.

X

m Befestigen Sie den Montagerahmen
oben an der Mdbelfront mit mindes-
tens 10 Schrauben:

S
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— Der Montagerahmen ist mit einer
Vielzahl von L&chern fur unterschied-
liche Variationen von Mébelfronten
ausgestattet.

— Bei der Befestigung des Montage-
rahmens ist immer in das tragfahig-
ste Material der Mdbeltlr schrauben!

— Wahlen Sie dazu grundsatzlich eine
Schraubenlange, die geringer aus-
fallt als die Starke der Moébelfront.

m Schrauben Sie von der Innenseite
aus den Gerategriff an die Mébel-
front.



Gerat einbauen

Mobelfront befestigen und
ausrichten

m Stecken Sie die Winkelleisten bis zum
Anschlag in die dafur vorgesehenen
Offnungen im Montagerahmen.

m Offnen Sie die Geratetir und hangen
Sie die Mébelfront mit dem Montage-
rahmen von oben auf die Gewinde-

bolzen a3,

E

m Dricken Sie auf beiden Seiten die
Winkelleisten in den weiBen Kunstoff-
rahmen und schrauben Sie sie fest.
Ersatzschrauben dazu finden Sie in
der Plastiktite mit dem Buchstaben
E.

m Schrauben Sie die Muttern @9 leicht
auf die Gewindebolzen.
Ziehen Sie die Muttern noch nicht
fest!

m SchlieBen Sie die GerétetUr und kon-
trollieren Sie den Abstand zu den
umliegenden MdébeltUren.

m Richten Sie die Geratetlr in der Hohe
Uber die Gewindebolzen 49 aus.

m Richten Sie die Geratetur in der Tiefe
Uber die Aussparungen in den Win-
kelleisten @3 aus. Fixieren Sie dabei
die Winkelleisten mit den Schrauben
in ihrer Position.

m Ziehen Sie nun die oberen Muttern @3
an. Damit wird die GeratetUr fixiert.
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Gerat einbauen

Befestigungswinkel anbringen
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4 mmx 15 mm

Mit den Befestigungswinkeln wird die
Mobelfront unten an der Gerétetlr be-
festigt.

m Offnen Sie die Geratetdr bis zum An-
schlag.

m Losen Sie die Schraube ein wenig
(1.).

m Positionieren Sie den Befestigungs-
winkel auf der Geratetur (2.) und boh-
ren Sie das Loch in der Mébelfront
vor.

m Schrauben Sie den Befestigungswin-
kel an der Mébelfront fest (3.).

m Ziehen Sie die Schraube fest (4.).

m Setzen Sie die Abdeckung auf den
Befestigungswinkel (5.).

Die Anzahl der benttigten Befesti-
gungswinkel hangt von der Beschaffen-
heit und von der Breite der Mdbelfront
ab.
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m Montieren Sie an beiden Turseiten
die Abdeckleisten aus Kunststoff, in-
dem Sie sie fest von unten nach oben
in den Spalt zwischen der Gerétetur
und der Mébeltlr eindricken.

4Ammx15mm[ & =7
T —

i

G

m Befestigen Sie an beiden Seiten die
Klammern fur die Spaltabdeckungen.



Gerat einbauen
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m Stecken Sie nun auf beiden Seiten
die Spaltabdeckungen auf die Klam-
mern.

Bei einer Side-by-side Kombination
sind diese Abdeckleisten nur jeweils

Sockelleiste befestigen

Decken Sie die Luftungsschlitze im
Sockel nicht ab. Das Gerat wird
sonst beschéadigt!

m Schneiden Sie die Sockelleiste auf
die erforderliche Lange und Hohe zu
(zwischen Unterkante Sockel und
FuBboden).

7

auBen einzusetzen.
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m Setzen Sie die Abdeckung auf den
Lichtkontakt-Schalter.

m Befestigen Sie die Sockelblende am
Gerat und setzen Sie die beiliegen-
den Abdeckpléattchen auf.

m Bringen Sie die Sockelleiste am Ge-
rat an.
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Gerat einbauen

Luftableiter befestigen

Der Luftableiter unten in dem LUftungs-
gitter trennt die zugefthrte Luft (Beluf-
tung) von der abgefuhrten Luft (Entluf-

tung).

Er verhindert, dass warme Abluft in das
Gerat stromt und dadurch z. B. ein

Kurzschluss ausgeldst wird.
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m Falls erforderlich, klirzen Sie die drei
Teile des Luftableiters auf die richtige

Hoéhe.

m Setzen Sie die Schaumstoffteile wie-

der in die Seiten ein.
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m Schrauben Sie den Luftableiter mittig
auf der Innenseite der Mobelfront
fest.
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Deutschland:
Herstelleradresse
Miele & Cie. KG
Carl-Miele-StraBe 29
33332 Gutersloh

Telefon: 0800 22 44 666 (kostenfrei)
Mo-Fr 8-20 Uhr
Sa+So 9-18 Uhr

Telefax: 05241 89-2090
Miele im Internet: www.miele.de
E-Mail: info@miele.de

Osterreich:

Miele Gesellschaft m.b.H.
Mielestr. 1

5071 Wals bei Salzburg

Telefon: 050 800 800 (Festnetz zum Ortstarif;
Mobilfunkgebthren abweichend)
Mo-Fr  8-17 Uhr

Telefax: 050 800 81219
Miele im Internet: www.miele.at
E-Mail: info@miele.at

Luxemburg:

Miele S.ar.l.

20, rue Christophe Plantin
Postfach1011

L-1010 Luxemburg/Gasperich

Telefon: 00352 4 97 11-30 (Werkkundendienst)

Telefon: 00352 4 97 11-45 (Produktinformation)
Mo-Do 8.30-12.30, 13-17 Uhr
Fr 8.30-12.30, 13-16 Uhr

Telefax: 00352 4 9711-39
Miele im Internet: www.miele.lu
E-Mail: infolux@miele.lu

www.miele-shop.com)
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