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z MONTAZ SPOTREBICE

PRI INSTALACI SPOTREBICE Se fidte samostat-
nymi pfilozenymi instalacnimi pokyny.

PRED PRIPOJENIM
ZKONTROLUJTE, ZDA NAPETI na typovém ZKONTROLUJTE, ZDA TROUBA NENi POSKOZENA. Zkont-
stitku odpovida napéti ve vasi ve vasi rolujte, zda jsou dvirka trouby radné zaviena a
domécnosti. zda tésnéni neni poskozené. Troubu vyprazd-
NESNIMEJTE KRYTY VSTUPU MIKROVLN Umisténé na ?ite a vnitfek vymyjte mékkym vihkym had-
fikem.

vnitni bo¢ni strané trou-
by. Chrani pfivodni kanalky 2
mikrovin pfed tukem a zbyt-

ky jidel. =T,

TrouBu NEzAPINEJTE, pokud je poskoze-

nd privodni sitovd $nidra nebo zastr¢-

ka, pokud spotiebic¢ nefunguje sprav-
né, nebo kdyz doslo k jejimu poskoze-
ni ¢i padu. Privodni sitovou 3$nidru nebo
zastr¢ku neponotujte do vody. Privodni
kabel se nesmi dotykat zaddné horké plo-
chy. Mohlo by dojit k tirazu elektrickym
proudem, pozéru nebo jinému ohrozeni

zdravi a majetku.

PRED INSTALACI TROUBY SE
PRESVEDCTE, Ze je trouba prazdna.

PO PRIPOJENI
TROUBU LZE SPUSTIT JEN TEHDY, Jsou-LI dviika sprav- UzemNENi ToHoTO spotiebice je podle
né zaviena. zdkona povinné. Vyrobce odmita jakou-

koli odpovédnost za zranéni osob a zvi-
fat nebo za Skody na majetku, pokud
tento pozadavek nebyl dodrzen.

Vyrobce neodpovida za zadné problémy
zpusobené nedodrzenim téchto pokynu
uzivatelem.
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PRECTETE SI PROSIM POZORNE TENTO NAVOD A USCHOVEJTE HO PRO DALSI POUZITI

& NEOHRIVEJTE A NEPOUZIVEJTE HORLAVE MA-

TERIALY Uvniti mikrovinné trouby nebo
v jeji blizkosti. Vypary mohou zpUGsobit
pozér nebo vybuch.

& NEPOUZIVEJTE MIKROVLNNOU troubu k suseni
odéva, papiru, kofeni, bylin, dreva, kvé-
tli, ovoce nebo jiného hoflavého materi-
alu. Mohlo by dojit k pozaru.

& POKUD BY SE UVNITR NEBO VNE MIKROVLNNE

TROUBY NECO VZNALO, NEBO SI VSIMNETE KOURE,
neotevirejte dvirka a troubu vypné-
te. Vytdhnéte privodni sitovou sndru ze
zasuvky nebo vypnéte proud na panelu
pojistek nebo jistica.

A JIDLA NEPREHRIVEJTE. Mohlo by dojit k
pozaru.

& NENECHAVEJTE MIKROVLNNOU TROUBU BEZ
dozoru, zvlasté pokud pfi tepelné Upra-
vé pouzivate papir, umélé hmoty nebo
jiné horlavé materialy. Papir mize zuhel-
natét nebo shoret, a nékteré umé-
1é hmoty pouzité pfi ohfivani jidel se
mohou roztavit.

“ﬁ NepouzivesTe v tomto elektrospotiebi-

¢i korozivni chemikélie nebo pary. Tento
typ mikrovinné trouby je urcen k ohfiva-
ni nebo varenijidel. Neni ur¢en pro pra-
myslové nebo laboratorni Gcely.

VEJCE

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

NepovoLTe pETem pouzivat mikrovinnou
troubu bez dohledu; mohou ji pouZivat jen
tehdy, pokud jste jim dali patficné pokyny,
aby byly schopny pouzivat troubu bezpec-
né a chdpaly moZnd nebezpeci.

Malé déti a nemohouci osoby nesmi pouZzi-
vat tuto troubu bez dohledu. Na malé déti
je tteba dohlédnout, aby si s trou-

bou nehrdly.

Jestlize je vase trouba
vybavena kombinova-
nym reZzimem, pri kterém
dosahuje vysokych teplot,
smi déti troubu pouZivat pouze za dozoru
dospélych.

MIKROVLNNOU TROUBU Nepouzi-

vejte pro tepelnou Upra- %

vu jidel nebo ndpoji v .
hermeticky uzavrenych

nddobdch. Zvyseni tlaku by

mohlo zpusobit skody pfi otevieni nebo

vybuch.

JE TREBA PRAVIDELNE SLEDOVAT, ZDA NENI
POSKOZENO TESNENI dvifek nebo prilehlé plo-
chy. V pfipadé poskozeni mikrovinnou
troubu nepouzivejte, dokud ji kvalifikova-
ny technik neopravi.

MIKROVLNNOU TROUBU nepouzwejte na vare-
ni nebo ohfivani celych vajec se sko- \

fapkou nebo bez ni, protoze Q
vejce by mohla puknout i po ~

ukonceni tepelné Gpravy.



z VSEOBECNE UDAJE

TENTO SPOTREBIC JE URCEN VYHRADNE K DOMACIMU
pouzii!

MIKROVLNNOU TROUBU NIKDY NEZAPINEJTE pr dZanU,
bez vlozeného jidla. Mohla by se tim poskodit.

JesTuiZE sE cviciTe v ovladani trouby, vloZzte dov-
niti sklenici vody. Voda pohlti mikrovinnou
energii a trouba se neposkodi.

NepouzivesTe TRouBu ke skladovani zadnych
predméta.

DRATENE uzAvERy z plastovych nebo
papirovych sdcki pred vloZenim do
mikrovinné trouby odstrarite.

SMAZENIV OLEJOVE LAZNI
NEPOUZIVEJTE MIKROVLNNOU TROUBU ke fritovani
v olejové 1azni, protoze teplotu oleje g
neni mozné regulovat.

-%-. ABYSTE SE NEPOPALILI, pouZivejte pfi doty-

e DULEZITE RADY

TEKUTINY

NAPR. NAPOJE NEBO VODA. Mohou se v mikro-
vinné troubé piehiat za bod

varu, aniz by se objevily bubli- \.

ny. Vrouci tekutiny pak mohou W
nahle vytéct z nddoby. ) -
Abyste tomu predesli, postu-

pujte takto:

1. Nepouzivejte nddoby s rovnymi sténami a
uzkym hrdlem.

2. Tekutinu pred vloZzenim nadoby do mik-
rovinné trouby zamichejte a nechte v ni
ponofenou ¢ajovou Izi¢ku.

3. Po zahféti nechte tekutinu chvili v klidu a
pak ji pfed opatrnym vytazenim nadoby
zmikrovinné trouby jesté zamichejte.

POZOR

Vzoy si vyhledejte v mikrovinné kuchaice
podrobné udaje. Zvlasté v pripadech, kdy pfi-
pravujete jidla obsahujici alkohol.

Po OHRATI JIDLA NEBO NAPOJU PRO DETI MUSI-

te pokrm nebo tekutinu pro- @

trepat a pred poddvdnim
zkontrolovat teplotu. Tim se

teplo rovnomérné rozloZi a vyhnete se riziku opa-
feni nebo popdleni.

Pred ohFivdnim sejméte z kojenecké Idhve

HINWEISE ZUM UMWELTSCHUTZ

Die VerpackunG besteht aus 100 %
recycelbarem Material und ist A
durch das Recycling-Symbol ge-

kennzeichnet. Beachten Sie

bei der Entsorgung die 6rt-

lichen Bestimmungen. Be-

wahren Sie Verpackungsmate-

rial, das eine potentielle Gefahr darstellt (Plas-
tikbeutel, Styropor usw.), nicht in der Reich-
weite von Kindern auf.

In UserensTiMmunG mit den Anforderungen
der Europdischen Richtlinie 2002/96/EG Uber
Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) ist
dieses Gerat mit einer Kennzeichnung verse-
hen. Durch die korrekte Entsorgung dieses Ge-
réts leisten Sie einen positiven Beitrag fiir den
Schutz der Umwelt und die Gesundheit des
Menschen und verhindern negative Folgen,
die im Falle einer unsachgemafBen Entsorgung
entstehen kdnnen.

Aur pem Propukt oder der beiliegenden Pro-
duktdokumentation ist ein

Symbol abgebildet, das an-

gibt, dass dieses Gerat nicht

im Hausmiill entsorgt werden

darf. Es muss im Recyclinghof

mit einer getrennten Samm-

lung fir Elektro- und Elektro-

nikgerate entsorgt werden.

Die EnTsorGuNG des Gerdtes

muss in Ubereinstimmung

mit den geltenden lokalen _
Umweltschutzbestimmun-

gen fir die Millentsorgung erfolgen.

FUR WEITERE INFORMATIONEN UBER DIE BEHAND-
LUNG, VERWERTUNG UND WIEDERVERWENDUNG DIE-
ses PropukTs wenden Sie sich an die zustandi-
gen Behdrden lhrer Gemeindeverwaltung, an
den lokalen Recyclinghof fir Hausmiill oder an
den Handler, bei dem Sie dieses Gerat erwor-
ben haben.

MAcHEN SiE DAs GERAT Vor DEM ENTsorGEN durch
Abschneiden des Netzkabels unbrauchbar.

Gemiss IEC 60705.

Die InTErNATIONALE ELEKTROTECHNISCHE KOommission (IEC), SC. 59H, hat eine Richtlinie fiir Vergleichs-
tests der Heizleistung verschiedener Mikrowellengeréte entwickelt. Fiir dieses Gerdt empfehlen

wir Folgendes:

m o

ku s nadobami a ¢astmi trouby vzdy T , Testen| Menge |Ungefdhre Dauer Leistungsstufe Behilter/Gefal
kuchynskeé chapky. vicko a dudlik. 123.1| 7509 10 min 750 W Pyrex 3.227
123.2| 4759 1 bis 5 min 750 W Pyrex 3.827
1233 | 900g 14 min 750 W Pyrex 3.838
133 | 5009 2min40s JET DEFROST
NETZSPANNUNG 230V/50 Hz
EINGANGSNENNLEISTUNG 1300 W
SICHERUNG 10A (GB 13 A)
AusGANGSLEISTUNG MIKROWELLE 750 W
AussenaBMESsUNGEN (HxB xT) | 382x 595 x 320
INNENABMESSUNGEN (H x B x T) 187 x370x 290




FEHLERBEHEBUNG

FALLS DAS GERAT NICHT EINWANDFREI FUNKTIONIERT,
Uiberprifen Sie zunéchst folgende Punkte, be-
vor Sie sich an den Kundendienst wenden:

Sind Drehtellerauflage und Drehteller rich-

tig eingesetzt?

Steckt der Netzstecker richtig in der Steck-

dose?

Ist die Geratetur richtig geschlossen?

Sind die Sicherungen in Ordnung und ist

Strom vorhanden?

Wird das Gerét ausreichend beliftet?

Warten Sie 10 Minuten und versuchen Sie

dann erneut, das Gerat in Betrieb zu neh-

men.

Offnen und schlielen Sie vor einem erneu-

ten Versuch die Tur.

D Aur piese Weise konnen tberflissige Anfahrten
des Kundendiensttechnikers vermieden wer-
den, die fiir Sie mit Kosten verbunden sind.
Wenn Sie den Kundendiensttechniker anfor-
dern, miissen Sie Seriennummer und Typen-
bezeichnung des Gerdtes angeben (siehe Auf-
kleber). Weitere Hinweise finden Sie im Garan-
tieheft.
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Das NerzkaseL darf nur gegen ein Origi-

& nalkabel ausgetauscht wer- .
den, das Uiber unseren Kun-
dendienst bezogen wer- (-
den kann. Das Netzkabel
darf nur von einem qualifi-
zierten Kundendiensttechni-
ker ausgewechselt werden.

& REPARATUREN AM GERAT DUR-
FEN NUR VON EINEM QUALIFIZIERTEN

1 1§
KUNDENDIENSTTECHNIKER VORGENOM- \W it \
!

MEN WERDEN. Laien bringen sich 3.
. / -
durch Reparaturversuche in )

Gefahr, bei denen die zum e
Schutz vor Mikrowellenstrahlung am
Gerdt angebrachten Abdeckungen oder
Gehduseteile entfernt werden miissen.
ENTFERNEN SIE KEINE GERATEABDECKUNGEN.

VSEOBECNE UDAJE

Na TrHU JE mnoho rliznych druh pfislusenstvi.
Pred nakupem se vzdy ujistéte, Ze je nadobi
vhodné pro mikrovinnou troubu.

NADOBY, KTERE SE POUZIVAJi V MIKROVLNNE
TROUBE,musi byt pro ni vhod-

OUBE,Musi byt pro ni =
né a musi byt z materidlu, \« Wl
kterym mohou mikroviny gﬁg; - vol-

né prochazet.

Kbpyz VKLADATE NADOBY s JipLEM do mikrovinné
trouby, ujistéte se, Ze se nedotykaji vnitiniho
prostoru trouby.

To je dulezité zvlasté u doplitkt z kovu
nebo s kovovymi ¢astmi.

Pokup st kovove NADoBi dotykd vnitfnich stén
trouby, kdyz je trouba pravé v ¢innosti, vznikaji
jiskry a trouba se mlize poskodit.

PRED zAPNUTIM TROUBY se vzdy ujistéte, Ze se
otoc¢ny talit mGze volné otacet.

DRZAK OTOCNEHO TALIRE
SKLENENY OTOENY TALIR pokladejte
na drzék oto¢ného talife. Na drzak
otoc¢ného talife nepokladejte zad-
né jiné nadoby.
Drz4k oto¢ného talife nasad-
te do trouby.

PRISLUSENSTVI

SKLENENY OTOCNY TALIR
SKLENENY OTOCNY TALIR pouzivejte pfi vech zp(-
sobech upravy jidel. Zachycu-
je veskeré odkapavajici Stavy a
odpadavajici kousky jidel, kte-
ré by jinak potfisnily a znecistily
vnitiek trouby.
Sklenény otocny talif umistéte na drzak
otoc¢ného talife.

POKLICKA | $
PokLICKA se pouziva k zakryti jidla | .- !
pouze pfi vareni a ohiivani mik-
rovlnami; zabranuje vysttiknu-

ti pokrmu, udrZuje jeho vlhkost a
zkracuje dobu pfipravy.

PokLicku pouzivejte pro dvouu-
roviiové ohfivani.

PARAK

PARAK SE SITEM POUZIVEJTE Pro
potraviny jako ryby, zelenina a
brambory.

PaRAK vZDY PoLozTE na sklenény
otocny talif.
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TATO AUTOMATICKA BEZPECNOSTNi FUNKCE SE ZAP-
NE MINUTU PO piepnuti trouby do klido-
vého stavu. (Trouba je v pohotovost-
nim stavu “stand by”, kdyz se na dis-

&

pleji ukazuje denni ¢as nebo - pokud 4

hodiny nebyly nastaveny - kdyz je displej
prazdny).

OCHRANA PRI ZAPNUTI / DETSKA POJISTKA

=0

BEZPECNOSTNI POJISTKU UVOLNITE OTEVRENIM A
ZAVRENIM DVIREK, napf. pfi vloZeni jidla do trou-
by. Jinak se na displeji zobrazi “door” (dvitka).

PRERUSENI NEBO VYPNUTI VARENI

PRERUSENI VARENI

Pokud chcete pokrm zkont-
rolovat, zamichat nebo obra-
tit, otevrete dvitka a proces
tepelné Gpravy se docasné prerusi. Nastaveni
se po dobu 10 minut nezméni.

POKRACOVANI VARENI

Zavriete dvirka a stisknéte JEDNOU tla-

¢itko Start. Proces tepelné Upravy se

obnovi od okamziku, kdy byl pferu-

sen.

Stisknutim tla¢itka Start DVAKRAT se doba pro-
dlouzi o 30 vtefin.

JESTLIZE UZ NECHCETE POKRACOVAT
Vyjméte jidlo z trouby, zavrete dvitka a
stisknéte tlacitko STOP.

ZvukovyY sIGNAL BUDE po ukonceni tepelné Upra-
vy znit jednou za minutu po dobu

19 mirlut. Chvc,ete-li signdl zrusit, (((((\\\\)))))
stisknéte tlacitko STOP nebo ote-

viete dvitka.

PoznAmka: Pokud po skonceni tepelné Gpravy
dvitka otevrete a pak zaviete, nastavené hod-
noty se zachovaji jen po dobu 60 vtefin.

I OCHLAZEN( I

Po skONCENi ZVOLENE FUNKCE Se trouba automatic-

ky ochlazuje. To je normalni jev.
Po ochlazeni se trouba automaticky vypne.

OcHLAzeni mUzete prerusit bez jakéhokoli
poskozeni trouby.

WARTUNG UND PFLEGE

DAas GERAT Muss iIm NoRMALFALL nur gereinigt
werden.
WIRD DAs GERAT NICHT sauber gehalten, kann
dies zur Abnutzung der Oberflache fiihren.
Dies wiederum verringert die Lebensdauer des
Gerats und flhrt u. U. zu gefahrlichen Situati-
onen.
VERWENDEN SiE KEINE TOPFKRATZER
AUS STAHLWOLLE, L
SCHEUERMITTEL,
Stahlwollpads, grobe
Lappen oder Ahnliches,
durch die das Bedienfeld und die Innen-
und AulSenoberfldchen des Gerdites be-
schédigt werden kdnnen. Benutzen Sie
zum Reinigen einen Schwamm und
ein mildes Reinigungsmittel
oder ein Papiertuch und
Glasreinigerspray. Spriihen
Sie den Glasreiniger auf ein
Papiertuch.
SPRUHEN SIE NIEMALS direkt in das Gerdit.

ENTFERNEN SIE IN REGELMASSIGEN ABSTANDEN, be-
sonders wenn etwas ibergelaufen ist, den
Drehteller und den Drehtellerhalter und reini-
gen Sie den Boden des Gerates.

Das MIKROWELLENGERAT DARF NUR Mit eingesetz-

tem Drehteller verwendet werden.

NEHMEN SiE DIE MIKROWELLE ERST wieder in
Betrieb, wenn nach der Reinigung der
Drehteller wieder eingesetzt wurde.

VERWENDEN SIE NUR MILDE REINIGUNGSMITTEL, Was-

ser und ein weiches Wischtuch zum Reinigen

der Innenraumflachen sowie der Innen- und

Aufenseite der Geratetdr.

FertspriTzer oder Speisereste diirfen sich
nicht an der Tir festsetzen.

BEI HARTNACKIGER VERSCHMUTZUNG EMPFIEHLT ES SICH,

ein Glas Wasser 2 bis 3 Minuten lang im Gar-

raum zu erhitzen. Durch den Dampf wird der

Schmutz aufgeweicht.

@ VERWENDEN SIE ZUR REINIGUNG DES GERATES
keine Dampfreiniger.

m o

UNANGENEHMER GERUCH IM GARRAUM LASST SICH BE-
SEITIGEN, wenn ein Glas Wasser mit Zitronensaft
auf den Drehteller gestellt wird und das Was-
ser einige Minuten lang kocht.

SPULMASCHINENFESTES ZUBEHOR:

DREHTELLERAUFLAGE

GLASDREHTELLER

=

ABDECKHAUBE

DAMPFEINSATZ
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¥ DAMPFEN TF (&) HODINY (&)

GAREN VON GEMUSE Steam Jet Defrost 8 \* E ,‘ Tr Memory Power
GeseN SiE DAs GEmUsE in das Sieb des Dampfeinsatzes. f?‘Q ¥ Q SN M- By] Q 7%
Fillen Sie 100 ml in den unteren Teil des Dampfeinsatzes. S10p©) /I_I_| u&[;" +U Duetsiart

Decken Sie das Gargut ab und stellen Sie die Zeit ein.
WEeicHes GemUse wie Brokkoli und Porree benétigt eine Garzeit von 2 bis 3 Minuten. O Q
Festeres GEmUse wie MOhren und Kartoffeln bendtigt eine Garzeit von 4 bis 5 Minuten. N

Kbz se sPOTREBIC PRIPOJI K SiTI POPRVE Nebo po vypadku elektiny, je displej prazdny. Pokud jste nena-
fidili hodiny, bude displej prazdny tak dlouho, dokud nenastavite dobu vareni.

KARTOFFELN/ WURZELGEMUSE

(150 &1s 500 c) STISKNETE TLACITKO HODIN (na 3 vtefiny) az za¢ne leva cislice (hodiny) blikat.

VERWENDEN SIE GLEICHMASSIGE GROSSEN.
Schneiden Sie das Gemuse in gleichgroBe Stuicke. . Tuacitky +/- nastavte hodinu.

Gemuse (150 bis 500 g) Lassen Sie es nach dem Garen 1 bis 2 Minuten stehen. ©)  SmisknETE TLACHTKO HODIN. (Blikaji dveé Eislice vpravo - minuty).

(Blumenkohl und Brokkoli)
TLaciTKY +/- nastavte minuty.

Lassen SIEEs 1 bis 2 Minuten stehen. STISKNETE TLACITKO START.

HoDINY JSou NARIZENE A JSOU V CHODU.

PREJETE-LI S| PO NASTAVENI HODIN je opét smazat z displeje, staci znovu stisknout tlacitko Hodiny na 3
VERTEILEN SIE DIE FILETs GLEIcCHMASsIG auf dem Dampfein- vtefiny a pak stisknout tla¢itko Stop.

k/\(_ FiscHriLers (150 bis 500 g) | satz. Legen Sie dunne Teile tibereinander. Lassen Sie es HODINY PAK MUZETE OPET OBNOVIT VY$€ popsanym postupem.

nach dem Garen 1 bis 2 Minuten stehen.

Q MINUTKA Q

Steam Jet Defrost © ¥ 8 e hng Memory Power
<330 5 30 Ca On
[N} l [N
SWP@ — ol + @Jetstsrt

0.6 O,

Tuto Funkal PouzuTe, potiebujte-li pouzit minutku k presnému odméreni ¢asu napf. pfi vareni vajec,
téstovin nebo k vykynuti tésta pred pecenim.

TLACITKY +/- NASTAVTE POZADOVANY CAS.

OPAKOVANYM STISKNUTIM TLACITKA VYKONU NASTAVTE VYKON NA O W.

STISKNETE TLACITKO START.
Po uPLYNUTI NASTAVENE DOBY zazni zvukovy signal.
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y JAK VARIT A OHRIVAT S MIKROVLNAMI \“
Steam Jet Defrost 8 ¥ 8 e Ty Memory Power
=0 +*0 "o 13g e Of
Stop! JetStart

O %° @

Tuto Funkcl pouzuTe k béZnému varfeni a peceni nebo ohfivani zeleniny, ryb, brambor a masa.

TLAciTKY +/- nastavte Cas.
OPAKOVANYM STISKNUTIM TLACITKA VYKONU nastavte vykon.

STISKNETE TLACITKO START.
Po sPUSTENI VARENi:
Cas Ize snadno prodluZovat ve 30vtefinovych krocich stisknutim tla¢itka Start. Kazdym stisknutim
se doba prodlouzi o 30 vtefin. Cas se také da prodluzovat nebo zkracovat stisknutim tlacitek-+/-.
STISKNUTIM TLACITKA vYkoNu mUZete také zménit stupen vykonu. Po prvnim stisknuti se objevi pravé
pouzivany stuperi vykonu. Opakovanym stisknutim tlac¢itka vykonu stupen nastaveni zménite.
BEHEM TEPELNE PRIPRAVY |ze v piipadé potieby zménit véechna nastaveni.

VOLBA STUPNE VYKONU

POUZE MIKROVLNY

NapeTi DoPoRUCENE PouZITi:

OHRIVANI NAPOJU, vody, fidkych polévek, kdvy, ¢aje nebo jinych potravin s vysokym obsa-
750 W | hem vody. Obsahuje-li jidlo vejce nebo smetanu, zvolte niz3i vykon.
PriprAVA ryb, zeleniny, masa apod.

SETRNEJSI PRIPRAVA Napt. omacek s vysokym obsahem bilkovin, syra a vaje¢nych jidel a k
500 W . .
dokonceni zapékanych jidel.

350 W | DuseNi mAsa, rozpousténi masla.

160 W | RozmrazovAni Zméknuti masla, syrd Zméknuti zmrzliny.

OW | Pouze s pouzitim ¢asového spinace.

N o Y

vJ DUNSTEN I
Steam Jet Defrost 8 ¥ B s h=g Memory Power
<O O B r3g O O-
[ [
Stop@ - o8 + @JetStsrt

- Q Q@)Q Q@

Diese FunkTion dient zur Zubereitung von Gemiise und Fisch.
VERWENDEN SIE IMMER DEN MITGELIEFERTEN DAMPFEINSATZ, wenn Sie diese Funktion benutzen.

DRrUCKEN Sie DIE TAsTE “DAMPFEN".
Drucken Sie pie TasTe MEHRMALS, um die Lebensmittelkategorie auszuwahlen.
SteLLeN Sie miT DEN TasTeEN +/- das Gewicht der Speise ein.

DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

'\ Lecen Sie die Speisen auf den Dampfeinsatz.

Gesen Sie 100 ml (1 dl) Wasser in das Unterteil des Dampfers.

b Decken Sie alles mit

e N 1 dem Deckel ab.

Der Diimpreinsatz darf nur bei Mikrowellenbetrieb verwendet werden!

VERWENDEN SIE IHN NIEMALS ZUSAMMEN MIT ANDEREN FUNKTIONEN.

Wirp per Dimpreinsatz fiir andere Funktionen verwendet, kann er beschddigt werden.

DER DREHTELLER MUSS SICH STETS UNGEHINDERT DREHEN KONNEN, BEVOR DAS GERAT EINGESCHLATET WIRD.
Puarzieren Sie den Ddmpfeinsatz immer auf dem Glasdrehteller.
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Diese FunkTion dient zum schnellen Aufwarmen von Speisen mit hohem Wassergehalt, wie klare
Suppen, Kaffee oder Tee.

Die ScHNELLSTART-TASTE DRUCKEN, um automatisch mit der vollen Mikrowellenleistung und einer Gar-
zeit von 30 Sekunden zu beginnen. Mit jedem weiteren Tastendruck wird die Zeit um 30 Sekun-
den verlangert. Die Garzeit lasst sich auch durch Driicken der Tasten +/- verlangern bzw. verkiir-
zen, wenn das Gerat bereits in Betrieb ist.

() SPEICHER ()

Steam Jet Defrost 8 ¥ B e r Memory Power
COR ONNET: RIoXOk
Stup@ — O/E‘l + @JstStarc

O 99 Oe

Mir per SpeicHERFUNKTION kOnnen Sie einfach und schnell eine bevorzugte Einstellung aufrufen.
Dazu speicHERT DIE FunkTion jede aktuell angezeigte Einstellung.

DRUCKEN SIE DIE SPEICHERTASTE.

DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

S0 SPEICHERN SIE EINE EINSTELLUNG:
WiHLEN SIE eine beliebige Funktion und nehmen Sie die notwendigen Einstellungen vor.
NeHmen Sie die notwendigen Einstellungen vor.

Drucken Sie pie SPEIcHER-TASTE 3 Sekunden lang, bis ein Signalton ertont. Die Einstellung ist
nun gespeichert. Sie kdnnen den Speicher beliebig oft neu programmieren.

WEeNN DAs GERAT erstmals angeschlossen wird oder nach einem Stromaufall, wird die Speicherfunk-
tion auf die Standardeinstellung 1 Min. 750 W zurlickgesetzt.
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PosTuPUJTE PODLE POKYNU V Casti “Jak vafit a ohfi-

vat s mikrovinami” a pro rozmrazovani zvolte
ru¢né vykon 160 W.

JiDLO PRAVIDELNE SLEDUJTE A KONTROLUJTE. POstup-
né sami zjistite, jakou dobu rlizné mnozstvi jid-
la potiebuje.

MRAZENE POTRAVINY V PLASTOVYCH SACCicH, plas-
tovych foliich nebo lepenkovych krabickach
muzete vlozit pfimo do trouby jen teh-

dy, nejsou-li na obalu kovové ¢asti (napF.)
svorky).

Tvar oBaLu ovliviiuje dobu nutnou k 7
rozmrazeni. Potraviny zabalené do

uzkych balicka se rozmrazi rychleji nez

silné bloky.

JAKMILE JiDLO TROCHU Povoli, oddélte jednotlivé
kusy od sebe.

Jednotlivé platky se rozmrazi
mnohem rychleji.

KpYZ SE NEKTERE CASTI ZACNOU
OHRIVAT (napf. kufeci stehna
a konce kfidélek), zakryjte je
hlinikovou félii.

\/

VELKE KusY uprostied rozmrazovani obratte.

VARENA JIDLA, GULASE A MASOVE OMACKY Se
rozmrazi rychleji, jestlize je béhem roz-
mrazovani zamichate.

v Dororuculeme nechat jidlo ¢astecné roz-
mrazit a pak ho nechat dojit.

NECHATE-LI JIDLO PO ROZMRAZOVANI dojit, vzdy
dosahnete lepsiho vysledku,

protoze se v ném teplo rovno-
mérné rozptyli.

C
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Diese FunkTion pient NUR zum Auftauen von Fleisch, Fisch und Gefligel.

Tuto Funkcl pouzite POUZE k rychlému rozmrazovani masa, dribeze, zeleniny a chleba. DiE SCHNELLAUFTAUFUNKTION soLLTE flir Speisen mit einem Nettogewicht von 100 g bis 2 kg genutzt
Funkci RycHLEHO RozMRAZENI JET DEFROST byste méli pouzivat pouze pro Cistou vahu v rozmezi werden.
100-2kg.

DRrucken Sie pie TAste JET DEFROST.

STISKNETE TLACITKO JET DEFROST.
SteELLEN SIE miT DEN TAsTEN +/- das Gewicht der Speise ein.

STISKNETE TLACITKA +/- k nastaveni vahy potravin. .
DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

STISKNETE TLACITKO START. o .
NAcH DerR HALFTE DEs AUFTAUVORGANGS sTOPPT DAs GERAT und gibt die Meldung ¢

UPROSTRED ROZMRAZOVANI se trouba zastavi a vyzve vés k obracenijidla . aus.
Oteviete dvifka. Offnen Sie die Tiir.
Obratte jidlo. Wenden Sie das Gargut.
Zaviete dvitka a znovu troubu zapnéte stiskem tlacitka Start. . SchlieBen Sie die Tir und nehmen Sie das Gerat durch Driicken der Starttaste wieder in Be-
PoznAmka: Jestlize jste jidlo neobratili, trouba se automaticky po 2 minutach znovu zapne. Doba trieb.
rozmrazovani bude v tomto pfipadé delsi. Hinweis: Das Gerat setzt sich nach 2 Minuten automatisch wieder in Gang, wenn die Speisen nicht
ZMRAZENE POTRAVINY: gewendet wurden. Das Auftauen dauert in diesem Fall langer.
U reTo FUNkce musi trouba zjistit Cistou vahu MaA-L1ibLo vyssi teplotu, nez je teplota TIEFGEKUHLTE SPEISEN:
5;;?(\%2 ;:)?clfjebljn?/aélziT(tga?)trl\c(:keyni @/ & :\I/lgll)tzk:i;r":;?azsg if:l?aponavm aee Bei piEser FunkTion muss das Nettogewncht der WIAHLEN SIE EIN NIEDRIGERES GEWICHT, falls
rozmrazeni Ma-ui sioto nizsi teplotu, ne? je teplota Speise bekannt sein. Das Gerat be- @/& die Speisen wirmer sind, als die Tief-
' hlubokozmrazenych p(l)travin (-18°C) } rechnet anschlieBend automatisch kiihltemperatur (-18 °C).
2volte vy&si vahu jidla ! ! R die Zeit bis zur Beendigung des Vor- WAHLEN SIE EIN HOHERES GEWICHT, wenn
: gangs. die Speisen kalter sind, als die Tief-
kiihltemperatur (-18 °C).
POTRAVINY MNOZSTVI TIPY

LEBENSMITTEL MENGE HINWEISE
Mleté maso, kotlety, steaky, nebo pecené.

FLEISCH [100aG8is2kc |Hackfleisch, Koteletts, Steaks oder Braten

DRUBEZ 1006-2ke | Celé kufe, kousky nebo fizky.

@ GEFLUGEL|100GBis2ks | Ganze Hihnchen, Hiahnchenstiicke oder Hihnchenfilets
Celé ryby, fizky nebo filé.

U JIDEL, KTERA NEJSOU OBSAZENA V TETO TABULCE, @ V piipadé, Ze je vaha niz3i nebo vy3si nez doporuce- FISCH 100 6 815 1,5 k| Ganze Fische, Steaks oder Filets

na vaha, postupujte podle pokyn( v ¢asti “Jak vafit a ohfivat s mikrovinami” a pro rozmrazovani B . B -
svolte 162 W putep poxy P Bei1 LEBENSMITTELN, DIE NICHT IN DER TABELLE enthalten sind und die ein geringeres oder héheres

Gewicht als empfohlen haben, verfahren Sie entsprechend dem Kapitel “Garen und Aufwarmen
mit der Mikrowelle” und wéhlen Sie zum Auftauen 160 W.
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GEHEN SIE BEIM MANUELLEN AUFTAUEN ENTSPRECHEND UBERPRUFEN SIE DEN AUFTAUGRAD DER SPEISEN IN RE-
pem KapITEL “Garen und Aufwdrmen mit der Mi-  GeLmAssiGEN ABSTANDEN. Mit der Zeit wissen Sie
krowelle” vor und stellen Sie die Leistung auf aus Erfahrung, welche Einstellungen die unter-
160 W ein. schiedlichen Mengen bendétigen.

TierkUHLKOST IN PLAsTIKBEUTELN, Klarsichtfolie
oder Kartons konnen Sie direkt mit der Verpa-

WEenDEN Sie grof3e Speisestiicke nach der halb-
en Auftauzeit.

ckung auftauen, solange diese Verpackun-
gen keine Metallteile (z. B. Drahtverschliis- ) \/ GEKOCHtTES' GE;CHMORTE';UND Fieisch-
se) enthalten. sosseN tauen besser auf, wenn sie

wahrend des Auftauprozesses um-
Die VerpackunagsrForm beeinflusst ebenfalls 7 v geriihrt werden.
die Auftauzeit. Speisen in flachen Verpa-

ckungen tauen schneller auf als dicke Bl&- =~ Die AurTauzert sollte lieber etwas gerin-
cke. ger bemessen und der Auftauprozess wah-

rend der Stehzeit abgeschlossen werden.
TRENNEN SIE DIE SPEISESTUCKE, sobald sie antauen.
Einzelne Scheiben tauen schneller auf. EINE STEHZEIT ERGIBT IMMER EIN BESSERES AUFTAU-
ERGEBNIS, da sich die Warme

gleichmaBiger in der Speise ver-

teilen kann.

DECKEN SIE BESTIMMTE SPEISEBE-
REICHE (z. B. Hdhnchenschen-
kel oder -flugel) mit klei- :
nen Stucken Alufolie ab, so-
bald diese anfangen, warm
zu werden.
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TATo FUNKCE sE PouzivA k rychlému ohfevu potravin s vysokym obsahem vody, jako fidkych polévek,
kavy nebo caje.

StiskNUTiM ToHoTO tlacitka se trouba automaticky zapne na plny vykon s dobou tepelné Upravy
nastavenou na 30 vtefin. Kazdym dalsim stisknutim se doba tepelné Upravy prodlouzi o 30 vtefin.
I po spusténi funkce se da cas prodluzovat nebo zkracovat stisknutim tlacitek +/-.

O

() PAMET (W)

Steam Jet Defrost © ¥ 08 e r Memory Power
<0 0" nr3g" Te O-
— O/ﬁ + DJetstart
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PamETOVA FUNKCE ZANISTUIE snadné a rychlé vyvolani oblibeného nastaveni.
UxkoLEm PAMETOVE FUNKCE je to ulozZit jakékoli nastaveni, které je pravé zobrazeno.

STISKNETE TLACITKO PAMETI MEMO.

STISKNETE TLACITKO START.

JAK ULOZIT NASTAVENI:
Zvorre jakoukoli funkci a provedte nezbytna nastaveni.
PROVEDTE potiebna nastaveni.

STISKNETE A PODRZTE TLACITKO MEMO na 3 vtefiny, az uslysite zvukovy signal. Nastaveni je ted
uloZeno. Pamét muzete naprogramovat, kdykoli budete chtit.

Kbvz se spoTReBIC pripoji k siti nebo po vypadku elektfiny, nastavi funkce paméti jako standardni
nastaveni 1 minutu a 750 W.

11



’ N e Y4
VARENI V PARE 1T
Steam Jet Defrost © ¥ 8 e Tr Memory Power
=@ + Oe O
o 30 Oe On
stop@ - o5 _+ Ddetstart

Turo Funkcl PouzivesTe k piipravé zeleniny a ryb.
S TOUTO FUNKCI VZDY POUZLITE DODAVANY PARAK.

STISKNETE TLACITKO VARENI V PARE STEAM.
OPAKOVANE STISKNETE TLACITKO VARENI v PARE k nastaveni tiidy potravin.
STISKNETE TLACITKA +/- k nastaveni vahy potravin.

STISKNETE TLACITKO START.

,\ JibLo polozte na sito paraku.

—

Pripeste 100 ml (1dl) vody do dolni ¢asti pafaku.

Pardk JE urceny pouze k pouzivdni's mikrovinami.

NIKDY HO NEPOUZIVEJTE S JINOU FUNKCI.
Pouzii ParAkuU s jinou funkci by pardk poskodilo.
PrED zaPNUTIM TROUBY Se VZdy ujistéte, Ze se otocny talif miZe volné otdcet.
ParAk vzpy poLoZTE na sklenény otocny talir.

ZakrvITE poklickou.

ﬂ/ GAREN UND AUFWARMEN MIT DER MIKROWELLE &

Steam Jet Defrost 8 ¥ B e +rr Memory Power
=0 0% g 30 Os O
Stup@ — O/E‘l + @JetStart

O 9 Oo

Diese FunkTion dient zur normalen Zubereitung und zum Aufwadrmen von Speisen wie Gemiise,
Fisch, Kartoffeln und Fleisch.

STELLEN SIE MiT DEN TASTEN +/- die gewlinschte Garzeit ein.
DRUCKE SiE DIE LEISTUNGSTASTE MEHRMALS, um die gew{inschte Leistungsstufe einzustellen.

DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

WAiHREND DEs GARVORGANGS:

Die Garzeit kann problemlos durch Driicken der Starttaste in 30-Sekunden-Schritten verldngert
werden. Mit jedem Tastendruck wird die Garzeit um 30 Sekunden verldngert. Die Garzeit lasst sich
auch durch durch Driicken der Tasten +/- verlangern oder verkirzen.

Mir per LeistunGsTasTe kann auch die Leistungsstufe gedndert werden. Bei der ersten Betdtigung
wird die aktuelle Leistungsstufe angezeigt. Die Leistungstaste mehrmals driicken, um eine ande-
re Leistungsstufe zu wahlen.

AvLe EINSTELLUNGEN KONNEN BEI BEDARF wahrend des Garvorgangs gedndert werden.

WAHL DER LEISTUNGSSTUFE

NUR MIKROWELLE

LeisTunG V/ORGESCHLAGENE VERWENDUNG:

Zum AurwARMEN voN GETRANKEN, Wasser, klaren Suppen, Kaffee, Tee oder anderen Nah-
rungsmitteln mit hohem Wassergehalt. Wahlen Sie eine niedrigere Leistungsstufe, falls
die Speise Ei oder Sahne enthlt.

Zum GAREN voN Fisch, Fleisch, Gemiise etc.

750 W

ScHoNENDERE ZUBEREITUNG, Z. B. bei Saucen mit hohem Eiwei3gehalt, Kdse und Eierspei-

S00W sen, sowie zum Fertigkochen von Eintopfgerichten.

350 W | Zum KécHELN von EINToPFGERICHTEN und zum Schmelzen von Butter.

160 W | Zum Aurtauen. Zum Anwarmen von Butter und Kadse. Zum Antauen von Speiseeis.

O0W | Bei AusscHLIEssLIcHER Verwendung der Zeitschaltuhr.
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WIRD DAS GERAT zum ERSTEN MIAL AN DAS STROMNETZ ANGEScHLOsSSEN oder nach einem Stromausfall wie-
der eingeschaltet, bleibt das Display dunkel. Wenn die Uhr nicht eingestellt wird, bleibt das Dis-
play dunkel, bis die Garzeit eingestellt wird.

Memory Power

DRrucken Sie pie ZETTASTE (3 Sekunden lang) bis die linken Ziffern der Anzeige (Stundenan
zeige) blinken.

SteLLEN SiE miT DEN TAsTEN +/- die Stunde ein.
Drucken Sie pie ZEiTTasTE. (Die beiden rechten Ziffern (Minutenanzeige) blinken.)

STELLEN SiE MIT DEN TASTEN +/- die Minuten ein.

DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

Die UHR IST NUN EINGESTELLT UND IN BETRIEB.

Zum AussLenpen per Zeir auf dem Display driicken Sie die Zeittaste erneut fiir 3 Sekunden und an-
schlieend die Stopp-Taste.

Uwm pie UHR NEU EINZUSTELLEN, gehen Sie wie beschrieben vor.

Q) ZEITSCHALTUHR O
Steam Jet Defrost @ ¥ B e ¥ Memory Power
ﬂ‘Q *Q 0130 O@l Q o
Stop® l_l_ oE + DJetstart @

O o
VerweNDEN Sie DIese FunkTion, wenn Sie eine Zeitschaltuhr zur genauen Messung der Zeit fiir ver-

schiedene Vorgange benétigen, z. B. zum Kochen von Eiern oder zum Gehenlassen von Teig vor
dem Backen.

STELLEN SIE MIT DEN TASTEN +/- DIE GEWUNSCHTE ZEIT EIN.
DRUCKEN SiE LEISTUNGSTASTE MEHRMALS, BIS DIE LEISTUNGSSTUFE O W EINGESTELLT IST.

DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.
NAcH ABLAUF DER EINGESTELLTEN ZEIT ertont ein Signalton.
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VARENI ZELENINY

ZELENINU POLOZTE Na Sito.

Do spodni ¢asti prilijte 100 ml vody.
Zakryjte pokli¢kou a nastavte cas.
MEkkA zeLenINA jako brokolice a porek vyZzaduji 2-3 minuty vareni.
Tvrpsi zELENINA jako mrkev a brambory vyzaduji 4-5 minut vareni.

5

BRAMBORY / KORENOVA ZELENINA
(150 g - 500 g)

S

ZeLenina (150 g - 500 g)
(Kvétak a brokolice)

VARTE STEJNE KOUSKY.
Zeleninu pokrajejte na stejné velké kousky.
Po vareni nechte jesté 1-2 minuty dojit.

Ko

MRAZENA ZELENINA
(150 g-500 g)

Po VARENI NECHTE jeSté 1-2 minuty dojit.

A

Rysi FiLETY (150 g - 500 g)

FiLETY ROVNOMERNE rozlozte na sito paraku. Slabé c¢asti
prolozte. Po vafeni nechte jesté 1-2 minuty dojit.

13
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CISTENI JE JEDINOU UDRZBOU, ktera je obvykle nut-
na.
NEBUDETE-LI TROUBU UDRZOVAT V Cistém stavu,
maze dojit k poskozeni povrchu, ke zkrace-
ni zivotnosti spotiebice a pfipadné i vytvoreni
nebezpelné situace.
NEPOUZIVEITE DRSNE HOUBICKY, CISTICI
PROSTREDKY S DRSNYMI CASTICEMI,
kovové drdténky, hadriky
s istici drti apod., které
mohou poskodit ovld-
daci panel, vnitini i vnéj-
i plochy trouby. Pouzivejte houbu namo-
¢enou do neutrdlniho cisticiho prostredku
nebo papirovy ubrousek s areosolovym
prostfedkem na cisténi skel. Aerosolovy Cis-
tici prosttedek na okna nastfikejte
vZdy na papirovy ubrousek.
Nikoy jej nestfikejte pfimo na
troubu.
V PRAVIDELNYCH INTERVALECH, ZVI45té
pokud doslo k preteceni tekutin, vyjméte oto¢-
ny talif, drzak oto¢ného talife a vytrfete dodis-
ta dno trouby.

VHODNE DO MYCKY:

DRZAK OTOENEHO TALIRE

SKLENENY OTOENY TALIR

14

UDRZBA A CISTENI

KONSTRUKCE TETO TROUBY UMOZNuje provoz jen s
fadné usazenym oto¢nym talifem.
NEezapiNesTE mikrovinnou troubu, jestlize
jste vyjmuli otocny talit kvdli ¢isténi.
K ¢isTeni vnitinich ploch trouby, vnitini i vnéjsi
Casti dvitek a jejich tésnéni pouzivejte neutrdl-
ni Cistici prostredek, vodu a mékky hadfrik.
@ ODSTRANUJTE MASTNE USAZENINY Nebo zbyt-
ky jidel kolem dvirek.
V PRIPADE ODOLNYCH skvRN nechte v mikrovinné
troubé vfit plny 3alek vody po dobu asi 2 nebo
3 minut. Nedistota vlivem pary zmékne.

@ MikrovLNNou TRouBu nikdy necistéte Cisti-
cim zafizenim na paru.

NEPRIJEMNY ZAPACH Vv TROUBE se dd odstranit tak,
ze do salku vody pridate trochu citrénové sta-
vy, postavite ho do trouby na oto¢ny talif a
nechate viit po dobu nékolika minut.

PoOKLIEKA

ParAK

=0

DIESE AUTOMATISCHE SICHERHEITSFUNKTION WIRD EINE
MinuTe NAcH Rlcksetzung des Gerdtesin s
den “Bereitschaftsmodus” aktiviert.
(Das Gerét befindet sich im “Bereit- &
schaftsmodus”, wenn die 24-Stun-
den-Uhr angezeigt wird, oder, falls die Uhr
nicht eingestellt wurde, wenn das Display dun-

kel ist).

STARTSCHUTZ/KINDERSICHERUNG

=0

DIE SICHERHEITSVERRIEGELUNG WIRD ERST DANN
FREIGEGEBEN, wenn die Tir gedffnet oder ge-
schlossen wird, z. B. wenn Speisen in die Mi-
krowelle gestellt werden. Anderenfalls zeigt
das Display die Meldung “door”.

UNTERBRECHEN ODER ABBRECHEN DES GARVORGANGS

UNTERBRECHEN DES GARVOR-
GANGS

Der Garvorgang kann
durch Offnen der Gerite-
tlr unterbrochen werden, um die Speisen zu
kontrollieren, zu wenden oder umzuriihren.
Die Einstellungen werden 10 Minuten lang bei-
behalten.

FORTSETZEN DEs GARVORGANGS

Schlief3en Sie die Tir und driicken Sie die
Starttaste EINMAL. Der Garvorgang wird

an der Stelle fortgesetzt, an der er un-
terbrochen wurde.

Durch ZWEIMALIGES Driicken der Start-

taste wird die Garzeit um weitere 30 Sekunden
verlangert.

ABBRECHEN DES GARVORGANGS
Nehmen Sie das Gericht heraus, schlie-
Ben Sie die Geratetir und driicken die

Stopptaste.

Ein PIEPTON sIGNALISIERT, dass der

Garvorgang beendet ist. Er ertont (((((\\\\)))))
nach Ablauf der Garzeit 10 Minu-

ten lang einmal pro Minute. Um den Piepton
abzuschalten, driicken Sie die Stopptaste oder
offnen Sie die Geratetdr.

Hinweis: Das Gerdt speichert die Einstellungen
nur fiir 60 Sekunden, wenn die Tur nach Be-
endigung des Garvorgangs ged&ffnet und an-
schlieBend wieder geschlossen wird.

ﬁ ABKUHLEN I

NacH Beenpen eINEr FunkTion kiihlt das Gerat
selbsttatig ab. Das ist normal.

Nach diesem Vorgang schaltet sich das Gerat
automatisch ab.

Der ABkiHLVORGANG kann ohne Schaden fur das
Geréat unterbrochen werden.
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“fiw‘% ZUBEHOR
ALLGEMEINES GLASDREHTELLER

Eine ReiHE von Zubehorteilen kann kauflich er-
worben werden. Priifen Sie vor dem Kauf, ob
sie flir das Mikrowellengerat geeignet sind.

PRrUFEN SiE VOR DER VERWENDUNG, Ob das Zubehor
hitzebestdandig und mikro-
wellengeeignet ist.

SpeiseN UND ZuBeHSRTEILE dUrfen nicht beim Hin-
einstellen in die Mikrowelle mit den Innenwan-
den des Gerates in Berihrung kommen.

Das gilt besonders dann, wenn die
Zubehorteile aus Metall oder Metallteilen
bestehen.

Kommen soLcHE TeiLe beim Betrieb des Gerates
mit den Innenwanden des Garraums in Berlih-
rung, kdnnen Funken entstehen und das Gerat
kann beschadigt werden.

BEVOR DAs GERAT EINGESCHALTET WIRD, Uiberpriifen
Sie stets, ob sich der Drehteller ungehindert
drehen kann.

DREHTELLERAUFLAGE

Die DREHTELLERAUFLAGE Muss sich im-

mer unter dem Glasdrehteller befin-

den. Legen Sie keine anderen Gegen-

stande auf die Drehtellerauflage.
Setzen Sie die Drehtellerauflage in das Ge-
ratein.

50

" PLATZIEREN SiE DEN DAMPFEINSATZ

VERWENDEN SiE DEN GLASDREHTELLER bei allen Ge-
ratefunktionen. Er fangt herun-
tertropfende Fliissigkeiten und
Speiseteilchen auf, sodass eine
unnoétige Verschmutzung des
Innenraums vermieden wird.

Setzen Sie den Glasdrehteller auf die Dreh-

tellerauflage.

{ $ {

ABDECKHAUBE

Die AspeckHAuBE dient dazu, die Spei\:,,@:/

sen beim Garen und Aufwarmen in
der Mikrowelle abzudecken. Sie ver-/
mindert Verschmutzungen des Gar-
raums sowie das Austrocknen derY
Speisen und verkiirzt die Garzeit.
VERWENDEN SIE DIE ABDECKHAUBE auch

beim Aufwarmen auf zwei Ebenen.

DAMPFEINSATZ

VERWENDEN S1E DEN DAMPFGARBE-
HALTER miT SieB flir Nahrungsmit-
tel wie Fisch, Gemiise und Kar-
toffeln.

immer auf dem Glasdrehteller.

JAK ODSTRANIT PORUCHU

Pokup TROUBA NEFUNGUJE, nevolejte hned do ser-
visu, ale provedte tyto kontroly:
Oto¢ny talif a drzak oto¢ného talite jsou
fadné usazeny na svém misté.
Z&streka je spravné zasunuta do sitové
zasuvky.
Dvitka jsou spravné zaviena.
Zkontrolujte pojistky a ujistéte se, Ze neni
vypnuty elektricky proud.
Zkontrolujte, zda ma trouba dostate¢né
vétrani.
Pockejte asi deset minut a pak troubu zno-
vu zapnéte.
Pred zapnutim zkuste dvitka znovu otevrit
a zaviit.
PRepeJDETE TiM Zbytecnym zasah(im servisu,
které byste museli zaplatit.
Kdyz volate do servisniho stiediska, vzdy
uvedte vyrobni ¢islo a ¢islo typu mikrovinné
trouby (jsou uvedeny na servisnim Stitku). Dal-
i pokyny najdete v zaru¢nim listé.

A\

P03KOZENY PRIVODNI KABEL JE TREBA VYMENIT
za origindlni pfivodni kabel,
ktery je k dostani v servis-
nim stredisku. Vyménu pii- (VA A
vodniho kabelu smi prova- T:
dét pouze vyskoleny servis-
ni technik.

OPRAVY SMi PROVADET VYLUCNE
ODBORNE VYSKOLENY TECHNIK. ¥
Provddéni oprav nebo uprav, u N / |
kterych je nutné sejmout kryty 3|
chranici pfed mikrovinami, je e . - )
nebezpecné - tyto ¢innostismi =
provést pouze odborné vyskoleny technik.
NEOTVIREJTE ZADNE PEVNE UCHYCENE KRYTY.

~
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JAK DOKLADA RECYKLACNI symBoL, kra-
bici, v niz je vyrobek zabalen, Ize
beze zbytku recyklovat. Rid-

te se platnymi pokyny pro

odstrariovani odpadu. Oba-

lovy materidl (plastové sac-

ky, polystyrén apod.) mdze

byt pro déti nebezpecny, proto jej uschovejte
mimo jejich dosah.

TenTo sPoTREBIC je oznacen v souladu s evrop-
skou smérnici 2002/96/ES o likvidaci elek-
trického a elektronického zafizeni (WEEE).
Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrob-
ku pomUzete zabranit pfipadnym negativnim
disledkim na Zivotni prostredi a lidské zdra-
vi, které by jinak byly zplisobeny nevhodnou
likvidaci tohoto vyrobku.

RADY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

SymeoL na vyrobku nebo na dokumentech pfi-
lozenych k vyrobku uda-
va, ze tento spotiebic nepa-
tii do domaciho odpadu. Je
nutné ho odvézt do sbérného
mista pro recyklaci elektrické-
ho a elektronického zafizeni.
LikvibAce musi byt provedena
v souladu s mistnimi pred-
pisy o ochrané zivotniho
prostiedi, které se tykaji
likvidace odpadu.
PODROBNEJSi INFORMACE O

zpracovani, rekuperaci a recyklaci tohoto
vyrobku zjistite u pfislusného mistniho uradu,
sluzby pro likvidaci domovniho odpadu nebo
v obchodé, kde jste vyrobek zakoupili.

PRrep LIKvIDACi odfiznéte privodni kabel, aby
spotrebi¢ nemohl byt znovu pfipojen k siti.

V souLApu s Normou IEC 60705.

MEezINARODNI KOMISE PRO ELEKTROTECHNIKU SC. 59 H vytvorila normu pro srovndvaci testovani tepelné-
ho vykonu riiznych mikrovinnych trub. Pro tuto troubu doporucujeme tyto hodnoty:

Test |Mnozstvi| Pribl. ¢as Stupen vykonu Nadoba
1231 7509 | 10min | 750 W Pyrex 3.227
750 W Pyrex 3.827
14 min 750 W Pyrex 3.838

133 | 5009 2min40s Jet Defrost

NAPETI v siTI 230V/50 Hz

JMENOVITY PRIKON 1300 W

PoJisTkA 10A (UK13 A)

MIKROVLNNY VYKON 750 W

VnEssi RozmERY (V x S x H) 382x595x320

VniTRNi RozmErY (VxS xH) | 187 x370x 290
16

ALLGEMEINES

DAs GERAT IST AUSSCHLIESSLICH FUR DIE VERWENDUNG IM
HAUSHALT BESTIMMT!

Ber Nutzune per MIKROWELLENFUNKTION darf das
Gerdit niemals ohne Speisen im Garraum einge-
schaltet werden. Andernfalls kann es zu Schédden
am Gerdt kommen.

WENN SIE SICH MIT DEM GERAT VERTRAUT MACHEN WOL-
LeN, stellen Sie ein Glas Wasser in den Gar-
raum. Das Wasser absorbiert die Energie der
Mikrowellen, sodass das Gerat nicht bescha-
digt wird.

VerweNDEN Sie DEN GARRAUM nicht als Ablage.

ENTFERNEN SIE ALLE MIETALLTEILE (Z.

B. Verschliisse) von Papier- oder
Plastikbeuteln, bevor Sie diese in den
Garraum legen.

FRITTIEREN

Das MikrowEeLLENGERAT darf nicht zum Frittieren

verwendet werden, da die Temperatur
des Frittierdls nicht gesteu-
ert werden kann. =

VERWENDEN S1E IMMER TOPFLAPPEN ODER OFEN-
HANDSCHUHE, wenn Sie nach dem Garen
Behalter, Gerateteile und Schalen anfas-
sen. Es besteht Verbrennungsgefahr.

VORSICHTSMASSNAHMEN R

FLUSSIGKEITEN

Z. B. GeTRANKE oDER WAssER. Fluissigkeiten kdn-
nen Uber den Siedepunkt hin-

aus erhitzt werden, ohne dass \-

es zu einer sichtbaren Blasen- “ @
bildung kommt. Das kann dazu &—

fuhren, dass die hei3e Flissig-

keit plotzlich Gberkocht.

Um dies zu vermeiden, ergreifen Sie folgende
VorsichtsmafBnahmen:

1. Verwenden Sie moglichst keine hohen,
schmalen GefdBe mit engem Hals.

2.Ruhren Sie die Flussigkeit um, bevor Sie
das GefaB in den Garraum stellen, und
lassen Sie einen Teelo6ffel im Gefal3.

3. Lassen Sie die Flussigkeit nach dem Erhit-
zen kurz stehen, riihren Sie sie vor der
vorsichtigen Entnahme des Gefal3es aus
dem Gerdt nochmals um.

ACHTUNG

GENAUERE INFORMATIONEN DAZU finden Sie im Mi-
krowellenkochbuch. Dies gilt besonders fiir
das Garen oder Erhitzen von alkoholhaltigen
Speisen.

BABYNAHRUNG IN GLASERN ODER GETRANKE

IN BABYFLASCHEN mUissen nach

dem Erwdrmen immer um-

geriihrt und auf die richtige

Temperatur liberpriift werden. Dadurch wird eine
gleichmdBige Wdrmeverteilung sichergestellt
und das Risiko des Verbriihens oder Verbrennens
vermieden.

Nehmen Sie den Deckel bzw. Sauger unbed-
ingt vor dem Erwdrmen ab!
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